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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation and maintenance

of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this book for future

reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

/A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials

A CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
Dear customer,

Thank you for buying a PHILCO brand product. So that your appliance serves you well, please read all

the instructions in this user’s manual.
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

- Carefully read all instructions before using your appliance and
keep them in a convenient place for reference when necessary.

« This manual has been prepared for more than one model
therefore your appliance may not have some of the features
described within. For this reason, it is important to pay particular
attention to any figures whilst reading the operating manual.

1.1 General Safety Warnings

- This appliance is intended for use by children 8 years of age and
older and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, provided they
have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe manner and understand the potential hazards.

« Children must not play with the appliance.

« Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are 8 years old and under supervision.

- If the supply cord is damaged, have it replaced by a qualified
service center in order to avoid a hazard. It is forbidden to use the
appliance with a damaged power cord.

« Children under the age of 8 must be kept out of the reach and
sight of the appliance.

- Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote-control system.

« During use the appliance will get hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.
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« Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to clean the oven
door glass and other surface. They can scratch the surfaces which
may result in shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the appliance.

/\ & WARNING: To avoid the possibility of electric shock, make

sure that the appliance is switched off before replacing the lamp.

« Your appliance is produced in accordance with all applicable local
and international standards and regulations.

+ Maintenance and repair work should only be carried out by
authorised service technicians. Installation and repair work that
is carried out by unauthorised technicians may be dangerous. Do
not alter or modify the specifications of the appliance in any way.
Inappropriate hob guards can cause accidents.

- Before connecting your appliance, make sure that the local
distribution conditions (nature of the gas and gas pressure or
electricity voltage and frequency) and the specifications of the
appliance are compatible. The specifications for this appliance are
stated on the label.

/\ CAUTION: This appliance is designed only for cooking food and

is intended for indoor domestic household use only. It should not

be used for any other purpose or in any other application, such as
for non-domestic use, in a commercial environment or for heating
aroom.
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+ Do not use the oven door handles to lift or move the appliance.

« All possible measures have been taken to ensure your safety.
Since the glass may break, care should be taken while cleaning
to avoid scratching. Avoid hitting or knocking the glass with
accessories.

« Make sure that the supply cord is not trapped or damaged during
installation. If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to prevent a hazard.

« Do not let children climb on the oven door or sit on it while it is
open.

1.2 For steam cooking

« The water must be poured into the water reservoir before oven
operating.

« Do not add water to the water reservoir when the oven is hot.

« When the oven door is opened, steam may escape from the
inside. Be careful when opening the oven door, as this may create
a risk of burning.

« As a result of steam cooking, moisture may remain in the oven.
Since moisture may cause corrosion, make sure that the oven
interior dries after cooking.

« Use drinking water in the oven for steam cooking.

Do not use flammable alcohol or solids with solid particles
instead of water.

« Use stainless dishes for steam cooking.

« At the end of each steam cooking, if there is some water left in
the water tank, it should be cleaned and this remaining water
should not be used in the next cooking.
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1.3 Installation Warnings

« Do not operate the appliance before it is fully installed.

« The appliance must be installed by an authorised technician. The
manufacturer is not responsible for any damage that might be
caused by defective placement and installation by unauthorised
people.

« When the appliance is unpacked, make sure that it is has not
been damaged during transportation. In case of any defect do
not use the appliance and contact a qualified service agent
immediately.

« Protect your appliance from the atmosphere. Do not expose it to
effects such as sun, rain, snow, dust or excessive humidity.

« Any materials (i.e. cabinets) around the appliance must be able to
withstand a minimum temperature of 100°C.

« The appliance must not be installed behind a decorative door, in
order to avoid overheating.

1.4 During Use

« When you first use your oven you may notice a slight smell. This is
perfectly normal and is caused by the insulation materials on the
heater elements. We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum temperature
for 45 minutes. Make sure that the environment in which the
product is installed is well ventilated.

- Take care when opening the oven door during or after cooking.
The hot steam from the oven may cause burns.
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+ Do not put flammable or combustible materials in or near the
appliance when it is operating.

« Always use oven gloves to remove and replace food in the oven.

+ Under no circumstances should the oven be lined with
aluminium foil as overheating may occur.

- Do not place dishes or baking trays directly onto the base of the
oven whilst cooking. The base becomes very hot and damage
may be caused to the product.

O /\ Do not leave the oven unattended while cooking with

solid or liquid oils. They may catch fire under extreme heating

conditions. Never pour water on to flames that are caused by oil,

instead switch the oven off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

- If the product will not be used for a long period of time, turn the
main control switch off.

+ Make sure the appliance control knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not in use.

« Do not place anything on the oven door when it is open.
This could damage the oven door.

« Do not hang towels, dishcloths or clothes from the appliance or
its handles.
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1.5 During Cleaning and Maintenance

« Make sure that your appliance is turned off at the mains before
carrying out any cleaning or maintenance operations.

« Do not remove the control knobs to clean the control panel.

- To maintain the efficiency and safety of your appliance, we
recommend you always use original spare parts and to call our
authorised service agents in case of need.

« Do not try to scrape the lime residues that may form on the floor
of the oven. Otherwise, the oven floor will be damaged.

« In order to dissolve any lime that may form on the floor of the
oven, pour 200-250 ml of white vinegar with an acid ratio of not
more than 6% onto the oven floor after every 2 or 3 uses and wait
for 30 minutes.

Then clean it with a damp wet cloth.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the applicable
C € European Directives, Decisions and Regulations and
the requirements listed in the standards referenced.
This appliance has been designed to be used only for home
cooking. Any other use (such as heating a room) is improper and

dangerous.

O The operating instructions apply to several models. You may
notice differences between these instructions and your model.
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Disposal of your old machine
: : This symbol on the product or on its packaging indicates
—

that this product should not be treated as household
waste. Instead it should be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential negative consequences
for the environment and human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household waste disposal
service or the retailer who you purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND PREPARATION FOR USE

A WARNING: This appliance must be installed by an authorised service person or qualified technician,

according to the instructions in this guide and in compliance with the current local regulations.

Incorrect installation may cause harm and damage, for which the manufacturer accepts no responsibility
and the warranty will not be valid.

Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (electricity voltage and frequency) and the
adjustments of the appliance are compatible. The adjustment conditions for this appliance are stated on
the label.

The laws, ordinances, directives and standards in force in the country of use are to be followed (safety
regulations, proper recycling in accordance with the regulations, etc.).

If the product contains removable shelf guides (wire racks) and the user manual includes recipes like
yoghurt, the wire racks shall be removed and the oven operated in the defined cooking mode. Removal of
the Wire Shelf information is included in the CLEANING AND MAINTENANCE section.

2.1 Instructions for the Installer

General instructions

After removing the packaging material from the appliance and its accessories, ensure that the appliance
is not damaged. If you suspect any damage, do not use it and contact an authorised service person or
qualified technician immediately.

Make sure that there are no flammable or combustible materials in the close vicinity, such as curtains, oil,
cloth etc. which may catch fire.

The worktop and furniture surrounding the appliance must be made of materials resistant to temperatures
above 100 °C.

The appliance should not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or
clothes dryer.

2.2 Installation of the Oven

The appliances are supplied with installation kits and can be installed in a worktop with the appropriate
dimensions. The dimensions for hob and oven installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop
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After making the electrical connections, insert the oven into the cabinet by pushing it forward. Open the oven
door and insert 2 screws in the holes located on the oven frame. While the product frame touches the wooden
surface of the cabinet, tighten the screws.

B
- D <«

2.3 Electrical Connection and Safety

A WARNING: The electrical connection of this appliance should be carried out by an authorised service

person or qualified electrician, according to the instructions in this guide and in compliance with the
current local regulations.

A WARNING: THE APPLIANCE MUST BE EARTHED.

Before connecting the appliance to the power supply, the voltage rating of the appliance (stamped on the
appliance identification plate) must be checked for correspondence to the available mains supply voltage,
and the mains electric wiring should be capable of handling the appliance’s power rating (also indicated on
the identification plate).

During installation, please ensure that isolated cables are used. An incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is damaged and needs to be replaced this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets and/or extension leads.

The supply cord should be kept away from hot parts of the appliance and must not be bent or compressed.
Otherwise the cord may be damaged, causing a short circuit.

If the appliance is not connected to the mains with a plug, a all-pole disconnector (with at least 3 mm
contact spacing) must be used in order to meet the safety regulations.

The appliance is designed for a power supply of 220 - 240V If your supply is different, contact the authorised
service person or a qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be long enough to be connected to the appliance, even if the appliance
stands on the front of its cabinet.

Ensure all connections are adequately tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp and then close the cover.

The terminal box connection is placed on the terminal box.

-~ N
\—‘ Blue
z [ @
+
+
+
-
Brown Yellow+Green
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3. PRODUCT FEATURES

@ Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance may differ from
that shown in the figures below.

List of Components

e 1. Control Panel
2. Oven Door Handle
— 1 41| 3.0OvenDoor

Control Panel

4. Timer

EN-12

Copyright © 2024, Fast CR, a.s. Revision 05/2024



4. USE OF PRODUCT

4.1 Oven Functions

*The functions of your oven may differ depending on the product model.

ARDA

Defrost Function:

The oven’s warning lights will switch on and the fan will start to operate. To use the
defrost function, place your frozen food in the oven on a shelf in the third slot from
the bottom. It is recommended that you place an oven tray under the defrosting food
to catch the water accumulated due to melting ice. This function will not cook or bake
your food, it will only help to defrost it.

Turbo Function:

The oven'’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring heating element
and fan will start operating. The turbo function evenly disperses the heat in the oven
so all food on all racks will cook evenly. It is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature in this function. For details, read the text
“Using the steam function”.

Lower Heating Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the lower heating
element will start operating. The lower heating function is ideal for heating pizza as
the heat rises from the bottom of the oven and warms the food up. This function is
appropriate for heating food instead of cooking.

Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the lower and upper
heating elements will start operating. The static cooking function emits heat,
ensuring even cooking of food. This is ideal for making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for 10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this function.

Fan Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the upper and lower
heating elements and fan will start operating. This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation, giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven for about 10 minutes.

The fan and lower heating function is ideal for baking food, such as pizza, evenly in
a short period of time. The fan evenly disperses the heat of the oven, while the lower
heating element bakes the food.

You can use the steam cooking feature in this function. For details, read the text “Using the steam function”.

Copyright © 2024, Fast CR, a.s.
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Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring, lower heating
elements and fan will start operating. This function is ideal for baking food, such as
pizza, evenly in a short time. While the fan evenly disperses the heat of the oven, the
lower heating element ensures baking of the food.

You can use the steam cooking feature in this function. For details, read the text
“Using the steam function”.

Faster Grilling Function:

The oven'’s thermostat and warning lights will switch on, and the grill and upper
heating elements will start operating. This function is used for faster grilling and for
grilling food with a larger surface area, such as meat. Use the upper shelves of the
oven. Lightly brush the wire grid with oil to stop food sticking and place food in the
centre of the grid. Always place a tray beneath the food to catch any drips of oil or fat.
It is recommended that you preheat the oven for about 10 minutes.

WARNING: When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted
to 190°C.

Double Grill and Fan Function:
The oven’s thermostat and warning lights will switch on, and the grill, upper heating
elements and fan will start operating. This function is used for faster grilling of thicker
c(\:)J food and for grilling of food with a larger surface area. Both the upper heating
elements and grill will be energised along with the fan to ensure even cooking. Use
the upper shelves of the oven. Lightly brush the wire grid with oil to stop food sticking
and place food in the centre of the grid. Always place a tray beneath the food to catch
any drips of oil or fat. It is recommended that you preheat the oven for about 10
minutes.

WARNING: When grilling, the oven door must be closed and the oven temperature should be adjusted
to 190°C.

3D Function:

The oven'’s thermostat and warning lights will switch on, and the ring heating
element, top heating element, bottom heating element and fan will start operating.
The 3D function evenly disperses the heat and fastly in the oven so all food on all
racks will cook and evenly. Cooking time will be shorter than others functions. It
is recommended that you preheat the oven for about 10 minutes. In addition, this
function will make your pastry food baked more fluffy and soft.

You can use the steam cooking feature in this function. For details, read the text
“Using the steam function”.

¢O VapClean:

Set your oven function to the function that includes the vap clean symbol (Bottom, Bottom+Fan,Turbo or
Top+Bottom Function. It may differentiate among models.) at 90 °C to operate Vap Clean function. Pour 200-
250 ml of water into the tray. In some models there is a cavity which is stated on the oven base. In this models
pour 200 - 250 ml of water into this cavity. Start the oven and Vapclean will take approximately 30-60 minutes
to prepare your oven for easy cleaning.
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4.2 Cooking Table

g . = C <
| e = : i
('S

Puff Pastry 2-3-4 170-190 35-45
. Cake 2-3-4 170-190 30-40
8 Cookie 2-3-4 170-190 30-40
2 Stew 2 175-200 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 25-35
Cake 2-3-4 150-170 25-35
8 Cookie 2-3-4 150-170 25-35
Stew 2 175-200 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 35-45
8 Cake 2-3-4 150-170 30-40
E Cookie 2-3-4 150-170 25-35
Stew 2 175-200 40-50
Grilled meatballs 7 200 10-15
& Chicken * 190 50-60
5 Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.

Copyright © 2024, Fast CR, a.s.

EN-15

Revision 05/2024



4.3 For Steam Function

) Water Time to Cooking Time Amount
T . Temp. Shelf A )
© | Function o Amount | add water | (Approximately) | (Approximately)
O (°C) Number
g (ml) (min) (min) (g9)
®
[ 180-200 2-3 200 30-50 820
[
S
v
2
Lo 200 3 200 30-40 1500
£
[
0
>
9 Fan 180 3 200 Before 30-40 500
& | Function + starting

Steam the oven.
)
2 200 3 200 45-60 500
-9
<
£
v 200-220 3 200 60-70 2000
(v}
=
9 180 3 200 100-110 1000
wv

Important: The temperatures and times in the cooking table above have been tested in our laboratories
and these values are; It may vary depending on the quality, quantity, temperature of the material to be
cooked and the mains voltage used.

Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.

Important: Steam cooking is performed only in the functions specified in the manual.

Important: The capacity of the water tank located at the base of the oven is 300 ml maximum. Do not
add more than 300 ml.

e O

The water poured into the bottom of the oven creates hot steam during cooking, allowing you to get better
cooking results from your food.

While steaming reduces moisture loss in meat type foods, it makes the inside of the food more juicy and
crispier on the outside, and in the pastry it makes the outside of the food more fluffy, crispy and voluminous.
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4.4 Use of the Full Touch Control Timer

4 N
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@ On/Off Grilling A Auto Cooking Fsiop Mef;ttzrobe
Function P
Double —
P Sz ) — Temperature
Defrost 2 GFLIIrI, :t iI:)ann = Bar }5\' Meat Probe
Turbo AN .
i L i i
Function @ 3D Function 1 Thermostat \:D Cooking Time
Bottom 4 Cleaning _ . s Cooking End
‘;l Function ¢¢ Function Minus ! Time
Static Temperature . .
E‘ Function EEE Display + Plus D Minute Minder
% Fan EEEE Time Display ) Key Lock @ Boost
— Function ]
Pizza oo .
Function @ Mode D I I Play/Pause oo | Function Menu

The appliance is operated using touch control sensors. The functions are controlled by touching the sensor
fields.

When you are using the controls, make sure that you touch the sensor field correctly. If your touch is too flat or
too small the sensors will not operate correctly.

The cooling fan will switch on automatically in order to keep the surfaces of the appliance cool. The fan will
continue to run until it automatically switches off, even after the oven has been switched off.

The control unit will switch off after 5 minutes if no function is selected or changed.
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Oven Function Selection

Touch the ON/OFF sensor for 2 seconds to switch the control unit on. The oven will enter “WAIT” mode. Defrost
function comes as a default on “WAIT” mode.

However, unless the PLAY/PAUSE sensor is pressed, the function will not start.

During this mode, you will be able to select the desired cooking functions, adjust the temperature, activate
the “BOOST" function, as well as adjust the cooking time, end time, Minute Minder timer and the time of day.
During “WAIT” mode, the desired cooking function can be selected by touching the sensor button. Each touch
on the sensor will change the oven function, as shown below (some of these cooking functions may not be
present in your cooker model):

Defrost — Turbo — Bottom — Bottom and Top — Bottom and Top with Fan — Pizza — Faster Grilling (with/
without turnspit) — Double Grill with Fan (with/without turnspit) — 3D — Vap clean

The operated heaters related to the selected function will be displayed.

When a cooking function is selected using the 38 sensor, the previously selected temperature value will show
on the Temperature display. This can be adjusted using the PLUS and MINUS sensor buttons on the side of the
temperature button. The temperature can be adjusted within the range of 50 °C to 275 °C.

After the desired function,temperature and time have been selected, touch the PLAY/ PAUSE sensor to start
the oven function operation.

Adjusting the Time of Day
When the oven has been installed, the time of day must be set according to the following instructions.

Touch the ON/OFF sensor to switch the oven on and enter “WAIT” mode. During this mode, touch the MODE(
() sensor button for 5 second until the day time is selected. The symbol for the time will illuminate on the left
side and you can adjust it using the PLUS and MINUS sensor buttons on the side of the MODE((Y) button.

To complete the time adjustment, touch the MODE(@) sensor once again or do not touch any button for 5
seconds.

The time will only have to be set again if the appliance is disconnected from the power supply for a long period
of time.

Adjusting the Cooking Time
The cooking time can be adjusted during “WAIT” mode or during “OPERATING” mode.

Adjusting the Minute Minder

Touch the MODE(@) sensor until the Minute Minder symbol illuminates on the Time display and “00:00”
appears. Adjust the desired time period for the warning signal using the PLUS and MINUS sensor buttons
while the symbol is flashing. When you have completed the adjustment, do not press any buttons for a few
seconds, then the Minute Minder timer will be set.

When the timer reaches zero, an audible warning will sound, and the Minute Minder symbol and “00:00" will
flash on the Time display. Press any button to stop the audible warning and the symbol will disappear.
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Adjusting the Cooking Duration Time

This function helps you to cook for a fixed period of time. Prepare the food for cooking and put it in the oven.
Then select the desired cooking function and the temperature. Touch the MODE(@) sensor button until you
see the Duration Time symbol on the Time display. Set the required cooking period using the PLUS and MINUS
sensors while the timer is in this position. When you have completed the adjustment, wait until the current
time of day is displayed and until the Duration Time symbol remains illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will switch off, an audible warning will sound and the Duration Time
symbol will flash on the Time display. Touch any sensor on the control unit to end the sound.

Adjusting the Cooking End Time

This function is used to begin cooking after a certain period of time and for a specific duration of time. Prepare
the food for cooking and put it in the oven. Then, select the desired cooking function and the temperature.
Touch the MODE((Y) button until you see the Cooking Duration Time symbol on the Time display. Set the
required cooking period using the PLUS and MINUS sensor.

When you have completed the adjustment the Cooking Duration Time, touch the MODE(@) sensor button
until you see the Cooking End Time symbol on the Time display. The time of day and the Cooking End Time
symbol will flash. Set the required finish time using the PLUS and MINUS sensors. When you have completed
the adjustment, wait until the current time of day is displayed and until the Cooking End Time symbol remains
illuminated. The oven will calculate the operating time by deducting the cooking period from the set finishing
time, at which it will stop operating. The timer will give an audible warning and the Duration Time symbol will
flash. Touching any button on the timer will end the audible warning.

@ The cooking end time cannot be set when the grill functions are activated. If the cooking end time was
set before activating the grill functions, the cooking end time will be canceled after the grill functions are
selected.

Sound Adjustment

To change the warning signal sound, while the time display shows the time of day,press and hold the
THERMOSTAT (ﬂ) sensor button for 5 seconds until there is an audible signal sound. After that, different
signal sound will be heard each time the PLUS and MINUS buttons next to the thermostat button are
pressed. There are five different types of signal sounds. If “tn0” is selected, all sounds will be turned off except
alarm and error sounds. Select the sound you want and any other do not press a button. After a short time
the selected beep will be recorded.

Boost Function

This function is used to shorten the preheating time. You can preheat in Turbo, Fan, Static or Pizza functions.
In order to preheat, it is sufficient to press the BOOST ((Y) sensor after selecting the desired cooking
function.

Use this function to heat the oven the desired temperature as quickly as possible.

This mode is not appropriate for cooking.

Key Lock Function

The key lock is used to avoid unintentional changes to oven settings. To activate the key lock, touch the KEY
LOCK(&)sensor button for 2 seconds until you see Key Lock symbol on the display. To deactivate the key lock,
touch the KEY LOCK((3) sensor for 2 seconds until the key lock symbol disappears from the display.

When the key lock is engaged, only the ON/ OFF sensor button can be activated. All other buttons will
remain locked.
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4.5 Accessories

The EasyFix Wire Rack
Clean the accessories thoroughly with warm water, detergent and a soft clean cloth on first use.

7 5
- = s
3 ° s T2
2 * 3 —
—  —=
1 . )

« Insert the accessory to the correct position inside the oven.
« Allow at least a 1 cm space between the fan cover and accessories.
+ Take care removing cookware and/or accessories out of the oven. Hot meals or accessories can cause burns.
«  The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will recover their original appearance and performance.
- Trays and wire grids can be positioned on any level from of 1 to 7.
«  Telescopic rail can be positioned on levels T1,T2, 3,4, 5,6, 7.
« Level 3is recommended for single level cooking.
«  Level T2 is recommended for single level cooking with the telescopic rails.
« Level 2 and Level 4 are recommended for double level cooking.
«  The turnspit wire grid must be positioned on Level 3.
«  Level T2 is used for turnspit wire grid positioning with the telescopic rails.

***¥*\ccessories may vary depending on the model purchased.

The 8 cm-deep Tray

The 8 centimetre-deep tray is best used for cooking stews.

Put the tray into any rack and push it to the end to make sure it is correctly placed. For the most efficient use,
place the tray on the third shelf.

A WARNING: The 8 cm-deep tray should not be used on the first (lowest) shelf. It is not recommended to
simultaneously cook food using two 8 cm-deep trays.

e N

The Wire Rack with Easyfix Half Telescopic Rail
The half telescopic rail extends half-way out, to allow easy access to your food.
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Telescopic rails
Clean the accessories thoroughly with warm water, detergent and a soft clean cloth on first use.

Fastener
-

« On each telescopic rail there are fasteners that allow you to remove them for cleaning and repositioning.
«  Remove the side runner. See section “Removal of the wire shelf".

!N

« Hang the telescopic rail top fasteners on the side rack level reference wire and simultaneously press the
bottom fasteners until you clearly hear the fasteners clip into the side rack level fixing wire.
« Inorder to remove, hold the front surface of the rail and repeat the previous instructions in reverse.
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The Wire Grid
The wire grid is best used for grilling or for processing food in oven-friendly containers.

Soft-Close Oven Door
The oven door closes slowly by itself when it is released just before the closed position.

s R\

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation may appear on the inner glass of the oven door. This is not a product
malfunction.

Open the oven door into the grilling position and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the door with a dry towel. This procedure must be applied regularly.
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

5.1 Cleaning
A WARNING: Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning is to be carried out.

General Instructions

«  Check whether the cleaning materials are appropriate and recommended by the manufacturer before use
on your appliance.

« Use cream cleaners or liquid cleaners which do not contain particles. Do not use caustic (corrosive) creams,
abrasive cleaning powders, rough wire wool or hard tools as they may damage the cooker surfaces.

@ Do not use cleaners that contain particles as they may scratch the glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

«  Should any liquids overflow, clean them immediately to avoid parts becoming damaged.

@ Do not use steam cleaners for cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

« Theinside of enamelled ovens are best cleaned while the oven is warm.

- Wipe the oven with a soft cloth soaked in soapy water after each use. Then, wipe the oven over again with
a wet cloth and dry it.

« You may need to use a liquid cleaning material occasionally to completely clean the oven.

' N\

Pyrolytic cleaning
WARNING: Before activating the pyrolytic cleaning function, remove any excessive spillage and make
sure that the oven is empty. Do not leave anything inside the oven, such as wire grids, trays, or oven
shelves and supports (if available), as they could be damaged during pyrolytic cleaning.

«  The oven cavity is coated with a special enamel that is resistant to high temperatures. During the pyrolytic
cleaning operation, the temperature inside the oven can reach about 475°C.

«  The oven door will automatically lock, for your safety, while the pyrolytic cleaning function is in operation.
After the cleaning is complete, the cooling fan will begin operating and the oven will remain locked until it
has cooled.
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- Itisadvisable to wipe the oven down with a sponge soaked in warm water, after each cooking operation or
pyrolytic cleaning cycle has been carried out.

+  During the pyrolytic operation, a smell and some fumes will emanate due to the destruction of food residue
within the oven. This is normal. Oven cleaning fumes could be fatal to birds, children and pets so all should
be kept away until the operation is complete.

« Thearea where the oven is installed should be kept well-ventilated, especially during the pyrolytic cleaning
function, and any doors leading into the area should be closed to avoid passing the smell and fumes
throughout.

Cleaning the Glass Parts

« Clean the glass parts of your appliance on a regular basis.

+ Use aglass cleaner to clean the inside and outside of the glass parts. Then, rinse and dry them thoroughly
with a dry cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if available)

« Clean the stainless steel parts of your appliance on a regular basis.

- Wipe the stainless steel parts with a soft cloth soaked in only water. Then, dry them thoroughly with a dry
cloth.

@ Do not clean the stainless steel parts while they are still hot from cooking.

@ Do not leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon or tomato juice on the stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

+  Spots of tomato, tomato paste, ketchup, lemon, oil derivatives, milk, sugary foods, sugary drinks and coffee
should be cleaned with a cloth dipped in warm water immediately. If these stains are not cleaned and
allowed to dry on the surfaces they are on, they should NOT be rubbed with hard objects (pointed objects,
steel and plastic scouring wires, surface-damaging dish sponge) or cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers, surface abrasive chemicals. Otherwise, corrosion may occur on the
powder painted surfaces, and stains may occur. The manufacturer will not be held responsible for any
damage caused by the use of inappropriate cleaning products or methods.
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Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and release from the location bracket (x). Pull the glass out in the
direction of A.

To replace the inner glass:
2. Push the glass towards and under the location bracket (y), in the direction of B.

' N\
3. Place the glass under the location bracket (x) in the direction of C.
- J

@ If the oven door is a triple glass oven door, the third glass layer can be removed the same way as the
second glass layer.
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Removal of the Oven Door
Before cleaning the oven door glass, you must remove the oven door, as shown below.

1. Open the oven door.

- /

2. Open the locking catch (a) (with the aid of a screwdriver) up to the end position.

s R\

4 N\
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Removal of the Wire Shelf
To remove the wire rack, pull the wire rack as shown in the figure. After releasing it from the clips (a), lift it up.

4 N\

5.2 Maintenance

A WARNING: The maintenance of this appliance should be carried out by an authorised service person or
qualified technician only.

Changing the Oven Lamp
A WARNING: Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning your appliance.

« Remove the glass lens, then remove the bulb.

« Insert the new bulb (resistant to 300 °C) to replace the bulb that you removed (230V, 15-25 Watt, Type E14).
« Replace the glass lens, and your oven is ready for use.

«  The product contains a light source of energy efficiency class G.

« Light source can not be replaced by end user. After sales service is needed.

«  Theincluded light source is not intended for use in other applications.

=

Replaceable light source by a professional

@ The lamp is designed specifically for use in household cooking appliances. It is not suitable for household
room illumination.

« Do not try to scrape the lime residues that may form on the floor of the oven. Otherwise, the oven floor will
be damaged.

« Inorder to dissolve any lime that may form on the floor of the oven, pour 200- 250 ml of white vinegar with
an acid ratio of not more than 6% onto the oven floor after every 2 or 3 uses and wait for 30 minutes. Then
clean it with a damp wet cloth.
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6. TROUBLESHOOTING & TRANSPORT

6.1 Troubleshooting

0

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting steps, please
contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.
Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.
Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control knob
is set correctly.

Cooking is uneven within
the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you are
cooking things that need to be turned. If you
open the door often, the interior temperature
will be lower and this may affect the results of
your cooking.

Oven light (if available) does
not operate.

Lamp has failed.
Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.
Make sure the electrical supply is turned on at
the wall socket outlet.

The oven fan (if available)
is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware are
not vibrating or in contact with the oven back
panel.

The cooling fan continues
to operate after the oven is
switched off.

Electronically-controlled oven fan
automatically runs for a certain
amount of time to cool the oven.

The fan switches off automatically when the
electronic components have cooled sufficiently.

The oven has switched itself
off.

Electronically-controlled ovens switch
off automatically if no function is in
operation.

The oven will switch itself off automatically to
save energy if no other action is taken within a
certain time frame after switching it on or after
the end of a cooking programme.

If the door is opened during
a fan-assisted function, the
internal fan will stop.

Electronically-controlled ovens with
a door switch will stop cooking if the
oven door is opened.

It is a normal operation of the appliance, useful
when cooking foods in order to avoid excessive
heat escaping. When the door is closed, the
oven will restart to normal operation.

6.2 Transport

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using its original case.
Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to the product to prevent damaging

the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance, especially the external
surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. PRODUCT INFORMATION SHEET

Product Information Sheet pPHILCOE

Delegated Regulation (EU) 65/2014

Supplier's name or trademark: PHILCO

Supplier's address: U Sanitasu 1621 Ri¢any 251 01, Czech Republic
Model identifier: POB 759 TSB

General product parameters: Built-in Oven

Brand PHILCO
Model POB 759 TSB
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 35.7
Energy Efficiency Index - conventional 105.7
Energy Efficiency Index - fan forced 94.3
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0.93
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0.83
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume 78
This oven complies with EN 60350-1

Minimum duration of the guarantee offered by the supplier: 24 months

Additional information:

Weblink to the supplier’s website, where the information in point 6 of Annex Il to Commission Regulation
(EU) 2019/2022 is found: www.philco.cz

https://eprel.ec.europa.eu/qr/2018883

Energy Saving Tips

Oven

- Cook the meals together, if possible.
- Keep the pre-heating time short.

- Do not elongate cooking time.

- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.

- Do not open oven door during cooking period.
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TECHNICAL INFORMATION

Technical information can be found on the type plate on the inside of the appliance and on the energy label.
The QR code, on the supplied energy label, contains a link to register the appliance in the EU Eprel database.
Keep the energy label, the instructions for use, together with other documents supplied with the device.

TESTING INFORMATION

The delivered device is in accordance with Ecodesign a NO 65/2014 NO 66/2014 |EC 60350-1:2023. Air access
requirements for proper operation of the device, the minimum distance from the wall and the dimensions of
the device are part of this manual. If you have any further questions, please contact the manufacturer.

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

Model name and serial number can be found on the rating plate. Position of rating plate can be changed
without notice.

The original spare parts for some specific components are available for a minimum of 7 or 10 years, based on
the type of component, from the placing on the market of the last unit of the model.

When contacting our authorized service, have the model designation, serial number and defect description
available.

To download documents, visit www.philco.cz.
To report a defect and obtain additional service information, visit https://philco.cz/podpora-a-servis.

Subject to change without notice.
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INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL OF USED
PACKAGING MATERIALS

Dispose of packaging material at a public waste disposal site.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

The meaning of the symbol on the product, its accessory or packaging indicates that this product
shall not be treated as household waste. Please, dispose of this product at your applicable collection
point for the recycling of electrical & electronic equipment waste. Alternatively in some states of the
European Union or other European states you may return your products to your local retailer when
buying an equivalent new product. The correct disposal of this product will help save valuable
natural resources and help in preventing the potential negative impact on the environment and
human health, which could be caused as a result of improper liquidation of waste. Please ask your
local authorities or the nearest waste collection centre for further details. The improper disposal of
this type of waste may fall subject to national regulations for fines.

For business entities in the European Union
If you wish to dispose of an electrical or electronic device, request the necessary information from
your seller or supplier.

Disposal in other countries outside the European Union
If you wish to dispose of this product, request the necessary information about the correct disposal
method from local government departments or from your seller.

c € This product meets all the basic EU regulation requirements that relate to it.

Changes to the text, design and technical specifications may occur without prior notice and we reserve the
right to make these changes.
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Vestavéna trouba
NAVOD K OBSLUZE

POB 759 TSB



Dékujeme, ze jste si vybrali tento produkt.
Tento navod k pouziti obsahuje dilezité bezpecnostni informace a pokyny k pouzivani a udrzbé tohoto

spotrebice.

Prectéte si, prosim, pfed pouzitim spotiebice tento navod k pouziti a ulozte si ho pro pfipad, ze ho budete
potiebovat v budoucnosti.

lkona

Typ

Vyznam

VAROVANI

Nebezpedi zranéni nebo smrti

NEBEZPECi ZASAZENI

Riziko nebezpecného napéti

A

A ELEKTRICKYM PROUDEM

& POZAR Varovani; Riziko pozaru / Hoflavé materialy
& UPOZORNENI Riziko Urazu nebo poskozeni majetku
@ DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému

Vazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste si zakoupil vyrobek znacky PHILCO. Aby mohl vas spotrebic slouzit dobre, prectéte si

viechny pokyny uvedené v tomto navodu k obsluze.

Copyright © 2024, Fast CR,
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1. BEZPECNOSTNi POKYNY

« Pfed pouzitim spotiebice si pozorné prectéte vsechny pokyny a v
pfipadé potfeby je uschovejte na vhodném misté.

- Tento nadvod byl pfipraven pro vice nez jeden model, a proto vas
spotrebi¢ nemusi obsahovat nékteré z funkci, které jsou v ném
popsany. Z tohoto divodu je dulezité pfi Cteni tohoto navodu k
obsluze vénovat zvlastni pozornost vsem obrazk{m.

1.1 VSeobecné bezpecnostni pokyny

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotfebice
bezpecnym zpuisobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

- Déti si se spotfebicem nesméji hrat.

. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

« Pokud je pfivodni kabel poskozen, jeho vyménu svérte
odbornému servisnimu stredisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpelné situace. Spotrebi¢ s poskozenym privodnim kabelem
je zakazano pouzivat.

« Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotfebice a jeho
pfivodu.

« Nepouzivejte spotrebic s externim ¢asova¢em nebo samostatnym
systémem dalkového ovladace.

« V prabéhu pouzivani se spotrebi¢ zahfiva. Davejte pozor, abyste
se nedotkli topnych prvkd uvnitf trouby.
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« Na cisténi skla dvifek a jinych povrch( nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky ani draténky. Mohly by poskrabat povrchy, coz muaze
mit za nasledek rozbiti skla dvifek nebo poskozeni povrch.

« Na ¢isténi spotrebice nepouzivejte parni Cistice.

/\ & VAROVANI: Abyste piedesli moznému Urazu elektrickym

proudem, pfed vymeénou zarovky osvétleni trouby se ujistéte, zda

je spotrebi¢ vypnuty.

« Vas spotiebic je vyroben v souladu se viemi platnymi mistnimi a
mezinarodnimi normami a predpisy.

- Udrzbarské a opravéarenské prace by méli provadét pouze
autorizovani servisni technici. Instalaci a opravy provadéné
neopravnénymi techniky mohou predstavovat nebezpeci.

V zddném pripadé neménte ani neupravujte technické parametry
spotiebice. Nevhodné ochranné kryty trouby mohou zpUsobit
nehodu.

- Pfed pfipojenim spotfebice se ujistéte, zda se shoduji podminky
v mistni distribu¢ni siti (druh plynu a tlak plynu nebo elektrické
napéti a frekvence) a technické parametry spotiebice. Technické
parametry spotiebice jsou uvedeny na Stitku.

/\ UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ je uréen pouze k piipravé

potravin a je ur¢en vyhradné pro pouziti v domacnosti. Nesmi byt

pouzivan k jinému ucelu, ani na zadné jiné pouziti, napfiklad pro
pouziti mimo domacnosti, pro pouziti v komer¢nim prostiedi nebo
na vytapeéni mistnosti.
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« Na zvedani a premistovani spotrebice nepouzivejte rukojet dvirek
trouby.

« Na zajisténi vasi bezpecnosti byla pfijata viechna mozna
opatieni. Protoze sklo dvifek mlze prasknout, pfi jeho Cisténi je
tfeba postupovat opatrné, abyste jej neposkrabali. Vyvarujte se
uderdm nebo narazu na sklo pomoci pfislusenstvi.

- Ujistéte se, zda se napajeci kabel béhem instalace nezachytil
nebo neposkodil. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi
ho vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

« Nedovolte détem lézt na dvifka trouby, ani si na né sedat béhem
jejich otevreni.

1.2 Pro vareni v pare

« Voda se musi nalit do zdsobniku vody pfed spusténim trouby.

« Nepfidavejte vodu do zasobniku vody, kdyz je trouba horka.

- Pfi otevieni dvifek trouby mlze zevnitf unikat para. Pfi otevirani
dvifek trouby budte opatrni, protoZe hrozi nebezpeci popaleni.

« V dUsledku vareni v pare mlze v troubé zUstat vihkost. Protoze
vlhkost mlze zpusobit korozi, ujistéte se, zda vnitfek trouby po
vareni vyschl.

- Kvareni v pare pouzivejte v troubé pitnou vodu. Namisto
vody nepouzivejte hoflavy alkohol nebo tuhé latky s pevnymi
casticemi.

- Kvareni v pare pouzivejte nerezové nadobi.

« Pokud na konci kazdého vareni v pare zlistane v zasobniku na
vodu trochu vody, méla by se vycistit a tato zbyla voda by se
neméla pouzit pri dalSim vareni.
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1.3 Varovani tykajici se instalace

« Nepouzivejte spotiebic¢ pfedtim, nez je zcela nainstalovan.

« Spotrebi¢ musi byt nainstalovan autorizovanym technikem.

« Vyrobce neodpovida za zadné Skody, které by mohly byt
zpUsobeny nespravnym umisténim a instalaci neopravnénymi
osobami.

- Pfi vybaleni spotiebice se ujistéte, zda nebyl v pribéhu pfepravy
poskozen.V pfipadé jakékoliv poruchy spotiebic¢ nepouzivejte a
okamzité kontaktujte kvalifikovaného servisniho zastupce.

« Chrante svij spotrebic pred vnéjsimi vlivy. nevystavuijte jej
pUsobeni slunce, desté, snéhu, prachu ¢i nadmérné vlhkosti.

« Vsechny materialy (napf. skfifiky) kolem spotiebice musi byt
schopné odolat minimalni teploté 100 °C.

« Spotrebi¢ nesmi byt nainstalovan za dekorativnimi dvirky, aby
nedochazelo k piehfati.

1.4V pribéhu pouzivani

« Pfi prvnim pouziti trouby muizete zaznamenat mirny zapach. Je to
zcela normalni a je to zpuisobeno izola¢nimi materidly na topnych
prvcich. Doporucujeme vam, abyste pfed prvnim pouzitim,
nechali prazdnou troubu nastavenou na maximalni teplotu v
trvani 45 minut. Ujistéte se, zda prostiedi, ve kterém je spotiebic
nainstalovan, je dobre vétrané.

« Budte opatrni pfi otevirani dvifek trouby v pribéhu nebo po
peceni. Horkd para z trouby mUiZe zpusobit popaleniny.
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« V priibéhu provozu spotrebi¢e nedavejte do néj ani do jeho
blizkosti hoflavé ani vybusné materialy.

« Na vyjimani a vkladani pokrmu do trouby vzdy pouzivejte
kuchyriské rukavice.

« Za zadnych okolnosti nesmi byt trouba potazena hlinikovou félii,
protoze by mohlo dojit k jejimu prehfati.

« V prabéhu peceni neumistujte nadobi nebo pecici plechy
pfimo na dno trouby. Dno trouby je velmi horké a muze dojit k
poskozeni produktu.

O A\ V prabéhu peceni tuhych nebo tekutych oleji nenechavejte

troubu bez dozoru. Pfi extrémnim zahfati by se mohly vznitit. Nikdy

nelijte vodu do ohné zplsobeného olejem, ale vypnéte troubu a

zakryjte panev vikem nebo protipozarni pfikryvkou.

« Pokud nebudete spotiebic pouzivat delsi dobu, vypnéte hlavni
vypinac.

- Zajistéte, aby byly otocné ovladace spotiebice vzdy v poloze 0"
(zastaveni), kdyz je nepouzivate.

- Kdyz jsou dvitka trouby oteviend, nic na né neumistujte. Mohlo
by dojit k poskozeni dvifek trouby.

« Na spotiebic ani na jeho rukojet nevéste ruc¢niky, utérky ani ¢asti
obleceni.
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1.5V pribéhu cisténi a udrzby

« Pfed jakymkoli ¢isténim nebo udrzbou se ujistéte, zda je vas
spotiebic vypnuty.

« Pfi ¢isténi ovladaciho panelu nesundavejte ovladaci prvky.

« Z dlvodu zachovani uc¢innosti a bezpecnosti vaseho spotrebice,
doporucujeme, abyste vzdy pouzivali originalni ndhradni dily a v
pfipadé potreby zavolali zaméstnance autorizovaného servisniho
stfediska.

« Nesnazte se seskrabat zbytky vodniho kamene, které se mohou
vytvofit na dné trouby. V opa¢ném pripadé se poskodi dno
trouby.

« K odstranéni vodniho kamene, ktery se muze vytvofrit na dné
trouby, nalijte na dno trouby 200-250 ml bilého octa s pomérem
kyselin maximalné 6 % po kazdych 2 nebo 3 pouZzitich a pockejte
30 minut.

Potom jej ocistéte vihkou utérkou.

Prohlaseni o shodé CE
Prohlasujeme, ze nase vyrobky spliuji pfislusné
C € evropské smérnice, rozhodnuti a nafizeni a pozadavky
uvedené ve stanovenych normach.
Tento spotfebic byl navrzen pro pouziti vyhradné pfi domacim
vareni. Jakékoliv jiné pouziti (jako je napfiklad vytapéni mistnosti)

je nevhodné a nebezpecné.

@ Tento navod k obsluze plati pro nékolik modelG. Miizete si
vSimnout rozdild mezi témito pokyny a vasim modelem.

Ccz-7
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Likvidace starého spotrebice

Tento symbol na vyrobku nebo jeho obalu znamen3, ze
ﬁ tento vyrobek nepatii do domaciho odpadu. Namisto
—

toho by se mél odevzdat na prislusné sbérné misto pro
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit moznym
negativnim dopadim na zivotni prostredi a lidské zdravi, které byt
mohly byt zpisobeny nespravnym zachazenim pfi likvidaci tohoto
vyrobku.

Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku ziskate na
mistnim ufadé, od spole¢nosti na likvidaci domovniho odpadu,
nebo od prodejce, od kterého jste tento vyrobek zakoupili.

CZ-8
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2. INSTALACE A PRIPRAVA K POUZITI

n VAROVANI: Instalaci tohoto spottebice musi provést autorizovany servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.

« Nespravna instalace muze zpUsobit Urazy a Skody, za které vyrobce odmitd zodpovédnost a které zneplatni
zaruku.

- Predinstalaci se ujistéte, Ze parametry lokalni distribucni sité (elektrické napéti a kmitocet) jsou kompatibilni
s pozadavky spottebice. Pozadavky pro nastaveni tohoto spotiebice jsou uvedeny na stitku.

- Jetfeba dodrzet zékony, nafizeni, smérnice a normy platné v zemi pouziti (bezpecnostni smérnice, spravna
recyklace v souladu s predpisy, atd.).

« Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi vodici polic (draténymi policemi) a uzivatelska pfirucka zahrnuje
recepty jako napfiklad jogurt, draténé police je tfeba vyjmout a troubu spustit v rezimu podle navodu.
Pokyny na vyjmuti draténych polic jsou obsazeny v kapitole CISTENI A UDRZBA.

ver »

2.1 Pokyny pro osobu provadéjici montaz

Vseobecné pokyny

«  Po vyjmuti spotiebice a jeho pfislusenstvi z obalu zkontrolujte, zda neni spotrebi¢ poskozeny Mate-li
podezieni na poskozeni, spotiebi¢ nepouzivejte a okamzité kontaktujte pracovnika autorizovaného servisu
nebo kvalifikovaného technika.

- Presvédcte se, Ze v bezprostiedni blizkosti se nenachazi hoflavé nebo vybusné materidly, napf. zavésy, olej,
latky, atd., které se mohou vznitit.

«  Pracovni deska a nabytek okolo spotiebic¢e musi byt vyrobeny z materiall odolnych viici teplotdm nad
100 °C.

« Spotiebic se nesmi instalovat pfimo nad mycku, chladnicku, mraznicku, mycku nebo susicku.

2.2 Montaz trouby

Spotiebice se dodavaji s montaznimi sadami a lIze je instalovat na pracovni desku potifebnych rozmérd.
Rozméry pro montaz varné desky a trouby jsou uvedeny nize.

A (mm) 557 min./max. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

CZ-9

Copyright © 2024, Fast CR, a.s. Revize 05/2024



Instalace pod pracovni desku

" J
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\ J
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Po napojeni elektroinstalace zatlacte zepfedu na troubu a zasunte ji do skiiné. Oteviete dvefe trouby a do
otvordl v ramu trouby zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram produktu dotyka dievéného povrchu skiing, Srouby
utahnéte.

2
> D «

2.3 Napojeni elektroinstalace a bezpecnost

n VAROVANI: Elektroinstalaci tohoto spotfebi¢e musi provést zaméstnanci autorizovaného servisu nebo

kvalifikovany elektrikaf v souladu s pokyny v tomto prlivodci a v souladu s platnymi smérnicemi.

A VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT UZEMNENY.

Pfed zapojenim spotiebice dosité je nutné zkontrolovat, Ze jeho provozninapéti (vyrazené na identifika¢nim
Stitku spotiebice) odpovida napéti dané sité a ze elektrické vedeni je schopné zvladnout jmenovity vykon
spotiebice (taktéz uvedeny na identifikacnim Stitku).

Béhem instalace pouzivejte vyhradné izolované kabely. Nespravné zapojeni mize vas spotiebic poskodit.
Pokud je kabel pro zapojeni spottebice do sité poskozeny a je tfeba ho vyménit, musi vyménu provést
kvalifikovand osoba.

Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/ nebo prodluzovaci kabely.

Zapojovaci snira se nesmi dostat do blizkosti horkych casti spotfebice a nesmi se ohybat nebo mackat.
Jinak mUze dojit k jejimu poskozeni a ke zkratu.

Pokud neni spotiebi¢ napojeny ke zdroji pomoci zastréky, musi byt pouzity jisti¢ s odpojenim vsech polu (s
kontaktnim prostorem alespor 3 mm), aby byla spInéna bezpec¢nostni nafizeni.

Tento spotiebic¢ je navrzen na dodavku. Pokud je vase dodavka energie jind, kontaktujte pracovnika
autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného elektrikare.

Napdjeci kabel (HO5VV-F) musi byt dostatec¢né dlouhy na to 220 - 240 V. Aby s nim bylo mozné spotiebic
zapojit i tehdy, kdyz stoji pred skfini.

Presvédcte se, Ze jsou viechny spoje dostatec¢né dotazené.

Upevnéte napdjeci kabel kabelovou svorkou a zaviete kryt.

Napojeni svorkovnice je umisténo na skfini svorkovnice.

Ve

— Modra
z P
4

e

-1

Hnéda Zlutd + zelend
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3.VLASTNOSTI PRODUKTU

@ Diilezité: Technické parametry produktu se lisi a vzhled vaseho produktu se miize lisit od nize uvedenych
obrazka.

Seznam komponent

s 1. Ovladaci panel
2. Rukojet dvifek trouby
— | 1| 3. Dvirkatrouby
— 1
3
J

Ovladaci panel

4, Casova¢

CZ-12
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4. POUZITi PRODUKTU

4.1 Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti na modelu produktu lisit.

ARBA

Funkce rozmrazovani:

Rozsviti se vystrazné kontrolky trouby a spusti se ventilator. Chcete-li pouzit funkci
rozmrazovani, umistéte zmrazené jidlo do trouby na treti patro odspodu. Doporucuje
se, abyste pod rozmrazované jidlo dali plech, do kterého zachytite vodu vzniklou v
dlsledku rozmrazovani. Tato funkce vase jidlo neuvaii ani neupece, pouze pomUze
s jeho rozmrazenim.

Funkce Turbo:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové topné
téleso a ventildtor. Diky turbo funkci se teplo v troubé rozptyli rovnhomérné, aby se
rovnomérné propekly pokrmy na vsech patrech trouby. Doporucujeme, abyste
troubu predehfivali zhruba 10 minut.

V této funkci mlzete pouzit funkci vareni v pare. Podrobnosti si prectéte v textu
,Pouzivani funkce pary”.

Funkce spodniho ohfevu:

Termostat trouby a varovné indikatory se rozsviti a spusti se spodni topné téleso.
Funkce spodniho ohfevu je idedlni pro ohtev pizzy, protoze teplo stoupa ze spodni
C¢asti trouby a zahtiva pokrm. Tato funkce je vhodnd k ohfevu pokrmu namisto peceni.

Staticka funkce peceni:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby a spusti se spodni a horni topna
télesa. Staticka funkce pfipravy pokrmU vyzatuje teplo a zajistuje rovnomérnou
pfipravu pokrmu. Je idedlni pro pfipravu peciva, kolacl, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. P¥i této funkci se doporucuje troubu predehfivat po dobu 10 minut a
pfipravovat pokrm pouze na jednom patie.

Funkce ventilatoru:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se horni a spodni topna télesa
a ventilator. Tato funkce je uzite¢na pii peceni sladkého peciva. Peceni provadi spodni
a horni topné téleso v troubé a ventilator zajistujici proudéni vzduchu v troubé, coz
ma na jidlo mirné grilovaci u¢inek. Doporucujeme, abyste troubu predehfivali zhruba
10 minut.

Funkce ventildtoru a spodniho ohfevu je idedlni pro rovhomérné peceni pokrmu,
jako je pizza, v kratké dobé. Ventilator rovnomérné rozptyluje teplo trouby, zatimco
spodni topné téleso pece pokrm.

V této funkci mlzete pouzit funkci vareni v pére. Podrobnosti si prectéte v textu
,Pouzivani funkce pary”.

Copyright © 2024, Fast CR, a.s.
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Funkce Pizza:

Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se kruhové a spodni
topné téleso a ventilator. Tato funkce je idedlni k rovnomérnému kratkému upeceni
potravin, napfiklad pizzy. Zatimco ventilator rovnomérné rozptyluje teplo v troubg,
spodni topné téleso zajistuje upeceni tésta.

V této funkci mlzete pouzit funkci vareni v pare. Podrobnosti si prectéte v textu
,Pouzivani funkce pary”.

Funkce rychlejsiho grilovani:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky trouby a spusti se gril a horni topné téleso.
Tato funkce se pouziva k rychlejsimu grilovani a ke grilovani pokrm0 s vétsi plochou
povrchuy, jako je napiiklad maso. PouZijte horni patra trouby. Draténou mfizku lehce
potiete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostied mfizky. Pod
pokrm vzdy umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme,
abyste troubu predehfivali zhruba 10 minut.

A VAROVANI: B&hem grilovani musi byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce dvojitého grilu a ventilatoru:
Zapne se termostat trouby a rozsviti se kontrolky trouby, spusti se gril, horni topné
téleso a ventilator. Tato funkce se pouziva k rychlejsimu grilovani silnéjsich pokrm
La?J nebo ke grilovani pokrmt s vétsi plochou povrchu. Aby se zajistilo rovnomérné
peceni, spusti se horni topné prvky, gril a ventildtor. Pouzijte horni patra trouby.
Draténou mfizku lehce potfete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to umistéte
doprostied mfizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje nebo
tuku. Doporucujeme, abyste troubu predehfivali zhruba 10 minut.

A VAROVANI: B&éhem grilovani musi byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce 3D peceni:

Termostat trouby a varovné indikatory se rozsviti a spusti se kruhové topné téleso,
horni topné téleso, spodni topné téleso a ventilator. Funkce 3D rovnomérné a
rychle rozptyli teplo v troubé, takze vSechny pokrmy na vsech rostech se upecou a
rovnomérné. Doba peceni bude kratsi nez u jinych funkci. Doporucuje se predehrat
troubu asi 10 minut. Navic diky této funkci bude vase pecivo upecené nadychané;si
a mékké.

V této funkci mlzete pouzit funkci vareni v pare. Podrobnosti si prectéte v textu
,Pouzivani funkce pary”.

¢O Cisténi parou:

Nastavte troubu na funkci, ktera obsahuje symbol pro cisténi parou (Spodni, Spodni + Horky vzduch, Turbo
nebo Horni + Spodni — maze se lisit dle modelu) a nastavte teplotu na 90 °C, aby se spustila funkce cisténi
parou VapClean. Nalijte do tadcku 200-250 ml vody. Nékteré modely maji na dné trouby prohluben. V takovém
ptipadé nalijte 200-250 ml do této prohlubné. Spustte troubu a funkce Cisténi parou bude spuiténa zhruba
30-60 minut a trouba bude poté pfipravena ke snadnému cisténi.

CZ-14
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4.2 Tabulka pfipravy pokrmu

% Pokrm Ega H'C <L>
Z ~— min.
i Listové tésto 2-3-4 170-190 35-45
\g Kola¢/dort 2-3-4 170-190 30-40
E Cajové petivo 2-3-4 170-190 30-40
E Dusené maso 2 175-200 40-50
g Kure 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-4 170-190 25-35

e Kola¢/dort 2-3-4 150-170 25-35
:% Cajové pecivo 2-3-4 150-170 25-35
= Dusené maso 2 175-200 40-50
Kure 2-3-4 200 45-60

Listové tésto 2-3-4 170-190 35-45
_g Kolac 2-3-4 150-170 30-40
E Cajové pecivo 2-3-4 150-170 25-35
Dusené maso 2 175-200 40-50
Masové kulicky 7 200 10-15
= Kure * 190 50-60
& Platky masa 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25
* Pokud je to mozné, pfi peceni poutzijte jehlici na kufeci Spiz.
CZ-15
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4.3 Pro funkci vareni v pare

E Teplota Cislo | Mnozstvi Cfs na Cas vareni Mnozstvi
|| e ©c) Fagalll [ Wodylimil MPAaAn N N i) (min) | (pHBIENE) ()
o vody (min)

0]

= 180 - 200 2-3 200 30-50 820
U

>

=

>

2

w

’2

@ 200 3 200 30-40 1500
S

v

o

©

N

) Funkce Pred

;E ventilatoru 180 3 200 spusténim 30-40 500
& + para trouby.

oy

2

= 200 3 200 45 - 60 500
(]

o

)E

) 200-220 3 200 60-70 2000
s

9 180 3 200 100-110 1000
w

e ©

vysledkd vafeni vaseho pokrmu.

Dilezité: Nepridavejte vodu do zasobniku na vodu, kdyz je trouba horka.

Dilezité: Vaieni v pére se provadi pouze u funkci uvedenych v navodu.

Dilezité: Teploty a casy ve vyse uvedené tabulce vafeni byly testovény v nasich laboratofich a tyto
hodnoty jsou; Mize se lisit v zavislosti na kvalité, mnozstvi, teploté vafeného materidlu a pouzitém
sitovém napéti.

Diilezité: Objem zasobniku na vodu umisténého na dné trouby je maximalné 300 ml. Nepfidavejte vice
nez 300 ml vody.

Voda nalitd do spodni ¢asti trouby vytvaii béhem vafeni horkou péru, coz vdm umozni dosahnout lepsich

Zatimco vareni v pare snizuje ztratu vlihkosti v potravindch masitého typu, vnitfek je na vnéjsi strané

Stavnatéjsi a kfupavéjsi a v pecivu je vnéjsi strana jidla nadychanéjsi, kfupavéjsi a objemnéjsi.
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4.4 Pouziti casovace uplného dotykového ovladani
e N
% - ~| =] [ %
L
O, o = [ B T B ol
CINCH AN o o b o P o |
® L - + - + @
N\ J
Popis funkce
Funkce )
—~ Automatické Q ~ Zastaveni
@ Zap/Vyp. . l’yC!’ﬂeJS’Ih,O A peceni/vareni stop sondy na maso
grilovani
=y — Funkce —
Rozmrazovani V%),v dvojitého grilu — Teplotni sloupec Sonda na maso
+ ventildtoru -
A . Cas peceni/
1 L
Funkce Turbo @ Funkce 3D R Termostat \:D vaien
Funkce x
. 4. Vivey s _ . g Cas ukonceni
|;’ spo?lmho ¢¢ Funkce ¢isténi Minus C, peeni/vaent
ohrevu
Funkce Zobrazeni Kuchynska
B statnzkeho EEE teploty + Plus [l minutka
peceni
- Funkce . . N Uzamceni ~ g,
P ventilatoru B8:BB zobrazeni casu ) tlaitek @ Posileni vykonu
. ", Prehrat/ 0o
Funkce pizzy @ Rezim DII Pozastavit oo Funkce menu

Spotiebic se ovlada pomoci dotykovych ovladacich senzort. Funkce se ovladaji dotykem na senzorové plochy.
Kdyz pouzivate ovlddaci prvky, ujistéte se, zda se spravné dotykate senzorové plochy. Pokud je vas dotyk velmi
plochy nebo velmi slaby, senzory nebudou fungovat spravné.
Chladici ventildtor se automaticky zapne, aby udrzel povrchy spottebice chladné. Ventilator je v provozu,

dokud se automaticky nevypne a to i po vypnuti trouby.

Pokud nezvolite nebo nezménite zadnou funkci, fidici jednotka se po 5 minutach vypne.
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Volba funkce trouby

Dotknéte se tlacitka ZAP/VYP na 2 sekundy, ¢imz zapnete fidici jednotku. Trouba piejde do rezimu ,WAIT".
Funkce rozmrazovani je vychozi v rezimu,, WAIT".

Pokud viak nestisknete tla¢itko PREHRAT/POZASTAVIT, funkce se nespusti.

Béhem tohoto rezimu budete moci zvolit pozadované funkce peceni/vareni, upravit teplotu, aktivovat funkci
“BOOST"", jakoz i upravit ¢as peceni/vareni, ¢as ukonceni, kuchyriskou minutku a denni cas.

Béhem rezimu “WAIT" Ize zvolit pozadovanou funkci peceni dotykem senzorového tlacitka. Kazdy dotek na
tlacitko zméni funkci trouby, jak je znazornéno nize (nékteré z téchto funkci peceni nemusi byt ve vasem
modelu spordku):

Rozmrazovani — Turbo — Spodni ohiev — Spodni a horni ohfev — Spodni a horni ohtev s ventildtorem —
Pizza — Rychlejsi grilovani (s/bez oto¢ného rozné) — Dvojity gril s ventilatorem (s/bez oto¢ného rozné) —
3D — Parni ¢isténi

Zobrazi se provozované topné prvky souvisejici se zvolenou funkci.

Kdyz pomoci tlagitka 59 zvolite funkci peceni/vareni, na displeji teploty se zobrazi dfive zvolena hodnota
teploty. To Ize nastavit pomoci senzorovych tlacitek PLUS a MINUS na bocni strané tlacitka teploty. Teplotu Ize
nastavit v rozsahu 50 °C a2 275 °C. Po zvoleni pozadované funkce, teploty a ¢asu se dotknéte tla¢itka PREHRAT/
POZASTAVIT, ¢imz spustite funkci trouby.

Nastaveni denniho ¢asu
Po instalaci pecici trouby je tfeba nastavit denni ¢as podle nasledujicich pokynt.

Dotykem tlacitka ZAP/VYP zapnéte troubu a vstupte do rezimu “WAIT". BEhem tohoto rezimu se dotknéte
senzorového tla¢itka MODE((9) na 5 vtefin, dokud nezvolite denni ¢as. Symbol ¢asu se rozsviti na levé strané a
muzete jej upravit pomoci senzorovych tlacitek PLUS a MINUS na strané tlacitka MODE((O).

Chcete-li dokoncit nastaveni ¢asu, znovu se dotknéte tlacitka MODE((Y) nebo se nedotykejte zadného tlacitka
b&hem 5 sekund. Cas bude tfeba znovu nastavit pouze tehdy, je-li spotfebi¢ odpojen od elektrické sité na del3i
dobu.

Uprava ¢asu peceni/vareni
Cas peceni/vareni |ze upravit v rezimu “WAIT” nebo v rezimu “OPERATING”.

Uprava kuchyiiské minutky

Dotykejte se tlacitka MODE(@) dokud se na displeji ¢asu nerozsviti symbol kuchynské minutky a nezobrazi
se “00:00” Pomoci senzorovych tlacitek PLUS a MINUS nastavte pozadované casové obdobi pro varovny
signal, dokud symbol blika. Po dokon¢eni nastaveni nemackejte nékolik sekund zadné tlacitko, poté se nastavi
casovac kuchynské minutky.

Kdyz c¢asova¢ dosahne nuly, zazni zvukové upozornéni a na displeji ¢asu bude blikat symbol kuchynské
minutky a“00:00" Stisknutim libovolného tlacitka zastavite zvukovou vystrahu a symbol zmizi.
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Uprava délky trvani peceni/vareni

Tato funkce véam pomaha pii peceni/vafeni béhem stanoveného casového obdobi. Pripravte potraviny
na pfipravu a vlozte je do trouby. Potom zvolte pozadovanou funkci peceni/vareni a teplotu. Dotykejte
se senzorového tlatitka MODE((Y) dokud se na displeji ¢asu nezobrazi symbol délky trvani. Nastavte
pozadovanou délku trvani peceni/vafeni pomoci tlacitek PLUS a MINUS, dokud je ¢asovac v této poloze. Po
dokonceni nastaveni pockejte, dokud se nezobrazi aktudlni ¢as dne a dokud nezlistane svitit symbol délky
trvani.

Kdyz ¢asovac¢ dosahne nuly, trouba se vypne, zazni zvukové varovani a na displeji ¢asu bude blikat symbol
délky trvani. Zvuk ukoncite dotknutim se libovolného tlacitka na fidici jednotce.

Nastaveni ¢asu ukonceni peceni/vareni

Tato funkce se pouziva k zahajeni peceni/vareni po urcité dobé a na urcity cas. Pripravte potraviny na peceni/
vareni a vloZte je do trouby. Potom zvolte pozadovanou funkci peceni/vareni a teplotu.

Dotykejte se tlacitka MODE(@), dokud se na displeji ¢asu nezobrazi symbol délky trvani peceni/vareni.
Nastavte pozadovanou délku trvani peceni/vareni pomoci tlacitka PLUS a MINUS.

Po dokon¢eni nastaveni délky trvani peceni/vareni se dotknéte senzorového tlacitka MODE(@), dokud se na
displeji ¢asu nezobrazi symbol ¢asu ukonéeni peceni/vareni. Cas dne a symbol ¢asu ukonéeni peceni/vafeni
budou blikat. Nastavte pozadovany c¢as ukonceni pomoci tlacitek PLUS a MINUS. Po dokonceni nastaveni
pockejte, dokud se nezobrazi aktudlni ¢as dne a dokud nezUstane svitit symbol ¢asu ukonceni peceni/vareni.
Trouba vypocita provozni dobu odectenim délky trvani peceni/vafeni od nastavené doby ukonceni, po které
piestane fungovat. Casova¢ vyda zvukové upozornéni a symbol délky trvani bude blikat. Pokud se dotknete
libovolného tla¢itka na ¢asovaci, zvukové upozornéni se ukonci.

@ Cas ukonéeni peceni/vafeni nelze nastavit, kdyz jsou aktivovany funkce grilu. Pokud byl ¢as ukonéeni
peceni/vareni nastaven pied aktivaci funkci grilu, ¢as ukonceni peceni/vareni se po zvoleni funkci grilu
zrusi.

Uprava zvuku

Chcete-li zménit zvuk varovného signélu, kdyz je na ¢asovém displeji zobrazen denni ¢as, stisknéte a podrzte
tla¢itko THERMOSTAT (ﬂ) na 5 sekund, dokud nezazni zvukovy signal. Pak se pii kazdém stisknuti tlacitek
PLUS a MINUS vedle tlacitka termostatu ozve jiny signal. Existuje pét rGznych typa zvukovych signald.
Pokud zvolite moznost,tn0* vSechny zvuky se vypnou kromé zvukd alarm a chybovych hlaseni. Vyberte
pozadovany zvuk a nemackejte zadné tlacitko. Po kratké dobé se nahraje zvolené pipnuti.

Funkce Boost (Posileni vykonu)

Tato funkce se pouziva ke zkraceni doby predehfivani. Predehfivat Ize u funkci Turbo, Ventilator, Statické
peceni nebo Pizza. Pro predehfrati staci po zvoleni pozadované funkce peceni/vareni stisknout tlacitko
BOOST (&).

Tuto funkci pouzijte pro co nejrychlejsi zahrati trouby na pozadovanou teplotu.

Tento rezim neni vhodny pro peceni/vareni.

Funkce uzamceni tlacitek

Uzamceni tlacitek se pouziva k zabranéni neimysinym zménam nastaveni trouby. Chcete-li aktivovat
uzaméeni tla¢itek, dotknéte se tlacitka KEY LOCK((3) na 2 sekundy, dokud se na displeji nezobrazi symbol
uzaméeni tlagitek. Cheete-li deaktivovat zamek tlacitek, dotknéte se tlacitka KEY LOCK(&) na 2 sekundy,
dokud symbol uzamdeni tlacitek nezmizi z displeje.

Kdyz je spusténo uzamceni tlacitek, Ize aktivovat pouze senzorové tlacitko ZAP/VYP.

Vsechna ostatni tlacitka z{istanou uzamcena.
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4.5 Prislusenstvi

Dratény rost EasyFix
Pred prvnim pouzitim pfislusenstvi dikladné umyjte v teplé vodé s mycim prostredkem. Pouzijte Cisty mékky
hadr.

e 7 Rjé
- £ s
3 ° s T2
2 * s T
I Y
1 S — )

« Vlozte prislusenstvi na spravnou pozici do trouby.

«  Mezi krytem vétraku a pfislusenstvim ponechte mezeru alespor 1 cm.

«  Privyndavani naddobi nebo prislusenstvi z trouby budte opatrni. Horké pokrmy nebo pfislusenstvi mohou
zpUsobit popaleniny.

«  Prislusenstvi se v horkém prostiedi muze deformovat. Po zchladnuti se mu vrati pavodni tvar a funkce.

« Plechy a draténé rosty Ize umistit na vyskovou Uroven 1 az 7.

« Teleskopické kolejnice Ize umistit na vyskovou Uroven T1, T2.

«  Vyskovou uroven 3 doporucujeme pouzit pii peceni na jedné vyskové urovni.

« Vyskovou Uroven T2 doporucujeme pouzit pfi peceni na jedné vyskové trovni s teleskopickymi kolejnicemi.

«  Vyskové urovné 2 a 4 doporucujeme pouzit pfi peceni na dvou vyskovych drovnich.

«  Draténa mfizka oto¢ného rozné musi byt umisténa na vyskové urovni 3.

«  Vyskova uUroven T2 se pouziva pro draténou miizku otocného rozné pfi pouziti teleskopickych kolejnic.

***¥*Pfislusenstvi se muaze lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.

8 cm hluboky plech

8 cm hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu dusenych pokrmd.

Postavte plech na kteroukoli miizku a zasurite ho az na konec. Aby bylo vyuziti plechu co nejefektivnéjsi,
polozte ho na treti patro.

A VAROVANI: 8 cm hluboky plech by se nemél pouzivat na prvnim (nejnizéim) patte. Nedoporucuje se
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Dratény rost s jednou napul vysunovaci teleskopickou kolejnici EasyFix
Teleskopické kolejnice Ize naptl vysunout, abyste méli lepsi piistup k pe¢enému jidlu.

s R\

Teleskopické kolejnice
Pted prvnim pouzitim pfislusenstvi ddkladné umyjte v teplé vodé s mycim prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky
hadr.

«Nakazdé teleskopické kolejnici jsou upeviovaci prvky, které umoznuji jejich vyndani, abyste je mohli umyt
nebo prendat na jinou vyskovou uroven.
« Vyndejte bo¢ni pojezdy. Viz sekce ,Vyndani draténé miizky”.

J

«  Zavéste horni upeviovaci prvek teleskopické kolejnice na pfislusny drat postranni vyskové uUrovné a
soucasné zatlacte na spodni upeviovaci prvek, dokud neuslysite zacvaknuti do dratu.

- Pokud budete chtit kolejnici odstranit, podrzte ji za pfedni ¢ast a postupujte podle vyse uvedenych krokl v
opacném poradi.
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Draténa mrizka
Draténa mtizka se nejlépe hodi na grilovani nebo zpracovéni potravin v nddobach vhodnych do trouby.

VAROVANI: MFizku umistéte spravné na libovolné odpovidajici patro uvnitf trouby a zasufite ji az
nakonec.

Dvitka s tichym zaviranim
Kdyz dvitka trouby pustite tésné pred zavienim, sama se pomalu zaviou.

Kolektor na vodu

Nékdy mize pfi vafeni vznikat na vnitinim skle dvirek trouby kondenzace. Nejedna se o poruchu produktu.
Otevrete dvitka trouby do pozice na grilovani a nechejte je takto 20 vtefin.

Voda stece do kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utfete vnitini ¢ast dvifek suchou utérkou. Tento proces se musi pravidelné
opakovat.
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5. CISTENI A UDRZBA
5.1 Cisténi
A VAROVANI: Nez za¢nete spotiebic ¢istit, vypnéte ho a pockejte, az vychladne.

Vseobecné pokyny

- Nez na spotiebi¢ pouzijete néjaky Ccistici material, zkontrolujte, zda je k tomu vhodny a je doporuceny
vyrobcem.

- Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici pripravky, které neobsahuji malé castice. Nepouzivejte leptavé
(korozivni) krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by poskodit povrchy
spotrebice.

@ Nepouzivejte Cistici prostredky s obsahem drobnych castecek. Ty by mohly poskrabat sklenéné,
smaltované anebo natfené ¢asti spotiebice.
« Pokud na spotrebici pretece tekutina, ihned ji otfete, aby nedoslo k poskozeni ¢asti.

@ Z&dnou ¢ast spotrebice necistéte parnim isticem.

Cisténi vnitiniho prostoru

«  Vnitini prostor smaltovanych trub je nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé.

«  Po kazdém pouziti troubu vytfete mékkym hadrem namocenym ve vodé s Cisticim prostfedkem. Poté ji
znovu otfete mokrym hadrem a vysuste.

«  Kobcasnému kompletnimu vycisténi trouby mlize byt potfeba tekuty Cistici prostfedek.

' N\

Pyrolytické cisténi
VAROVANI: Pied aktivaci funkce pyrolytického ¢isténi otfete jakékoli nadmeérné rozliti a ujistéte se, zda
je trouba prazdna. Nenechavejte nic uvniti trouby, jako jsou draténé rosty, plechy nebo police a podpéry
trouby (pokud jsou k dispozici), protoze by se mohly béhem pyrolytického ¢isténi poskodit.

- Vnitini prostor trouby je potazen specidlnim smaltem, ktery je odolny vici vysokym teplotam. Béhem
pyrolytického ¢isténi maze teplota uvnitf trouby dosahnout ptiblizné 475 °C.

- Dvitka trouby se pro vasi bezpec¢nost automaticky uzamknou, dokud je v cinnosti funkce pyrolytického
cisténi. Po dokonceni cisténi se spusti chladici ventilator a trouba zUstane zablokovana, dokud nevychladne.
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«  Po kazdém cyklu peceni/vaieni nebo pyrolytického ¢isténi se doporucuje otfit troubu houbou namocenou
v teplé vodé.

- Béhem provozu pyrolytického ¢isténi bude vychazet zapach a nékteré vypary v disledku zniceni zbytka
pokrmu v troubé. Toto je normalni. Vypary z ¢isténi trouby mohou byt smrtelné pro ptaky, déti a domaci
zvitata, proto je véechny drzte dale od trouby, dokud se operace nedokonci.

«  Prostor, kde je trouba instalovana, by mél byt dobfe vétrany, zejména béhem funkce pyrolytického cisténti,
a vsechny dvefe vedouci do prostoru by mély byt zaviené, aby se zabranilo pronikani zapachu a vypar(.

Cisténi sklenénych éasti
«  Sklenéné casti spotiebice Cistéte pravidelné.
- Na vnitini i vnéjsi sklenéné casti pouzijte Cistic skla. Poté je dikladné oplachnéte a osuste suchym hadrem.

Cisténi nerezovych ¢asti (pokud je spotiebi¢ ma)

«  Nerezové Casti spotiebice Cistéte pravidelné.

- Otrete nerezové casti mékkym hadrem namocenym pouze do vody. Poté je dikladné osuste suchym
hadrem.

@ Necistéte nerezové ¢asti, dokud jsou jesté horké po pripravé pokrmda.

Nenechavejte na nerezovych castech delsi dobu ocet, kdvu, mléko, stl, vodu, nebo citronovou ci
rajcatovou stavu.

Cisténi éasti s natérem (pokud je spotiebi¢ ma)

« Skvrny od rajcat, rajcatového protlaku, kecupu, citronu, olejovych derivatl, mléka, jidel s cukrem, slazenych
néapojl a kavy se musi ihned ocistit hadrem namocenym do teplé vody. Pokud tyto skvrny hned neocistite
a zaschnou na povrchu, NESMi se odirat tvrdymi pfedméty (hranatymi predméty, ocelovymi nebo
plastovymi draténkami, houbickami s hrubym povrchem) ani &isticimi prostfedky s vysokym obsahem
alkoholu, odstranovaci skvrn, odmastovaci nebo abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na povrchu s praskovym
natérem muze dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce neponese zodpovédnost za zadné skody zplisobené
nevhodnymi ¢isticimi prostfedky nebo postupy.
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Odstranéni vnéjsiho skla
Pred cisténim musite sklo dvifek trouby odstranit, jak vidite nize.

1. Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho z upeviiovaci svorky (x). Zatdhnéte za sklo ve sméru A.

e

J
Vraceni vnéjsiho skla na misto:
2. Zatlacte na sklo smérem k upevnovaci svorce a pod ni (y) ve sméru B.
4 N\
3. Usadte sklo pod upeviovaci svorku (x) ve sméru C.
- J

@ Pokud jsou dvitka trouby z trojitého skla, Ize treti vrstvu skla vyndat stejnym zpUdsobem jako druhou
vrstvu skla.
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Odstranéni dviiek trouby
Nez zacnete Cistit sklo dvifek trouby, musite dvitka sundat, jak vidite nize.

1. Otevrete dvitka trouby.

s N
- J
2. Otevrete zdpadku (a) (pomoci Sroubovaku) az na koncovou pozici
' N\

4 N\
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Odstranéni draténé police
Draténou polici odstranite tak, ze za ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po uvolnéni police ze svorek (a) ji
zdvihnéte nahoru.

5.2 Udrzba

A VAROVANI: Udrzbu tohoto spottebice smi provadét pouze zaméstnanec autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby

A VAROVANI: NeZ za¢nete spotiebic ¢istit, vypnéte ho a pockejte, az vychladne.

«  Sundejte sklenénou ¢ocku a odstrante Zarovku.

«  Vlozte novou Zarovku (odolnou teplotdm do 300 °C) namisto staré Zarovky (230V, 15-25 Watt, typ E14).
+  Vratte na misto sklenénou ¢ocku. Trouba je nyni pfipravena k pouziti.

« Vyrobek obsahuje svételny zdroj energetické tfidy G.

«  Svételny zdroj nemUze byt nahrazen koncovym uzivatelem. Je zapotiebi poprodejni servis.
« PriloZeny svételny zdroj neni uréen k pouziti v jinych aplikacich.

=

Vyménitelny zdroj svétla profesionalem

@ Lampa je navrzena speciadlné pro pouziti v domécich kuchynskych spotrebicich.
Neni vhodna pro osvétleni mistnosti v domécnosti.

« Nesnazte se seskrabat zbytky vodniho kamene, které se mohou vytvofit na dné trouby. V opa¢ném pfipadé
se poskodi dno trouby.

« Na rozpusténi vodniho kamene, ktery se maze vytvofit na dné trouby, nalijte na dno trouby 200-250 ml
bilého octa s pomérem kyselin maximalné 6 % po kazdych 2 nebo 3 pouzitich a pockejte 30 minut. Potom
jej ocistéte vihkym hadfikem.
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6. ODSTRANOVANiI PROBLEMU A PREPRAVA

6.1 Odstranovani problému

0

Pokud i po pouziti téchto zékladnich krokll pro odstranovani potizi budou potize se spotiebicem
pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného technika.

Problém

Mozna pficina

Reseni

Troubu nejde zapnout.

Je vypnuty proud.

Zkontrolujte, zda je v pofadku dodavka energie.
Zkontrolujte také, zda funguji ostatni kuchynské
spotrebice.

Spotiebi¢ nehieje nebo se
nezahfiva trouba.

Je nespravné nastavena teplota trouby.
Dvitka trouby zistala oteviena.

Zkontrolujte, Ze teplota trouby je pomoci
ovladaciho knofliku spravné nastavena.

Svétlo v troubé (pokud v ni
je) nesviti.

Porucha lampy.
Elektfina je vypnuta nebo odpojena.

Vymérite zarovku dle pokyn(.
Presvédcte se, Ze je zapnutd elektricka zasuvka.

Pokrm je nerovnomérné
upeceny.

Patra trouby jsou nespravné
nastavena.

Zkontrolujte, zda jste dle doporuceni spravné
nastavili teplotu a umistili patra trouby.
Neotvirejte pfilis casto dvitka trouby, pokud
nepfipravujete jidla, kterd je potfeba otécet.
Pokud oteviete dvitka trouby, vnitini teplota se
snizi, coz mize mit vliv na vysledky pfipravy jidla.

Tlacitka ¢asovace nelze
spravné stisknout.

Mezi tlacitky se néco zachytilo.
Dotykovy model: v ovladacim panelu
je vlhkost. Je nastavena funkce zamku
tlacitek.

Odstrarite necistoty zachycené v tlacitku a zkuste
to znovu.

Odstrarite vihkost a zkuste to znovu.
Zkontrolujte, zda je nastavend funkce zamku
tlacitek.

Ventildtor trouby (pokud ho
trouba ma) je hlu¢ny.

Patra trouby vibruji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.
Zkontrolujte, zda pecici plechy/naddoby nevibruji
nebo nejsou v kontaktu se zadnim panelem
trouby.

Chladici ventildtor pokracuje v
provozu i po vypnuti trouby.

Elektronicky fizeny ventilator trouby
automaticky bézi urcity ¢as, aby troubu
ochladil.

Ventilator se automaticky vypne, kdyz
elektronické komponenty dostate¢né
vychladnou.

Trouba se sama vypnula.

Elektronicky fizené trouby se
automaticky vypnou, neni-li v ¢innosti
zadna funkce.

Trouba se automaticky vypne, aby se Setfila
energie, pokud se v urcitém ¢asovém obdobi
po jejim zapnuti nebo po ukonceni programu
peceni neprovede Zadna jina ¢innost.

Pokud se dvitka oteviou
béhem funkce s pouzitim
ventilatoru, vnitini ventilator
se zastavi.

Elektronicky fizené trouby se spinacem
dvitek prestanou péct, pokud se
oteviou dvirka trouby.

Jedna se o normalni provoz spotiebice, ktery
je uzite¢ny pi vafeni potravin, aby se zabranilo
nadmérnému uniku tepla. Po zavieni dvirek se
trouba restartuje do normalniho provozu.

6.2 Preprava

Pokud budete produkt potiebovat prepravit jinam, pouzijte originalni obalové materialy a prenasejte ho v
originalni krabici. Ridte se pokyny pro prepravu uvedenymi na obalu.

Vsechny volné casti prilepte paskou k produktu, abyste zabranili poskozeni produktu béhem piepravy.

Pokud neméte originalni baleni, zajistéte pirepravni box, ve kterém bude spotiebic¢ — obzvlasté jeho externi
povrchy — chranén pred vnéjsimi riziky poskozeni.
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7. INFORMACNI LIST

Informacni list

Nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 65/2014

PHILCO

Nazev nebo ochranna znamka vyrobce: PHILCO

Adresa vyrobce : U Sanitasu 1621 Ri¢any 251 01, Czech Republic

Identifika¢ni znacka modelu: POB 759 TSB

Zakladni specifikace: Vestavéna trouba

Znacka PHILCO
Model POB 759 TSB
Typ trouby ELEKTRICKA
Hmotnost kg 35,7
Index energetické ucinnosti - teplovzdusné peceni 105,7
Index energetické Ucinnosti - peceni s pouzitim ventilatoru 94,3
Energeticka tfida A
Spotieba energie (elektrické energie) - teplovzdusné peceni kWh/cyklus 0,93
\S/z)r?ttiflgi)jrznergie (elektrické energie) — peceni s pouzitim KWh/cyklus 0,83
Pocet vnitinich prostord 1 1
Zdroj tepla ELEKTRIKA
Volume 78

Tato trouba vyhovuje normé EN 60350-1

Minimalni doba trvani zaruky nabizené vyrobcem: 24 mésicd

Dodatecné informace:

2019/2022 : www.philco.cz

Webovy odkaz na web vyrobce, kde jsou informace uvedené v bodé 6 pfilohy Il nafizeni Komise (EU)

https://eprel.ec.europa.eu/qr/2018883

Tipy na Usporu energie

Trouba

- Pokud je to mozné, pecte pokrmy spolu.
- Nechte troubu na kratky ¢as predehfrat.
- Neprodluzujte ¢as peceni.

- Na konci peceni nezapomerite troubu vypnout.

- Béhem peceni neotevirejte dvirka trouby.
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TECHNICKE INFORMACE

Technické informace se nachazi na typovém stitku na vnitini strané spotfebice a na energetickém stitku.
QR kéd, na dodaném energetickém $titku, obsahuje odkaz na registraci spotrebice v databézi EU Eprel.
Uchovejte si energeticky Stitek, navod k pouziti, spolu s dalSimi dokumenty dodanymi s piistrojem.

INFORMACE O TESTOVANI

Dodané zafizeni je v souladu s Ecodesignem a NO 65/2014 NO 66/2014 |EC 60350-1:2023.
Pozadavky na pfistup vzduchu pro spravny provoz pfistroje, minimalni vzdalenost od zdi a rozméry pfistroje,
jsou soucasti tohoto navodu. V pfipadé dalsich dotazl se obratte na vyrobce.

PECE O ZAKAZNIKA A SERVIS

Vzdy pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

Oznaceni modelu a sériové ¢islo naleznete na typovém stitku. Polohu typového stitku je mozné zménit bez
predchoziho upozornéni.

Originalni ndhradni dily pro nékteré konkrétni komponenty jsou k dispozici minimalné 7 nebo 10 let.

Zavisi to na typu komponentu a na uvedeni posledniho spotiebice daného modelu na trh.

Pri kontaktovani naseho autorizovaného servisu méjte k dispozici modelové oznaceni, sériové ¢islo a popis
zavady.

Pro stazeni dokumentu navstivte www.philco.cz.
Pro nahlaseni zavady a ziskani dalsich servisnich informaci navstivte https://philco.cz/podpora-a-servis.

Zmény vyhrazeny bez predchoziho upozornéni.
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POKYNY A INFORMACE TYKAJICI SE LIKVIDACE POUZITYCH OBALOVYCH
MATERIALU

Obalové materidly zlikvidujte na vefejném misté pro likvidaci odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH SPOTREBICU

z

q

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo obalu znamen4, ze s timto vyrobkem nesmi
byt zachdzeno jako s domovnim odpadem. Tento vyrobek zlikviduje na pfislusném sbérném misté
pro recyklaci odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni. Popfipadé je mozné v nékterych
statech Evropské unie nebo jinych evropskych statech vrdtit své vyrobky mistnimu prodejci, v
piipadé koupé obdobného nového vyrobku. Spravna likvidace tohoto vyrobku pomuize usetfit
cenné piirodni zdroje a pomoci pfi prevenci pfipadného negativniho vlivu na Zivotni prostredi a
lidské zdravi, ke kterému by mohlo dojit v disledku nespravné likvidace odpadu. Podrobnéjsi
informace ziskate od mistniho Gfadu nebo v nejblizsim stiedisku pro sbér odpadu. Nespravna
likvidace tohoto typu odpadu muze podléhat vnitrostatnim predpisim o pokutach.

Pro podnikatelské subjekty v Evropské unii
Pokud chcete zlikvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od
svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich statech mimo Evropskou unii
Pokud chcete zlikvidovat, vyzadejte si potiebné informace o spravném zpUsobu likvidace od
mistnich Ufad( nebo svého prodejce.

Tento vyrobek spliuje viechny zakladni pozadavky nafizeni EU, ktera se na néj vztahuji.

Zmény v textu, designu a technickych udajich se mohou vyskytnout bez predchoziho upozornéni a
vyhrazujeme si pravo provést tyto zmény.
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Vstavana rura
NAVOD NA OBSLUHU
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Dakujeme vam, ze ste si vybrali tento vyrobok.

Tento navod na pouzivanie obsahuje délezité informacie o bezpecnosti a pokyny tykajlce sa prevadzky a
udrzby vasho zariadenia.
Pred pouzitim zariadenia si precitajte tento navod na pouzivanie a uschovajte ho pre buduce pouzitie.

lkona Typ Vyznam
VYSTRAHA Nebezpecenstvo vazneho poranenia alebo smrti.
NEBEZPECENSTVO URAZU Nebezpecné napitie
ELEKTRICKYM PRUDOM
POZIAR Vystraha; Nebezpecenstvo poziaru /

horlavé materialy

UPOZORNENIE

Nebezpecenstvo poranenia alebo poskodenia
majetku

ok B>k

DOLEZITE/POZNAMKA

Spravna prevadzka systému

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, ze ste si kupili vyrobok zna¢ky PHILCO. Aby mohol vas spotrebié¢ sluzit dobre, pre¢itajte si

vietky pokyny uvedené v tomto navode na obsluhu.

Copyright © 2024, Fast CR, a.s.
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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

« Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte vsetky pokyny a v
pripade potreby ich uschovajte na vhodnom mieste.

« Tento navod bol pripraveny pre viac ako jeden model a preto vas
spotrebi¢ nemusi obsahovat niektoré z funkcii, ktoré si v iom
popisané. Z tohto dévodu je dblezité pri Citani tohto navodu na
obsluhu venovat osobitnu pozornost véetkym obrazkom.

1.1 VSeobecné bezpecnostné pokyny

- Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti,
pokial su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani
spotrebica bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.

« Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

. Cistenie a drzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat
deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom.

« Pokial je sietovy kabel poSkodeny, jeho vymenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpelnej situacie. Spotrebic s poskodenym sietovym kablom
je zakazané pouzivat.

« Deti mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo dosahu spotrebica
a jeho privodu.

« Nepouzivajte spotrebic¢ s externym ¢asovacom, alebo
samostatnym systémom dialkového ovladaca.

« V priebehu pouzivania sa spotrebi¢ zohrieva. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych prvkov vo vnutri rary.
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Copyright © 2024, Fast CR, a.s. Revizia 05/2024



« Na Cistenie skla dvierok a inych povrchov nepouzivajte drsné
Cistiace prostriedky ani drétenky. Mohli by poskriabat povrchy,
¢o mbze mat za nasledok rozbitie skla dvierok alebo poskodenie
povrchov.

+ Na Cistenie spotrebia nepouzivajte parné Cistice.

/\ & VAROVANIE: Aby ste predisli moznému urazu elektrickym

prudom, pred vymenou ziarovky osvetlenia rury sa uistite, Ci je

spotrebic vypnuty.

« Vas spotrebic je vyrobeny v sulade so vietkymi platnymi
miestnymi a medzinarodnymi normami a predpismi.

- Udrzbarske a opravérenské prace by mali vykonavat len
autorizovani servisni technici. Indtalaciu a opravy vykonavané
neopravnenymi technikmi moézu predstavovat nebezpeclenstvo.
V Ziadnom pripade nemente ani neupravujte technické
parametre spotrebica. Nevhodné ochranné kryty rary mézu
sposobit nehodu.

« Pred pripojenim spotrebica sa uistite, ¢i sa zhoduju podmienky
v miestnej distribucnej sieti (druh plynu a tlak plynu, alebo
elektrické napatie a frekvencia) a technické parametre spotrebica.
Technické parametre spotrebica su uvedené na Stitku.

/\ UPOZORNENIE: Tento spotrebic je uréeny len na pripravu

potravin a je uréeny vyhradne na pouzivanie v domacnosti. Nesmie

byt pouzivany na ziaden iny ucel, ani na Ziadne iné pouzitie,
napriklad na pouzitie mimo domacnosti, na pouzitie v komerénom
prostredi alebo na vykurovanie miestnosti.
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- Na zdvihanie a premiestriovanie spotrebi¢a nepouzivajte rukovat
dvierok rury.

« Na zaistenie vasej bezpecnosti boli prijaté vietky mozné
opatrenia. Pretoze sklo dvierok méze prasknut, pri jeho Cisteni je
potrebné postupovat opatrne, aby ste ho neposkriabali. Vyvarujte
sa uderom alebo ndarazu na sklo pomocou prislusenstva.

- Uistite sa, Ci sa sietovy kabel v priebehu instalacie nezachytil
alebo neposkodil. Ak je sietovy kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpelenstvu.

« Nedovolte detom liezt na dvierka rurky, ani si na ne sadat pocas
ich otvorenia.

1.2 Pre varenie v pare

- Voda sa musi naliat do zadsobnika vody pred spustenim rury.

+ Nepridavajte vodu do zasobnika vody, ked'je rura horuca.

« Pri otvoreni dvierok rdary méze zvnutra unikat para. Pri otvarani
dvierok rury budte opatrni, pretoze hrozi nebezpecenstvo
popalenia.

+ V d6sledku varenia v pare moze v rure zostat vihkost. Pretoze
vlhkost méze sposobit kordziu, uistite sa, ¢i vnutro rury po vareni
vyschlo.

- Na varenie v pare pouzivajte v rdre pitnu vodu.

Namiesto vody nepouzivajte horlavy alkohol alebo tuhé latky s
pevnymi Casticami.

- Na varenie v pare pouzivajte nerezovy riad.

+ Ak na konci kazdého varenia v pare zostane v zasobniku na vodu
trochu vody, mala by sa vycistit a tato zvy$na voda by sa nemala
pouzit pri dalSom vareni.
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1.3 Varovanie tykajuce sa instalacie

« Nepouzivajte spotrebi¢ predtym, ako je uplne nainstalovany.

« Spotrebi¢ musi byt nainStalovany autorizovanym technikom.
Vyrobca nezodpoveda za ziadne Skody, ktoré by mohli
byt spdsobené nespravnym umiestnenim a instalaciou
neopravnenymi osobami.

« Pri vybaleni spotrebica sa uistite, ¢i nebol v priebehu prepravy
poskodeny.V pripade akejkolvek poruchy spotrebi¢ nepouzivajte
a okamzite kontaktujte kvalifikovaného servisného zastupcu.

« Chrante svoj spotrebic pred vonkajsimi vplyvmi. Nevystavujte ho
posobeniu sinka, dazda, snehu, prachu ¢i nadmernej vlihkosti.

« V3etky materidly (napr. skrinky) okolo spotrebi¢a musia byt
schopné odolat minimalnej teplote 100 °C.

« Spotrebi¢ nesmie byt nainstalovany za dekorativnymi dvierkami,
aby nedochadzalo k prehriatiu.

1.4V priebehu pouzivania

« Pri prvom pouziti riry mézete zaznamenat mierny zapach. Je
to Uplne normalne a je to spdsobené izolaCnymi materidlmi
na ohrevnych prvkoch. Odpori¢ame vam, aby ste pred prvym
pouzitim, nechali prazdnu rdru nastavenu na maximalnu teplotu
v trvani 45 minut. Uistite sa, i prostredie, v ktorom je spotrebic
nainstalovany, je dobre vetrané.

- Budte opatrni pri otvarani dvierok rury v priebehu alebo po
peceni. Horuca para z rury mdze spdsobit popaleniny.
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« V priebehu prevadzky spotrebi¢a nedavajte do neho ani do jeho
blizkosti horlavé ani vybu3dné materialy.

« Na vyberanie a vkladanie pokrmu do rury vzdy pouzivajte
kuchynské rukavice.

« Za ziadnych okolnosti nesmie byt rura potiahnuta hlinikovou
féliou, pretoze by mohlo dojst k jej prehriatiu.

« V priebehu pecenia neumiestriujte riad alebo plechy na pecenie
priamo na dno rury. Dno rury je velmi horice a méze dojst k
poskodeniu produktu.

O A\ V priebehu pecenia tuhych alebo tekutych olejov

nenechavajte rdru bez dozoru. Pri extrémnom zohriati by sa

mohli vznietit. Nikdy nelejte vodu do ohna sp6sobeného olejom,

ale vypnite rdru a zakryte panvicu vekom alebo protipoziarnou
prikryvkou.

+ Ak nebudete spotrebi¢ pouzivat dlhsi ¢as, vypnite hlavny vypinac.

- Zaistite, aby boli oto¢né ovladace spotrebica vzdy v polohe,0”
(zastavenia), ked'ich nepouzivate.

« Ked'su dvierka rury otvorené, ni¢ na ne neumiestiujte. Mohlo by
dojst k poskodeniu dvierok rury.

+ Na spotrebic ani na jeho rukovat nevesajte uteraky, utierky ani
Casti oblecenia.
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1.5V priebehu ¢istenia a udrzby

« Pred akymkolvek ¢istenim alebo udrzbarskymi pracami sa uistite,
Ci je vas spotrebic vypnuty.

« Pri ¢isteni ovladacieho panela neskladajte ovladacie prvky.

« Z dévodu zachovania ucinnosti a bezpecnosti vasho spotrebica,
odporucame aby ste vzdy pouzivali origindlne nahradné diely a v
pripade potreby zavolali zamestnanca autorizovaného servisného
strediska.

« Nesnazte sa zoSkrabat zvysky vodného kamena, ktoré sa mézu
vytvorit na dne rary.V opa¢nom pripade sa poskodi dno rury.

+ Na odstranenie vodného kamena, ktory sa méze vytvorit na dne
rury, nalejte na dno rdry 200 - 250 ml bieleho octu s pomerom
kyselin maximalne 6 % po kazdych 2 alebo 3 pouzitiach a
pockajte 30 minut.

Potom ho ocistite vihkou utierkou.

Vyhlasenie o zhode CE
Vyhlasujeme, Ze nase vyrobky spifaju prisluiné
C € eurépske smernice, rozhodnutia a nariadenia a
poziadavky uvedené v stanovenych normach.
Tento spotrebic bol navrhnuty na pouzivanie vyhradne pri
domacom vareni. Akékolvek iné pouzitie (ako je napriklad

vykurovanie miestnosti) je nevhodné a nebezpeclné.

O Tento navod na obsluhu plati pre niekolko modelov. Mézete si
vSimnut rozdiely medzi tymito pokynmi a vasim modelom.
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Likvidacia starého spotrebica

Tento symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamen3,
ﬁ Ze s vyrobkom sa nesmie zaobchddzat ako s domovym
—

odpadom. Namiesto toho by sa mal odovzdat na
prislusné zberné miesto na recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Zabezpelenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomdzete zabranit moznym negativnym vplyvom na
Zivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré byt mohli byt sp6sobené
nespravnym zaobchadzanim pri likvidacii tohto vyrobku.
Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku ziskate na
miestnom Urade, od spolo¢nosti na likvidaciu domového odpadu,
alebo od predajcu, od ktorého ste tento vyrobok zakupili.
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2. INSTALACIA A PRIPRAVA NA POUZITIE

A VYSTRAHA: Toto zariadenie musi nainitalovat autorizovany servisny personal alebo kvalifikovany

technik podla pokynov v tejto prirucke a v sulade s platnymi miestnymi predpismi.

Nespravna instaldcia moze sposobit skodu a poskodenie, za ktoré vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost a
nevztahuje sa na to zaruka.

Pred instalaciou sa uistite, ¢i su podmienky miestnej distribucie (napétie a frekvencia elektrickej siete) a
poziadavky zariadenia kompatibilné. Poziadavky tohto zariadenia su uvedené na stitku.

Musite dodrziavat zakony, nariadenia, smernice a normy platné v krajine pouzivania (bezpecnostné
nariadenia, spravnu recyklaciu v sulade s nariadeniami, a pod.)

Ak je produkt vybaveny vyberatelnymi vodi¢mi polic (drotenymi policami) a uzivatelska prirucka zahfna
recepty ako napriklad jogurt, drotené police treba vybrat a ruru spustit v rezime podla ndvodu. Pokyny na
vybratie drétenych polic st obsiahnuté v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

2.1 Pokyny pre instalatéra

Vseobecné pokyny

Po odstraneni baliaceho materialu zo zariadenia a prislusenstva skontrolujte, i zariadenie nie je poskodené.
Ak mate podozrenie, Ze je nieco poskodené, nepouzivajte zariadenie a okamzite sa obratte na autorizovany
servisny persondl alebo kvalifikovaného technika.

Davajte pozor na to, aby v blizkosti zariadenia neboli ziadne horlavé materidly, napriklad zaclony, olej, Saty
a pod. Tie totiz m6zu sposobit poziar.

Pracovna plocha a nabytok obklopujuci zariadenie musia byt vyrobené z materidlov odolnych voci
teplotam nad 100 °C.

Zariadenie by nemalo byt instalované priamo nad umyvackou riadu, chladnicku, mraznicku, pracku alebo
susicku bielizne.

2.2 Instalacia rary

Zariadenia sa doddvaju s instalacnymi sipravami a mozu sa instalovat do pracovnej plochy s prislusnymi
rozmermi. Nizsie su uvedené rozmery pre instaldciu varica a rury.

A (mm) 557 min./max. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
SK-9
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Instalacia pod pracovnt plochu

Instalacia do nastennej
jednotky
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Po pripojeni elektrickych pripojeni vlozte ruru do skrinky jej zasunutim smerom dopredu. Otvorte dvere rary a
vlozte 2 skrutky do otvorov nachadzajucich sa na rdme rdry. Zariadte, aby sa rdam produktu dotykal dreveného
povrchu skrinky, a utiahnite skrutky.

2
> D «

2.3 Elektrické pripojenie a bezpecnost

A VYSTRAHA: Elektrické pripojenie tohto zariadenia musi urobit opravneny servisny personal alebo

kvalifikovany elektrikdr, a to podla pokynov v tomto navode na pouzitie a v sulade s aktualnymi
nariadeniami.

A VYSTRAHA: TOTO ZARIADENIE MUSI BYT UZEMNENE.

Pred pripojenim zariadenia k napéjaciemu zdroju je potrebné skontrolovat, ¢i je napatie zariadenia
(vyrazené na identifika¢nom Stitku zariadenia) v sulade s dostupnym sietovym napdatim a elektrické vedenie
v sieti by malo byt schopné zvladnut menovity vykon zariadenia (ktory je tiez uvedeny na identifikacnom
stitku).

Pocas instalacie pouzite izolované kdble. Nespravne pripojenie moze poskodit vase zariadenie. Ak je sietovy
kabel poskodeny a je potrebné ho vymenit, mal by to urobit kvalifikovany personal.

Nepouzivajte adaptéry, viacero zasuviek a/alebo predlzovacie kédble.

Napdjaci kabel by mal byt umiestneny mimo horucich Casti zariadenia a nesmie sa ohybat ani stlacit.

V opa¢nom pripade by sa kabel mohol poskodit a spdsobit skrat.

Ak zariadenie nie je pripojené k sietovej zasuvke pomocou zéastrcky, musi sa na splnenie bezpecnostnych
predpisov pouzit odpojovac pre vietky pdly (s minimélnou vzdialenostou kontaktov 3 mm).

Zariadenie je navrhnuté pre napajanie 220 - 240 V. Ak je vase napajanie odlisné, kontaktujte autorizovany
servisny persondl alebo kvalifikovaného elektrikdra.

Napdjaci kabel (HO5VV-F) musi byt dostato¢ne dlhy na to, aby bol pripojeny k zariadeniu, aj ked zariadenie
stoji na prednej strane skrinky.

Skontrolujte, ¢i su vietky spoje spravne dotiahnuté.

Pripevnite napajaci kdbel do kablovej svorky a potom zatvorte kryt.

Pripojenie svorkovnice je umiestnené na svorkovnici.

t — Modra N
z I Pm
+
+
+
—
Hned3 Zlté+zelend )
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3. FUNKCIE PRODUKTU

@ Dodlezité upozornenie: Technické Udaje produktu sa liSia a vzhlad vasho zariadenia sa moze lisit
od tych, ktoré su zobrazené na obrazkoch nizsie.

Zoznam komponentov

s 1. Ovladaci panel
2. Rukovét dveri rury
— 1 1| 3. Dvererury
——1— 2
3
J

Ovladaci panel

4, Casova¢
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4. POUZITIE PRODUKTU

4.1 Funkcie rary

* Funkcie vasej rury sa mozu lisit v zavislosti od modelu vasho produktu.

ARBA

Funkcia rozmrazovania:

Zapnu sa vystrazné kontrolky rury, za¢ne pracovat ventildtor. Ak chcete pouzit
funkciu rozmrazovania, dajte svoje zmrazené potraviny do rdry na regal umiestneny v
tretej priehradke od spodku. Odporuca sa, aby ste pod rozmrazované jedlo umiestnili
podnos do rury, aby ste zachytili vodu, ktora sa nahromadi vplyvom roztapajuceho sa
[adu. Tato funkcia neuvari ani neupecie vase potraviny, poméze iba pri ich rozmrazeni.

Funkcia Turbo:

Zapne sa termostat rury a vystrazné kontrolky, spusti sa kruhovy ohrevny prvok a
ventilator. Funkcia Turbo rovnomerne rozptyluje teplo v rure tak, aby sa vietko jedlo
na vsetkych regaloch uvarilo rovnomerne. Odportc¢ame predhriat rdru po dobu asi
10 minut.

V tejto funkcii mozete pouzit funkciu varenia v pare. Podrobnosti si precitajte v texte
,Pouzivanie funkcie pary”.

Funkcia spodného ohrevu:

Termostat rury a varovné indikatory sa rozsvietia a spusti sa spodné vyhrevné teleso.
Funkcia spodného ohrevu je ideédlna na ohrev pizze, pretoze teplo stipa zo spodnej
Casti rdry a zohrieva pokrm. Tato funkcia je vhodna na ohrev pokrmu namiesto
pecenia.

Funkcia statického varenia:

Zapne sa termostat rury a vystrazné kontrolky, spusti sa dolny a horny ohrevny prvok.
Funkcia statického varenia vyzaruje teplo, zaistuje rovnomerny ohrev potravin. Toto je
idedlne pri peceni peciva, kolacov, zapekanych cestovin, lazani a pizze. Odporic¢ame
rdru predhriat na 10 minut a pri tejto funkcii je najlepsie piect naraz iba na jednej
policke.

Funkcia ventilatora:

Zapne sa termostat rury a vystrazné kontrolky, spusti sa horny a dolny ohrevny prvok
a ventildtor. Tato funkcia je velmi dobra na pecenie peciva. Varenie sa vykonava
pomocou dolného a horného ohrevného prvku v rure a pomocou ventildtora
poskytujuceho cirkuldciu vzduchu, ktory jedlo mierne ugriluje. Odporuc¢ame
predhriat rdru po dobu asi 10 minut.

Funkcia ventilatora a spodného ohrevu je idedlna na rovhomerné pecenie pokrmu,
ako je pizza, v kratkom case. Ventildtor rovnomerne rozptyluje teplo rury, zatial ¢o
spodné vyhrevné teleso pecie pokrm.

V tejto funkcii mézete pouzit funkciu varenia v pare. Podrobnosti si precitajte v texte
,Pouzivanie funkcie pary”.
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Funkcia Pizza:

Zapne sa termostat rury a vystrazné kontrolky, spusti sa kruhovy ohrevny prvok,
dolny ohrevny prvok a ventilator. Tato funkcia je idedlna na rovnomerné pecenie
jedal, ako je pizza, za kratky cas. Ventilator rovnomerne rozptyluje teplo v rure, zatial
¢o dolny ohrevny prvok zaistuje upecenie jedla.

V tejto funkcii mozete pouzit funkciu varenia v pare. Podrobnosti si precitajte v texte
,Pouzivanie funkcie pary”.

Funkcia rychlejsieho grilovania:

Zapne sa termostat rury a vystrazné kontrolky, spusti sa gril a horny ohrevny
prvok. Tato funkcia sa pouziva na rychlejsie grilovanie a na grilovanie potravin,
ktoré pokryvaju vacsi povrch, napriklad maso. Pouzite horné policky rary. Jemne
okefujte mriezku olejom, aby sa potraviny neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod potraviny plech, aby ste zachytili vsetky kvapky oleja a tuku.
Odporucame predhriat rdru po dobu asi 10 minut.

A VYSTRAHA: Pri grilovani musia byt dvere rdry zatvorené a teplotu rdry by ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia dvojitého grilu a ventilatora:
Zapne sa termostat rury a vystrazné kontrolky, spusti sa gril, horny ohrevny prvok a
ventilator. Tato funkcia sa pouziva na rychlejsie grilovanie objemnejsich jedal a na
La?J grilovanie potravin, ktoré pokryvaju vac¢si povrch. Na zaistenie rovnomerného varenia
budu hriat horny ohrevny prvok a gril spolu s ventildtorom. Pouzite horné poli¢ky
rary. Jemne okefujte mriezku olejom, aby sa potraviny neprichytili, a dajte potraviny
do stredu mriezky. Vzdy dajte pod potraviny plech, aby ste zachytili vietky kvapky
oleja a tuku. Odportic¢ame predhriat rdru po dobu asi 10 minut.

A VYSTRAHA: Pri grilovani musia byt dvere riry zatvorené a teplotu rdry by ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia 3D pecenia:

Termostat rury a varovné indikatory sa rozsvietia a spusti sa kruhové vyhrevné teleso,
horné vyhrevné teleso, spodné vyhrevné teleso a ventilator. Funkcia 3D rovhomerne
a rychlo rozptyli teplo v rure, takze vsetky pokrmy na vsetkych rostoch sa upecu a
rovhomerne. Cas pecenia bude kratsi ako pri inych funkciach. Odporuca sa predhriat
rdru asi 10 minut. Navyse vdaka tejto funkcii bude vase pecivo upecené nadychanejsie
a makké.

V tejto funkcii mozete pouzit funkciu varenia v pare. Podrobnosti si precitajte v texte
,Pouzivanie funkcie pary”.

¢O VapClean (Cistenie parou):

Nastavte ruru na funkciu, ktord obsahuje symbol cCistenia parou Vap clean (rezim spodné, spodné+ventilator,
turbo alebo horné+spodné — méze sa lisit v zavislosti od modelu) pri 90 °C, aby fungovala funkcia cistenia
parou Vap Clean. Do zasobnika nalejte 200 — 250 ml vody. Niektoré modely maju dutinu, ktora je na zakladni
rdry. Pri tychto modeloch vylejte do tejto dutiny 200 - 250 ml vody. Spustite ruru a Vapclean (Cistenie parou)
bude trvat priblizne 30 - 60 minut, kym pripravi vasu rdru na jednoduché cistenie.
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4.2 Tabulka pecenia/varenia

(]

% Pokrm Egi H‘C <L>
2 — min.
Listkové cesto 2-3-4 170-190 35-45
¢ Kola¢ 2-3-4 170-190 30-40
'% Pecivo 2-3-4 170-190 30-40
o Dusené méso 2 175-200 40-50
Kura 2-3-4 200 45-60
Listkové cesto 2-3-4 170-190 25-35
s Kola¢ 2-3-4 150-170 25-35
% Pecivo 2-3-4 150-170 25-35
s Dusené méso 2 175-200 40-50
Kura 2-3-4 200 45-60
Listkové cesto 2-3-4 170-190 35-45
_g Kola¢ 2-3-4 150-170 30-40
:E- Pecivo 2-3-4 150-170 25-35
Dusené méso 2 175-200 40-50
Grilované méasové gule 7 200 10-15
= Kura * 190 50-60
© Kotleta 6-7 200 15-25
Biftek 6-7 200 15-25

* Ak je to mozné, pripravujte s pe¢enym kuracim na razni.
SK-15
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4.3 Pre funkciu varenia v pare

E . Teplota Cislo | Mnozstvo C.a sha Cas varenia Mnozstvo
5 || R °c) FagalL oyl mi R RidanIe R e (min)| " pkiblZnall(g)
a vody (min)

K]

= 180 - 200 2-3 200 30-50 820
(V]

>

£

>

)

w

]

1 200 3 200 30-40 1500
8

=

]

o

®

N

5 Funkcia Pred

;5 | ventilatora 180 3 200 spustenim 30-40 500
e + para rary.

£

= 200 3 200 45-60 500
N

8]

5 200-220 3 200 60-70 2000
<

s

9 180 3 200 100-110 1000
f

eSS O

vysledky varenia vasho pokrmu.

objemnejsia.

Dolezité: Nepridavajte vodu do zésobnika na vodu, ked'je rura hortca.

Délezité: Varenie v pare sa vykonava iba pri funkciach uvedenych v navode.

Dolezité: Teploty a ¢asy vo vyssie uvedenej tabulke varenia boli testované v nasich laboratériach a tieto
hodnoty su; Méze sa liSit v zavislosti od kvality, mnozstva, teploty vareného materidlu a pouzitého
sietového napatia.

Délezité: Objem zasobnika na vodu umiestneného na dne rury je maximalne 300 ml. Nepriddvajte viac
ako 300 ml vody.

Voda naliata do spodnej Casti rdry vytvara pocas varenia hortcu paru, ¢o vam umozni dosiahnut lepsie

Zatial ¢o varenie v pare znizuje stratu vlhkosti v potravinach masitého typu, vnutro je na vonkajsej
strane Stavnatejsie a chrumkavejSie a v pecive je vonkajsia strana jedla nadychanejsia, chrumkavejsia a
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4.4 Pouzitie casovaca uplného dotykového ovladania

4 N

BEE@W@@W

O, oo o BEER,EEED pi
CICIVARE | B | P e
© 85 -0+ -1 + e
N J
Popis funkcie
— Funkcia L .
@ Zap.Nyp rychlejsieho A Automatické }5\" Zastavenie
’ ’ grilovania pecenie/varenie stop | sondy na miso
— Funkcia —
Rozmrazovanie V%),V dvojitého grilu — Teplotny stipec }5\' Sonda na maso

+ ventildtora

Cas pe¢enia/

0
Funkcia Turbo (‘(,Q:) Funkcia 3D 1 Termostat '\’ q varenia
Funkcia ry _ | Casukoncenia
|;’ spodného ¢¢ Funkcia ¢istenia | — Minus @ pecenia/
ohrevu varenia
Funkcia
S Zobrazenie Kuchynska
E statlfke‘ho EBE teploty + Plus ﬂ mindtka
pecenia
o Funkcia . Zobrazenie &) Uzamknutie @ Posilnenie
i ventildtora EEEE Casu ] tlacidiel z vykonu
Funkcia pizze @ Rezim D II Pzzzgzztl/if gg Funkcia menu

Spotrebic sa ovldda pomocou dotykovych ovladacich senzorov. Funkcie sa ovlddaju dotykom na senzorové
plochy.
Ked' pouzivate ovladacie prvky, uistite sa, ¢i sa spravne dotykate senzorovej plochy. Ak je vas dotyk velmi
plochy alebo velmi slaby, senzory nebudu fungovat spravne.
Chladiaci ventildtor sa automaticky zapne, aby udrzal povrchy spotrebica chladné. Ventildtor je v prevadzke,
kym sa automaticky nevypne a to aj po vypnuti riry.
Ak nezvolite alebo nezmenite ziadnu funkciu, riadiaca jednotka sa po 5 minttach vypne.
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Volba funkcie rury

Dotknite sa tlacidla ZAP/VYP na 2 sekundy, ¢im zapnete riadiacu jednotku. Rura prejde do rezimu ,WAIT".
Funkcia rozmrazovania je predvolena v rezime ,WAIT".

Ak viak nestlacite tlacidlo PREHRAT/POZASTAVIT, funkcia sa nespusti.

Pocas tohto rezimu budete moct zvolit pozadované funkcie pecenia/varenia, upravit teplotu, aktivovat funkciu
,BOOST", ako aj upravit ¢as pecenia/varenia, ¢as ukonc¢enia, kuchynskd minutku a denny cas.

Pocas rezimu,,WAIT" je mozné zvolit poZzadovanu funkciu pecenia dotykom senzorového tlacidla. Kazdy dotyk
na tlacidlo zmeni funkciu rary, ako je znazornené nizsie (niektoré z tychto funkcii pecenia nemusia byt vo
vasom modeli sporaka):

Rozmrazovanie — Turbo — Spodny ohrev — Spodny a horny ohrev — Spodny a horny ohrev s ventilatorom
— Pizza — Rychlejsie grilovanie (s/bez oto¢ného razna) — Dvojity gril s ventildtorom (s/bez oto¢ného razna)
— 3D — Parné Cistenie

Zobrazia sa prevadzkované ohrevné= prvky suvisiace so zvolenou funkciou.

Ked' pomocou tlacidla 35 zvolite funkciu pecenia/varenia, na displeji teploty sa zobrazi predtym zvolena
hodnota teploty. To je mozné nastavit pomocou senzorovych tlacidiel PLUS a MINUS na bo¢nej strane tlacidla
teploty. Teplotu je mozné nastavit v rozsahu 50 °C az 275 °C.

Po zvoleni pozadovanej funkcie, teploty a ¢asu sa dotknite tla¢idla PREHRAT/POZASTAVIT, ¢im spustite
funkciu rary.

Nastavenie denného ¢asu
Po instalacii rdry na pecenie je potrebné nastavit denny ¢as podla nasledujucich pokynov.

Dotykom tlacidla ZAP/VYP zapnite rdru a vstupte do rezimu ,WAIT" Pocas tohto rezimu sa dotknite
senzorového tlacidla MODE (@) na 5 sekund, kym nezvolite denny ¢as. Symbol ¢asu sa rozsvieti na lavej strane
a mozete ho upravit pomocou senzorovych tla¢idiel PLUS a MINUS na strane tla¢idla MODE (@).

Ak chcete dokoncit nastavenie c¢asu, znova sa dotknite tlacidla MODE (@) alebo sa nedotykajte ziadneho
tlacidla v priebehu 5 sekind.
Cas bude potrebné znova nastavit iba vtedy, ak je spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete na dIhsi ¢as.

Uprava ¢asu pecenia/varenia
Cas pecenia/varenia je mozné upravit v rezime ,WAIT" alebo v rezime ,OPERATING".

Uprava kuchynskej minttky

Dotykajte sa tlacidla MODE (@) kym sa na displeji ¢asu nerozsvieti symbol kuchynskej minutky a nezobrazi
sa,00:00" Pomocou senzorovych tla¢idiel PLUS a MINUS nastavte pozadované ¢asové obdobie pre varovny
signal, kym symbol blikad. Po dokonceni nastavenia nestlacajte niekolko sekund Ziadne tlacidlo, potom sa
nastavi ¢asovac kuchynskej minutky.

Ked' ¢asovac¢ dosiahne nulu, zaznie zvukové upozornenie a na displeji ¢asu bude blikat symbol kuchynskej
minutky a,00:00" Stlacenim lubovolného tlacidla zastavite zvukovu vystrahu a symbol zmizne.
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Uprava dizky trvania pecenia/varenia

Tato funkcia vdm pomaha pri peceni/vareni pocas stanoveného ¢asového obdobia. Pripravte potraviny
na pripravu a vlozte ich do rury. Potom zvolte pozadovanu funkciu pecenia/varenia a teplotu. Dotykajte sa
senzorového tlacidla MODE (@), kym sa na displeji ¢asu nezobrazi symbol dizky trvania. Nastavte pozadovanu
dizky trvania pe¢enia/varenia pomocou tla¢idiel PLUS a MINUS, kym je ¢asovac v tejto polohe. Po dokonceni
nastavenia pockajte, kym sa nezobrazi aktuélny ¢as dia a kym nezostane svietit symbol dizky trvania.

Ked'¢asova¢ dosiahne nulu, rira sa vypne, zaznie zvukové varovanie a na displeji ¢asu bude blikat symbol dizky
trvania. Zvuk ukoncite dotknutim sa lubovolného tlacidla na riadiacej jednotke.

Nastavenie ¢asu ukoncenia pecenia/varenia

Tato funkcia sa pouziva na zacatie pecenia/varenia po urcitom case a na urcity cas. Pripravte potraviny na
pecenie/varenie a vlozte ich do rury. Potom zvolte pozadovanu funkciu pecenia/varenia a teplotu.

Dotykajte sa tlac¢idla MODE (@), kym sa na displeji ¢asu nezobrazi symbol dizky trvania pecenia/varenia.
Nastavte pozadovanu dizku trvania pe¢enia/varenia pomocou tlacidla PLUS a MINUS.

Po dokon¢eni nastavenia dizky trvania pe¢enia/varenia sa dotknite senzorového tla¢idla MODE (@), kym sa
na displeji ¢asu nezobrazi symbol ¢asu ukonéenia pecenia/varenia. Cas dha a symbol ¢asu ukonéenia pecenia/
varenia budu blikat. Nastavte poZadovany ¢as ukonc¢enia pomocou tlacidiel PLUS a MINUS. Po dokonceni
nastavenia pockajte, kym sa nezobrazi aktualny ¢as dna a kym nezostane svietit symbol ¢asu ukoncenia
pecenia/varenia. Rura vypocita prevadzkovy ¢as odpocitanim dizky trvania pe¢enia/varenia od nastaveného
¢asu ukoncenia, po ktorom prestane fungovat. Casova¢ vyda zvukové upozornenie a symbol dizky trvania
trvania bude blikat. Ak sa dotknete fubovolného tlacidla na ¢asovaci, zvukové upozornenie sa ukonci.

@ Cas ukonéenia pecenia/varenia nie je mozné nastavit, ked su aktivované funkcie grilu. Ak bol ¢as
ukoncenia pecenia/varenia nastaveny pred aktivaciou funkcii grilu, ¢as ukoncenia pecenia/varenia sa po
zvoleni funkcii grilu zrusi.

Uprava zvuku

Ak chcete zmenit zvuk varovného signalu, ked'je na ¢asovom displeji zobrazeny denny cas, stlacte a podrzte
tlacidlo THERMOSTAT (ﬂ) na 5 sekund, kym nezaznie zvukovy signal. Potom sa pri kazdom stlaceni tlacidiel
PLUS a MiNUS vedla tla¢idla termostatu ozve iny signdl. Existuje pét réznych typov zvukovych signélov.

Ak zvolite moznost,tn0" vietky zvuky sa vypnu okrem zvukov alarmov a chybovych hldseni. Vyberte
pozadovany zvuk a nestlacajte Ziadne tlacidlo. Po kratkom case sa nahra zvolené pipnutie.

Funkcia Boost (Posilnenia vykonu)

Tato funkcia sa pouziva na skratenie ¢asu predhrievania. Predhrievat moézete pri funkciach Turbo, Ventilator,
Statické pecenie alebo Pizza. Na predhriatie staci po zvoleni pozadovanej funkcie pecenia/varenia stlacit
tla¢idlo BOOST ((&Y).

Tuto funkciu pouzite na ¢o najrychlejsie zahriatie rdry na pozadovanu teplotu.

Tento rezim nie je vhodny na pecenie/varenie.

Funkcia uzamknutia tlacidiel

Uzamknutie tlac¢idiel sa pouziva na zabranenie neimyselnym zmenam nastaveni rury. Ak chcete aktivovat
uzamknutie tlacidiel, dotknite sa tlacidla KEY LOCK () na 2 sekundy, kym sa na displeji nezobrazi symbol
uzamknutie tlacidiel. Ak chcete deaktivovat zamok tlagidiel, dotknite sa tlacidla KEY LOCK (&) na 2 sekundy,
kym symbol uzamknutie tlacidiel tlacidiel nezmizne z displeja.

Ked je spustené uzamknutie tlacidiel, je mozné aktivovat iba senzorové tlacidlo ZAP/VYP. Vsetky ostatné
tlacidla zostant uzamknuté.
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4.5 Prislusenstvo

Droteny rost EasyFix
Pri prvom pouziti dékladne ocistite prislusenstvo teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a ¢istou makkou
handrickou.

'a 7 FE N\
s f s
3 * s T2
g
2 < . T
I e
1 ®

« Vlozte prislusenstvo do spravnej polohy vo vnutri riry.

« Medzi krytom ventildtora a prislusenstvom nechajte medzeru najmenej 1 cm.

« Pri vyberani riadu a/alebo prislusenstva z riry déavajte pozor. Horuce jedlo alebo prislusenstvo méze
sposobit popaleniny.

+  Prislusenstvo sa modze pésobenim tepla deformovat. Po ochladeni sa obnovi jeho pévodny vzhlad a vykon.

+  Plechy a mriezky mézete umiestnit na fubovolnt Grover od 1 do 7.

«  Teleskopicku kolajnicku mozete umiestnit na trovne T1, T2.

« Prijednouroviiovom vareni sa odporuca uroven 3.

«  Prijednouroviiovom vareni s teleskopickymi kolajni¢kami sa odportca troven T2.

«  Pridvojuroviiovom vareni sa odporutca Uroven 2 a Groven 4.

+ Mriezku na razen musite umiestnit na Uroven 3.

- Uroven T2 sa pouziva pri umiestneni mriezky na razen s teleskopickymi kolajni¢kami.

****Prislusenstvo sa méze lisit v zavislosti od zakupeného modelu.

8 cm hlboky plech

8 cm hlboky plech sa pouziva najma na pripravu duseného masa.

Dajte plech do [ubovolného regélu a zatlacte ho dozadu, aby bol spradvne umiestneny. Pre ¢o najefektivnejsie
pouzitie umiestnite plech na treti rost.

A VYSTRAHA: 8 cm hlboky plech by sa nemal pouzivat na prvom (najniziom) roste. Neodporté¢a sa
sucasne pripravovat jedlo na dvoch 8 cm hlbokych plechoch.
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Droteny rost s polovi¢nou teleskopickou kolajnickou Easyfix
Polovic¢na teleskopicka kolajnicka sa roztahuje do polovice pre jednoduchy pristup k jedlu.

s R\

Teleskopické kolajnicky
Pri prvom pouziti dékladne ocistite prislusenstvo teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a ¢istou makkou
handrickou.

Upeviovaci
jazycek

Spona
\P

+ Na kazdej teleskopickej kolajnicke su spony, ktoré vam umozniuju odstranit kolajnicky na cistenie a
premiestnenie.
«  Odstrante bo¢ného bezca. Pozrite si ¢ast,Odstranenie droteného rostu”.

7y

iUy

« Zaveste horné spony teleskopickej kolajnicky na referen¢ny drét Urovne boc¢ného rostu a stcasne stlacte
spodné spony, kym jasne nebudete pocut spony zaklapnut do upevnovacieho drotu Urovne bo¢ného
rostu.

« Ak chcete odstranit kolajnicku podrzte predny povrch kolajni¢ky a zopakujte predchadzajuce pokyny v
opacnom poradi.
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Mriezka

Mriezka je vhodnd najma na grilovanie alebo spracovanie jedla v nddobéach vhodnych do rury.

Dvere riry s jemnym zatvorenim

Dvere rary sa samocinne pomaly zatvaraju, ked'ich pustite tesne pred zatvorenou polohou.

Zberac vody

e

V niektorych pripadoch varenia sa na vnitornom skle dveri riry méze objavit kondenzacia. Nejde o poruchu

produktu.

Otvorte dvere rdry do polohy na grilovanie a nechajte ich v tejto polohe po dobu 20 sekind.

Voda odkvapka do zberaca.

Ochladte ruru a utrite vnutro dveri suchou utierkou. Tento postup sa musite robit pravidelne.
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N
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A

s
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¢

~
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5. CISTENIE A UDRZBA

5.1 Cistenie

A VYSTRAHA: Pred vykonanim ¢istenia zariadenie vypnite a nechajte ho vychladnut.

Vseobecné pokyny

« Pred pouzitim na vasom zariadeni skontrolujte, ¢i su Cistiace materidly vhodné a odporucané vyrobcom.

«  Pouzite krémové alebo kvapalinové Cistiace prostriedky, ktoré neobsahuju pevné ciastocky. Nepouzivajte
leptavé (Zieravé) krémy, drsné Cistiace prasky, drsnu drotent vinu alebo tvrdé nastroje, pretoze by mohli
poskodit povrch sporaka.

@ Nepouzivajte cistiace prostriedky, ktoré obsahuju pevné ciastocky, ktoré by mohli poskriabat sklo,
smaltované a/alebo natrené casti zariadenia.

« Ak by nejaké kvapaliny pretiekli, okamzite ich vycistite, aby nedoslo k poskodeniu casti.

@ Na cistenie ziadnej Casti zariadenia nepouzivajte parné Cistice.

Cistenie vnutra rary

« Vnutro smaltovanych rur sa najlepsie vycisti vtedy, ked'je rdra tepla.

«  Otrite rdru makkou handrickou, ktort po kazdom pouziti namocite v mydlovej vode. Potom rdru znovu
utrite navlhcenou handric¢kou a vysuste.

- Na Uplné vycistenie riry mozno budete musiet obcas pouzit tekuty cistiaci material.

' N\

Pyrolytické cistenie
VAROVANIE: Pred aktivaciou funkcie pyrolytického cistenia utrite akékolvek nadmerné rozliatie a uistite
sa, Ci je rdra prazdna. Nenechavajte ni¢ vo vnutri rdry, ako su drotené rosty, plechy alebo police a podpery
rdry (ak su k dispozicii), pretoze by sa mohli pocas pyrolytického cistenia poskodit.

- Vnutorny priestor rdry je potiahnuty Specidlnym smaltom, ktory je odolny voci vysokym teplotam. Pocas
pyrolytického ¢istenia moéze teplota vo vnutri rdry dosiahnut priblizne 475 °C.

« Dvierka rary sa pre vasu bezpecnost automaticky uzamknu, kym je v ¢innosti funkcia pyrolytického cistenia.
Po dokonceni ¢istenia sa spusti chladiaci ventilator a rdra zostane zablokovana, kym nevychladne.
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« Po kazdom cykle pecenia/varenia alebo pyrolytického cistenia sa odporuca utriet ruru S$pongiou
namocenou v teplej vode.

« Pocas prevadzky pyrolytického cistenia bude vychadzat zapach a niektoré vypary v dosledku znicenia
zvyskov pokrmu v rire. Toto je normalne. Vypary z Cistenia rdry mozu byt smrtelné pre vtaky, deti a domace
zvieratd, preto by sa vietky mali drzat dalej, kym sa operacia nedokonci.

« Priestor, kde je rdra instalovand, by mal byt dobre vetrany, najma pocas funkcie pyrolytického cistenia, a
vsetky dvere veduce do priestoru by mali byt zatvorené, aby sa zabranilo prenikaniu zdpachu a vyparov.

Cistenie sklenenych ¢asti

+  Pravidelne distite sklenené casti vasho zariadenia.

- Na Cdistenie vnutornych a vonkajsich sklenenych casti pouzite Cistiaci prostriedok na sklo. Potom ich
oplachnite a dékladne vysuste suchou handri¢kou.

Cistenie ¢asti z nehrdzavejucej ocele (ak nejaké su)

- Pravidelne cistite ¢asti vasho zariadenia, ktoré st z nehrdzavejucej ocele.

. Casti z nehrdzavejucej ocele utrite makkou handri¢ckou namo¢enou vo vode. Potom ich dékladne vysuste
suchou handrickou.

@ Casti z nehrdzavejucej ocele necistite, pokial su este stale teplé.

Nenechavajte ocot, kavu, mlieko, sol, vodu, citrénovu alebo paradajkovu $tavu na nehrdzavejucej oceli
po dlhu dobu.

Cistenie natretych povrchov (ak nejaké sii)

. Skvrny z paradajok, paradajkovej pasty, ke¢upu, citréna, olejovych derivatov, mlieka, sladkych jedal,
sladkych napojov a kavy by ste mali okamzite vycistit handrickou namocenou v teplej vode. Ak sa tieto
skvrny nevycistia a nechéte ich uschnut na povrchu, na ktorom s, NEMALI by sa zotierat tvrdymi predmetmi
(Spicaté predmety, droty z ocele a plastu, drétenky poskodzujice povrch) ani ¢istiacimi prostriedkami s
vysokym obsahom alkoholu, odstranovacmi skvin, odmastovacmi, povrchovymiabrazivnymi chemikaliami.
Inak méze na povrchoch s praskovym néaterom dojst ku kordzii a moézu sa vyskytnut skvrny. Vyrobca
nezodpoveda za Ziadne Skody spdsobené pouzitim nevhodnych &istiacich prostriedkov alebo metod.
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Odstranenie vnutorného skla
Pred ¢istenim musite odstranit sklo dvierok rdry, ako je to zndzornené nizsie.

1. Sklo zatlacte v smere B a uvolhite ho z polohovacieho drziaka (x). Sklo vytiahnite v smere A.

Ak chcete vymenit vnutorné sklo:
2. Sklo zatlacte smerom k a pod polohovaci drziak (y), v smere B.

e
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@ Ak su dvere rary trojsklené, tretiu sklenenu vrstvu moézete odstranit rovnakym spésobom ako druhu
sklenent vrstvu.

Odstranenie dveri riry
Pred cistenim skla dveri riry musite odstranit dvere rury, ako je to znazornené nizsie.

1. Otvorte dvere rury.

- /

s R\

4 N\
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Odstranenie kovového rostu
Ak chcete kovovy rost vybrat, potiahnite kovovy rost podla obrazka. Po uvolneni z objimok (a) ho nadvihnite.

4 N\

5.2 Udrzba

A VYSTRAHA: Udrzbu tohto zariadenia by mal vykonavat iba autorizovany servisny personal alebo
kvalifikovany technik.

Vymena ziarovky v rure

A VYSTRAHA: Pred vykonanim ¢istenia zariadenie vypnite zariadenie a nechajte ho vychladnut.

«  Vyberte skleneny kryt a potom vyberte Ziarovku.

«  Vlozte novu ziarovku (odolnu do 300 °C) namiesto vybratej Ziarovky (230V, 15 - 25 W, typ E14).
- Nasadte znova skleneny kryt a rura je pripravend na poutzitie.

- Vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej i¢innosti G.

« Koncovy pouzivatel nemoze svetelny zdroj nahradit. Je potrebny popredajny servis.

« PriloZeny svetelny zdroj nie je ureny na pouzitie v inych aplikaciach.

=

Vymenitelny zdroj svetla profesionalom

@ Lampa je navrhnutd Specidlne na pouzitie v domdécich kuchynskych zariadeniach. Nie je vhodnd na
osvetlovanie miestnosti v domécnosti.

« Nesnazte sa zoskrabat zvysky vodného kamena, ktoré sa mozu vytvorit na dne rdry. V opa¢nom pripade sa
poskodi dno rury.

« Na rozpustenie vodného kamena, ktory sa méze vytvorit na dne ruiry, nalejte na dno rary 200 - 250 ml
bieleho octu s pomerom kyselin maximdlne 6 % po kazdych 2 alebo 3 pouzitiach a pockajte 30 minut.
Potom ho o¢istite vihkou handrickou.
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6. RIESENIE PROBLEMOV A PREPRAVA

6.1 Riesenie problémov

0

Ak problém s vasim zariadenim pretrvava aj po vykonani tychto zakladnych krokov na riesenie problémoyv,
obréatte sa na autorizovany servisny personal alebo kvalifikovaného technika.

Problém

Mozna pric¢ina

RiesSenie

Rura sa nezapne.

Napajanie je vypnuté.

Skontrolujte, ¢i je k dispozicii napajanie.
Skontrolujte tiez, ¢i funguju ostatné kuchynské
zariadenia.

Ziadne teplo alebo sa rara
nezahrieva.

Ovladanie teploty rury je nastavené
nespravne.
Dvere rury boli ponechané otvorené.

Skontrolujte, ¢i je ovladaci reguldtor teploty rary
nastaveny spravne.

Svetlo v rure (ak je k dispozicii)
nefunguje.

Doslo k poruche Ziarovky.
Elektrické napéjanie je odpojené alebo
vypnuté.

Vymerite Ziarovku podla pokynov.
Uistite sa, Ze je elektrické napdjanie zapnuté a ze
je zariadenie zapojené v sietovej zasuvke.

Varenie je v rdre
nerovnomerné.

Poli¢ky rdry st umiestnené nespravne.

Skontrolujte, ¢i sa pouzivaju odporucané teploty
a polohy polic.

Neotvdrajte dvere casto, pokial nevarite veci,
ktoré je potrebné otocit. Ak Casto otvarate dvere,
vnutorna teplota bude nizsia, ¢co méze ovplyvnit
vysledky varenia.

Tlacidla casovaca sa nedaju
spravne stlacit.

Medzi tlac¢idlami ¢asovaca su zachytené
cudzie predmety.

Model s dotykovym panelom: na
ovladacom paneli je vlhkost.

Je nastavena funkcia zamku tlacidiel.

Odstrante cudzie predmety a skuste to znova.
Odstrarite vihkost a skuste to znova.
Skontrolujte, ¢i je nastavena funkcia zdmku
tlacidiel.

Ventildtor rary (ak je k
dispozicii) je hlucny.

Poli¢ky rary vibruja.

Skontrolujte, ¢i je rdra vo vodorovnej polohe.
Skontrolujte, ¢i policky a akékolvek nadoby na
pecenie nevibruju alebo nie st v kontakte so
zadnym panelom rury.

Chladiaci ventilator pokracuje v
prevadzke aj po vypnuti rary.

Elektronicky riadeny ventilator rary
automaticky bezi urcity cas, aby raru
ochladil.

Ventilator sa automaticky vypne, ked elektronické
komponenty dostatoc¢ne vychladnu.

Rura sa sama vypla.

Elektronicky riadené rary sa
automaticky vypnu, ak nie je v ¢innosti
Ziadna funkcia.

Rura sa automaticky vypne, aby sa Setrila energia,
ak sa v ur¢itom ¢asovom obdobi po jej zapnuti
alebo po ukonceni programu pecenia nevykona
Ziadna ina ¢innost.

Ak sa dvierka otvoria pocas
funkcie s pouzitim ventilatora,
vnutorny ventilator sa zastavi.

Elektronicky riadené rury so spinacom
dvierok prestanu piect, ak sa otvoria
dvierka rary.

Ide 0 normalnu prevadzku spotrebica, ktora je
uzito¢na pri vareni potravin, aby sa zabranilo
nadmernému uniku tepla. Po zatvoreni dvierok sa
rura restartuje do normalnej prevadzky.

6.2 Preprava

Ak potrebujete produkt prepravit, pouzite originalny obal produktu a prenasajte ho v pévodnom baleni.
Dodrziavajte prepravné znacky na obale. Paskou pripevnite na vsetky nezdvislé casti, aby ste zabranili
poskodeniu produktu pocas prepravy.

Ak neméte originalny obal, pripravte si prepravnu Skatulu tak, aby bolo zariadenie, najméa vonkajsie povrchy
produktu, chranené pred vonkajsimi hrozbami.
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7.INFORMACNY LIST

Informacny list

Nariadenie v prenesenej prdvomoci (EU) ¢.65/2014

PHILCO

Nazov alebo ochranna znamka vyrobcu: PHILCO

Adresa vyrobcu: U Sanitasu 1621 Ri¢any 251 01, Czech Republic

Identifika¢na znacka modelu: POB 759 TSB

Zakladna sSpecifikacia: Vstavana rura

Znacka PHILCO
Model POB 759 TSB
Typ rdry ELEKTRICKA
Hmotnost kg 35,7
Index energetickej u¢innosti - teplovzdusné pecenie 105,7
Index energetickej Ucinnosti - pecenie s pouzitim ventilatora 94,3
Energeticka trieda A
Spotreba energie (elektrickej energie) - teplovzdusné pecenie kWh/cyklus 0,93
352;12?;:nergie (elektrickej energie) - pecenie s pouzitim KWh/cyklus 0,83
Pocet vnutornych priestorov 1
Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem 78

Této rura vyhovuje norme EN 60350-1

Minimalna doba trvania zaruky ponukanej vyrobcom: 24 mesiacov

Dodatoc¢né informacie:

Webovy odkaz na web vyrobcu, kde st informdcie uvedené v bode 6 prilohy Il nariadenia Komisie (EU)

2019/2022 najdené: www.philco.cz

https://eprel.ec.europa.eu/qr/2018883

Tipy na Usporu energie

Rura

- Ak je to mozné, pecte pokrmy spolu.

- Nechajte ruru na kratky ¢as predhriat.

- NepredIzujte ¢as pecenia.

- Na konci pecenia nezabudnite rdru vypnut.

-V priebehu pecenia neotvarajte dvierka rary.
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TECHNICKE INFORMACIE

Technické informacie sa nachadzaju na typovom stitku na vnutornej strane spotrebica a na energetickom
stitku. QR kéd, na dodanom energetickom titku, obsahuje odkaz na registréaciu spotrebi¢a v databaze EU Eprel.

INFORMACIE O TESTOVANI

Dodané zariadenie je v stlade s Ecodesignem a NO 65/2014 NO 66/2014 |EC 60350-1:2023.
Poziadavky na pristup vzduchu pre spravnu prevadzku pristroja, minimdlna vzdialenost od steny a rozmery
pristroja, su stcastou tohto ndvodu. V pripade dalsich otdzok sa obrétte na vyrobcu.

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A SERVIS

Vzdy pouzivajte iba origindlne nahradné diely.

Oznacenie modelu a sériové ¢islo najdete na typovom Stitku. Polohu typového stitku je mozné zmenit bez
predchéddzajuceho upozornenia.

Origindlne ndhradné diely pre niektoré konkrétne komponenty su k dispozicii minimalne 7 alebo 10 rokov.
Zavisi to od typu komponentu a od uvedenia posledného spotrebi¢a daného modelu na trh.

Pri kontaktovani ndsho autorizovaného servisu majte k dispozicii modelové oznacenie, sériové cislo a popis
chyby.

Pre stiahnutie dokumentov navstivte www.philco.sk.
Pre nahlasenie poruchy a ziskanie dalsich servisnych informacii navstivte www.philco.sk/servisne-miesta.

Zmeny vyhradené bez predchadzajuceho upozornenia.
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POKYNY A INFORMACIE TYKAJUCE SA LIKVIDACIE POUZITYCH
OBALOVYCH MATERIALOV

Obalové materidly zlikvidujte na verejnom mieste pre likvidaciu odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
SPOTREBICOV

z

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho prislusenstve alebo obale znameng, Ze s tymto vyrobkom nesmie
byt zaobchadzané ako s komunalnym odpadom. Tento vyrobok zlikviduje na prislusnom zbernom
mieste pre recyklaciu odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Popripade je mozné v
niektorych statoch Eurépskej Unie alebo inych eurdpskych statoch vratit svoje vyrobky miestnemu
predajcovi, v pripade kipy podobného nového vyrobku. Spravna likvidacia tohto vyrobku poméze
usetrit cenné prirodné zdroje a pomoct pri prevencii pripadného negativneho vplyvu na Zivotné
prostredie a ludské zdravie, ku ktorému by mohlo déjst v désledku nespravnej likvidacie odpadu.
Podrobnejsie informéacie ziskate od miestneho tradu alebo v najblizsom stredisku pre zber odpadu.
Nespravna likvidacia tohto typu odpadu méze podliehat vnutrostatnym predpisom o pokutach.

Pre podnikatelské subjekty v Eurépskej tnii

Ak chcete zlikvidovat elektrické alebo elektronické zariadenie, vyZiadajte si potrebné informacie od
svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v inych Statoch mimo Eurépskej Gnie

Ak chcete zlikvidovat tento vyrobok, vyZiadajte si nevyhnutné informacie o spravnom spdsobe
likvidacie od miestnych uradov alebo svojho predajcu.

c € Tento vyrobok spiia vietky zakladné poziadavky nariadenia EU, ktoré sa nar vztahuju.

Zmeny v texte, dizajne a technickych Udajoch sa mézu vyskytnut bez predchddzajiceho upozornenia a
vyhradzujeme si pravo vykonat tieto zmeny.
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NOTES/POZNAMKY




NOTES/POZNAMKY




Vyrobce/Manufacturer: (
Fast CR, a.s.

U Sanitasu 1621

Ri¢any 251 01, CZECH REPUBLIC

821 07 Bratislava, SLOVAKIA

Distributor:
FAST PLUS, a.s.
Vl¢ie hrdlo 324/90 )
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- —~

PHILCO

is pending or registered trademark of Electrolux Home
Products, Inc. and used under a license from Electrolux
Home Products, Inc






