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ACHTUNG

konnten.

Freien aufzustellen.

e Stellen Sie den Grill im Freien auf einer harten, ebenen, nicht brennbaren Oberflache auf, halten Sie ihn fern
von jeglichem brennbaren Material. Verwenden Sie ihn niemals auf holzernen Untergriinden, welche brennen

e Stellen Sie den Grill von offenen Fenstern und Tiren entfernt auf, um zu vermeiden, dass Funken und Rauch
in Ihr Haus gelangen. Bei windigem Wetter empfiehlt es sich, den Grill in einem windgeschiitzten Bereich im

Vielen Dank!

Wir sind Uberzeugt, dass dieser Grill Ihre Erwartungen
dbertreffen wird, und wiinschen lhnen viel Freude damit.
Lesen Sie bitte vor Verwendung des Gerates die
Gebrauchs-anweisung durch, heben Sie diese fir die
Zukunft auf, und beachten Sie die Sicherheitshinweise.

Bestimmungsgemafe Verwendung

Dieses Gerat ist ein mobiler Grill fir den Auf3enbereich.
Es ist zum Grillen und Braten von Lebensmitteln

im privaten Bereich vorgesehen.

Das Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Jegliche anderweitige Verwendung oder
Veranderung des Gerates wird als unsachgemafe
Verwendung betrachtet und kann erhebliche Gefahren
verursachen.
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Service
Bei Kundendienst- oder Ersatzteilanfragen wenden
Sie sich bitte an Ihren Hornbach-Markt vor Ort oder

schreiben Sie eine E-Mail an:

serviceldhornbach.com

Zeichenerklarung

o O
A Sicherheitswarnung ww 2 Personen

erforderlich

Benotigtes Werkzeug

1 x Kreuzschlitzschraubendreher
2 x Schraubenschlissel 6, 10 mm




WARN- UND SICHERHEITSHINWEISE

Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise in dieser Betriebsanleitung kann zu schweren Korperverletzungen
oder zum Tod fiihren oder Brande bzw. Explosionen und somit Sachschaden verursachen.
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Nicht in geschlossenen Raumen nutzen! Giftiger Rauch kann sich ansammeln, der zu schweren Personenschaden bis hin zum Tod fihren kann.

ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr heif3 und darf wahrend des Betriebes nicht bewegt werden!
Nicht in geschlossenen Raumen nutzen!
Nur im Freien verwenden!
ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden!
Nur Anztndhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!
ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!

Das Gerat nurin gut belufteten Bereichen verwenden.

Nicht in einer Garage, auf einer Veranda, einer tberdachten
Terrasse oder unter einer Dachkonstruktion jeglicher Art
verwenden.

Das Gerat ist nicht dafir bestimmt, in oder auf Wohnmobilen
und/oder Booten montiert zu werden.

Das Gerat darf auf keinen Fall von Kindern verwendet
werden.

Eine unsachgemafle Verwendung kann geféhrlich sein.

Das Gerat muss gemaf der Montageanleitung fachgerecht
montiert sein.

Der Grill ist immer auf einem festen, ebenen Untergrund
aufzustellen.

Bei der Verwendung des Gerates mit angemessener Sorgfalt
vorgehen.

Lassen Sie das Feuerholz, die Kohlen und die Asche im Grill
niemals unbeaufsichtigt.

Wir empfehlen den Einsatz von Kaminanziinder fiir Holzkohle
oder Feuerholz. Sollten Sie sich fir den Einsatz von flissigen
Grillanztndern fur Grillkohle oder Feuerholz entscheiden,
verwenden Sie nur entsprechende Produkte, die fir das
Anzinden von Grillkohle oder Feuerholz zugelassen sind.
Verwenden Sie weder Benzin, Alkohol noch andere hoch
flichtigen Flissigkeiten, um die Grillkohle anzuziinden.

Es wird empfohlen, dass der Grill vor dem ersten Gebrauch
aufgeheizt wird und der Brennstoff mindestens 30 min
durchgliiht. Dadurch verbrennt der Flissiganziinder
vollstandig.

Das Nichtbeachten dieses Hinweises flihrt zur Ansammlung
von Dampfen des Flissiganzinders im Grill, welche beim
Abheben der Grillplatte plotzlich stark aufflammen oder
explodieren konnen.

Verwenden Sie niemals mit Flissiganzinder vorbehandelte
Grillkohle. Verwenden Sie stets hochwertige Grillkohle oder
Mischungen aus Grillkohle und Holz.

Geben Sie niemals flissigen Kohleanziinder auf heif3e oder
warme Kohlen, da dies zu einem Flammenrickschlag und
somit zu ernsten Verbrennungen fihren kénnte.

Entfernen Sie etwaige Kohle- und/oder Holzreste von den
Seitenwanden des Grills. Andernfalls wird die Lebensdauer
des Grills stark verringert.

Reinigen Sie den Grill nach jedem Gebrauch grindlich.
Bedecken Sie den Grill, um ihn vor UbermaBiger Rostbildung
zu schitzen. Durch unterlassene Reinigung bzw. Pflege
kann es in Verbindung mit sauren Speisen durchaus auch zu
Rostbildung bei Edelstahl kommen.

Wir empfehlen, stets einen Feuerldscher zur Hand zu haben.
Wenden Sie sich an Ihre drtliche Behdorde, um die richtige
Grofe und den richtigen Typ des Feuerldschers zu erfahren.
Wird der Grill nicht verwendet, bewahren Sie diesen
auflerhalb der Reichweite von Kindern an einem trockenen
Ort auf.

Dieses Gerat wahrend des Gebrauchs von brennbaren
Materialien fernhalten. Im Abstand von 1 Meter rund um das
Gerat dirfen sich keine brennbaren Materialien befinden.
Den Grillbereich (3 Meter um das Geréat) von Zindquellen
wie z.B. Zindflammen an Boilern, spannungsfiihrenden
Elektrogeraten, usw. und brennbaren Dampfen/Flissigkeiten
wie z.B. Benzin, Alkohol usw. freihalten.

Elektrische Leitungen sowie Gas- und Kraftstoffschlauche
von erhitzten Oberflachen fernhalten.

Entfernen Sie die Asche nicht, solange die Grillkohle oder
das Feuerholz nicht vollstandig ausgebrannt, geldscht und
der Grill abgekihlt ist.

Tragen Sie wahrend des Gebrauchs des Grills keine Kleidung
mit weiten Armeln.

Langstieliges Grillbesteck und Ofenhandschuhe verwenden,
um Verbrennungen und Spritzer zu vermeiden. Bei der
Handhabung erhitzter Teile Schutzhandschuhe anlegen.
Verwenden Sie den Grill nicht bei starkem Wind.

Berihren Sie niemals den Grillrost, die Asche, die Grillkohle,
das Feuerholz oder den Grill selbst, um zu sehen, ob diese
heif sind.

Verwenden Sie kein Wasser, um die Flammenbildung zu
kontrollieren oder die Grillkohle/Feuerholz zu l8schen.
Kippen Sie niemals heifle Kohlen/Feuerholz oder Asche an
einem Ort aus, an dem unabsichtlich darauf getreten werden
kann oder Brandgefahr besteht. Entfernen Sie die Asche, die
Kohlen oder Feuerholz niemals, bevor diese nicht vollstandig
abgekihlt sind. Rdumen Sie den Grill nicht weg, bevor die
Asche oder die Kohlen oder Feuerholz vollstandig geldscht
sind.

Dieser Grillist nicht als Heizung gedacht und darf niemals
als solcher verwendet werden.

Vor dem Bewegen des Grills, den Grill vollstandig abkiihlen
lassen.




Vorbereitung des Grills Regulieren der Hitze

1. Der Grillrost besteht aus hochwertigem Edelstahl und Die Hitze lasst sich regulieren, indem Sie den
ein Einbrennen ist nicht notwendig. Grillrostrahmen mit Hilfe der Kurbel nach oben oder nach
2. Den Grillrost vorab von Rickstanden mit Wasser unten bewegen um den Abstand zwischen Grillgut und
reinigen und abtrocknen. Glut zu verringern oder zu vergréf3ern.
3. Danach den Grillrost mit einem Ol einreiben oder Je tiefer der Grillrost hangt, desto mehr Hitze erreicht das
einsprihen. Es eignen sich dabei hoch-erhitzbare Grillgut.
Ole, wie Sonnenblumendl, Rapsol oder Kokosfett. Je hoher der Grillrost hangt, desto weniger Hitze erreicht
Kaltgepresste Ole sind ungeeignet. das Grillgut.
4. Beflillen Sie den Feuerkorb immer nur bis zum
oberen Rand des Feuerkorbes mit Feuerholz. Um wahrend des Grillvorgangs die Temperatur konstant
5. Zinden Sie 2 bis 3 kleinere Holzscheite im Feuerkorb zu halten oder diese zu erhohen, kann es notwendig
an und legen dann grof3ere Scheite nach. sein, mehr glihenden Brennstoff von unterhalb des

Feuerkorbes unter den Grillrost zu verlagern.

Grillen Mit Hilfe der mitgelieferten Schaufel lassen sich auch

verschiedene Grillzonen unterhalb des Grillrostes

1. Geben Sie max. 17 kg Grillkohle oder Feuerholz in erschaffen, je nachdem an welcher Stelle sich unterhalb
den Feuerkorb. des Grillrostes mehr oder weniger glihender Brennstoff

2. Zunden Sie die Grillkohle oder das Feuerholz an und befindet.
warten Sie, bis dieses brennt.

3. Wenn geniigend glithender Brennstoff nach unten Die Keramiksteine im Inneren des Grills erwarmen
durch das Gitter gefallen ist, verteilen Sie das Glutbett sich wahrend des Grillvorganges und unterstitzen ein
mit Hilfe der beigefigten Schaufel unterhalb des indirektes Grillen.

Grillrostes.

4. Uberpriifen Sie regelmaBig das Grillgut. Verwenden HINWEIS: Trockenes Holz brennt besser als Grillkohle.
Sie ein Fleischthermometer, um sicherzustellen, dass Hartholzer wie zum Beispiel Eiche, Hickory, Mesquite,
das Grillgut vollstandig gegart ist, bevor Sie es vom Obst- und Nussholz sind hervorragende Brennstoffe.
Grillrost nehmen. Stellen Sie sicher, dass das Holz abgelagert und trocken ist.

5. Die .V'-Grillroste leiten Uberschissiges Fett und Oel
in die Fettablaufrinne vorne am Grillrost, welches sich
abnehmen, entleeren und reinigen lasst.

A VORSICHT A

FETTBRANDE

e Nicht versuchen, Fettbrande mit Wasser zu
loschen. Dies kann zu Korperverletzungen fiihren.

e Falls das Gerat nicht regelmaBig gereinigt
wurde, kann ein Fettbrand entstehen, wodurch
das Produkt beschadigt werden kann. Die
Anweisungen zur allgemeinen Geratereinigung
befolgen, um Fettbrande zu vermeiden.

e Die beste Vorsorge gegen Fettbrande besteht
darin, das Gerat regelmaflig zu reinigen.

ACHTUNG

Geben Sie niemals fliissigen Kohleanziinder auf heifle
oder warme Kohlen, da dies zu einem
Flammenriickschlag und somit zu ernsten
Verbrennungen fiihren kdnnte.




Kohle oder Feuerholz hinzugeben

Um die Hitze Uber einen langeren Zeitraum konstant zu
halten, kann es notwendig werden, Grillkohle und/oder
Feuerholz nachzulegen.

Halten Sie immer etwas kleinere Holzscheite bereit um
diese regelmafig in den Feuerkorb fallen zu lassen.
Benutzen Sie hierbei mdglichst eine langstielige
Grillzange und/oder Ofenhandschuhe.

Asche

Nachdem der Brennstoff durchgegliiht, vollstandig
geloscht und die Keramiksteine abgekthlt sind, kann das
Innere des Grills mit einer Ofenbirste gereinigt werden.
Die Asche nicht entfernen, solange der Brennstoff nicht
vollstandig ausgebrannt, geléscht und der Grill abgekihlt
ist.

Niemals hei3e Kohlen oder Asche an einem Ort
auskippen, an dem unabsichtlich darauf getreten werden
kann oder Brandgefahr besteht.

Die Asche oder die Kohlen niemals entfernen, bevor diese
nicht vollstandig abgekihlt sind. Den Grill nicht einlagern,
bevor die Asche oder die Kohlen vollstandig geloscht sind.

Pflege des Edelstahl-Grillrostes

Der Grillrost und die Fettablaufrinne bestehen aus einem
hochwertigen Edelstahl. Um die hochwertige Erscheinung
des Grills zu schitzen, nach jeder Verwendung mit einem
milden Reinigungsmittel und warmen Seifenwasser
abwaschen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.
Eingebrannte Fettriickstande missen moglicherweise
mit Hilfe eines Scheuerschwammes beseitigt werden.
Eine durch das Grillen entstandene Patina, und die
Farbveranderungen aufgrund von hohen Temperaturen,
sind normal und dies stellt keinen Reklamationsgrund

dar.

Entsorgung

Dieses Gerat darf nicht im unsortierten Hausmiill
entsorgt werden. Das Gerat an einer ausgewiesenen
Recycling- Sammelstelle entsorgen. Dadurch tragen

Sie zum Schutz der Ressourcen und der Umwelt bei.

Fur weitere Informationen wenden Sie sich bitte an die
ortlichen Behorden.

Kinder durfen auf keinen Fall mit Kunststoffbeuteln

und Verpackungsmaterial spielen, da Verletzungs- bzw.
Erstickungsgefahr besteht. Solches Material sicher lagern
oder auf umweltfreundliche Weise entsorgen.

Aufbewahrung des Gerates

Wenn das Gerat flr langere Zeit eingelagert werden muss

(z.B. im Winter):

1. Sicherstellen, dass das Gerat abgekuhlt ist. Das Gerat
vorsichtig reinigen.

2. Das Gerat kann an einer trockenen Stelle im
Innenbereich gelagert werden (z.B. Garage oder
Keller). Grillplatte und Grill getrennt transportieren!

3. Gerat abdecken.

Wenn Sie das Gerat nach der Aufbewahrung wieder

verwenden mochten, kontrollieren Sie es auf Rost und

weitere Schaden.




ATTENTION

une zone protégée du vent.

¢ Installez le barbecue a Uextérieur sur une surface dure, plane et non inflammable, éloignez-le de tout
matériau inflammable. Ne l'utilisez jamais sur des supports en bois qui pourraient prendre feu.

o Eloignez le barbecue des fenétres et des portes ouvertes afin d’éviter que des étincelles et de la fumée ne
pénétrent dans votre maison. Par temps venteuy, il est recommandé de placer le barbecue a Uextérieur, dans

Merci beaucoup !

Nous sommes convaincus que ce barbecue satisfera a
vos attentes et nous vous souhaitons de bien en profiter.
Veuillez lire le mode d’emploi avant d'utiliser lappareil,
conservez-le pour l'avenir et respectez les consignes de
sécurité.

Utilisation prévue

Cet appareil est un barbecue mobile pour Uextérieur.

Il est prévu pour griller et rotir des aliments dans la
sphere privée.

L'appareil n'est pas destiné a un usage professionnel.
Toute autre utilisation ou modification de l'appareil est
considérée comme une utilisation non conforme et peut
entrainer des risques importants.
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Service apres-vente
Pour toute demande de service aprés-vente ou de pieces
de rechange, veuillez vous adresser a votre magasin local

a Hornbach ou envoyer un e-mail a l'adresse suivante :

serviceldhornbach.com

Explication des symboles

o O
A Avertissement ww 2 personnes

de sécurité nécessaires

Outils nécessaires

1 tournevis cruciforme
2 clés a molette 6, 10 mm




AVERTISSEMENTS ET CONSIGNES

DE SECURITE

Le non-respect des consignes de sécurité figurant dans ce mode d’emploi peut entrainer des blessures corpo-
relles graves, voire la mort, ou provoquer des incendies ou des explosions et donc des dommages matériels.
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Ne pas utiliser dans des locaux fermés ! Des fumées toxiques peuvent s'accumuler et entrainer de graves dommages corporels, voire la mort.

AVERTISSEMENT ! Le barbecue devient trés chaud et ne doit pas étre déplacé pendant l'utilisation !
Ne pas utiliser dans des locaux fermés !
Utiliser uniquement a Uextérieur !
AVERTISSEMENT ! N'utilisez pas d'alcool a briler ou d'essence pour allumer ou rallumer le brasero !
N'utiliser que des aides a l'allumage conformes a la norme EN 1860-3 !
AVERTISSEMENT ! Eloignez les enfants et les animaux de compagnie !

N'utilisez l'appareil que dans des zones bien ventilées. Ne
l'utilisez pas dans un garage, dans une véranda, sur une
terrasse couverte ou sous une construction de toit de quelque
type que ce soit.

L'appareil n'est pas destiné a étre monté dans ou sur des
camping-cars et/ou des bateaux.

L'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.
Une utilisation inappropriée peut étre dangereuse. L'appareil
doit étre monté dans les regles de l'art, conformément aux
instructions de montage.

Le barbecue doit toujours étre installé sur une surface solide
et plane.

Prenez des précautions raisonnables lors de ['utilisation de
lappareil.

Ne laissez jamais le bois de chauffage, le charbon et les
cendres dans le barbecue sans surveillance.

Nous recommandons d'utiliser un allume-feu pour charbon
de bois ou bois de chauffage. Sivous décidez d'utiliser des
allume-feu liquides pour le charbon de bois ou le bois de
chauffage, n'utilisez que des produits adaptés, autorisés pour
l'allumage du charbon de bois ou du bois de chauffage.
N'utilisez pas d'essence, d'alcool ou d'autres liquides
hautement volatils pour allumer le charbon de bais.

Il est recommandé de chauffer le barbecue avec la grille avant
de l'utiliser comme gril pour la premiére fois et de laisser le
combustible briler pendant au moins 30 minutes. Cela permet
a l'allume-feu liquide de briler compléetement.

Le non-respect de cette consigne entraine laccumulation de
vapeurs de l'allume-feu liquide dans le barbecue, qui peuvent
s'enflammer fortement et soudainement ou exploser lorsque
la plaque de cuisson est soulevée.

N'utilisez jamais de charbon de bois prétraité avec un allume-
feu liquide. Utilisez toujours du charbon de bois de qualité
supérieure ou un mélange de charbon de bois et de bois.
N'ajoutez jamais d'allume-charbon liquide sur des charbons
chauds ou tiedes, car cela pourrait provoquer un retour de
flamme et entrainer de graves brdlures.

Enlevez les éventuels restes de charbon et/ou de bois des
parois latérales du barbecue. Dans le cas contraire, la durée de
vie du barbecue sera fortement réduite.

Nettoyez le barbecue minutieusement apres chaque utilisation.
Couvrez le barbecue pour le protéger d'une formation
excessive de rouille. Labsence de nettoyage ou d'entretien
peut également entrainer la formation de rouille sur l'acier
inoxydable en combinaison avec des aliments acides.

Nous vous recommandons de toujours avoir un extincteur a
portée de main. Contactez les autorités locales pour connaitre
la taille et le type d'extincteur appropriés.

Si le barbecue n'est pas utilisé, rangez-le hors de portée des
enfants, dans un endroit sec.

Pendant son utilisation, tenez cet appareil a l'écart des
matériaux inflammables. Aucun matériau inflammable ne doit
se trouver a moins d’'un metre de lappareil.

Tenez la zone du barbecue (3 métres autour de Uappareil) a
l'écart des sources d'inflammation telles que les veilleuses de
chauffe-eau, les appareils électriques sous tension, etc. et des
vapeurs/liquides inflammables tels que l'essence, l'alcool, etc.
Tenez les cables électriques et les tuyaux de gaz et de
carburant a ['écart des surfaces chauffées.

N’'enlevez pas les cendres tant que le charbon de bois ou le
bois de chauffage n'est pas complétement brilé, éteint et que
le barbecue n’a pas refroidi.

Ne portez pas de vétements a manches larges pendant
l'utilisation du barbecue.

Utilisez des ustensiles de barbecue a long manche et des
gants de four pour éviter les brilures et les éclaboussures.
Mettez des gants de protection lorsque vous manipulez des
pieces chauffées.

N'utilisez pas le barbecue par grand vent.

Ne touchez jamais la grille du barbecue, les cendres, le
charbon de bois, le bois de chauffage ou le barbecue lui-méme
pour voir s'ils sont chauds.

N'utilisez pas d'eau pour contréler la formation de flammes ou
pour éteindre le charbon de bois ou le bois de chauffage.

Ne renversez jamais de charbon de bois, de bois de chauffage
chaud ou de cendres dans un endroit ou 'on peut marcher
dessus par inadvertance ou ou il y a un risque d'incendie. Ne
retirez jamais les cendres, le charbon ou le bois de chauffage
avant qu'ils ne soient complétement refroidis. Ne rangez pas
le barbecue avant que les cendres, les charbons ou le bois de
chauffage ne soient complétement éteints.

Ce barbecue n'est pas concu comme un chauffage et ne doit
jamais étre utilisé comme tel.

Avant de déplacer le barbecue, laissez-le refroidir
complétement.




Préparation du barbecue

1. Lagrille du barbecue est en acier inoxydable de haute
qualité et il est inutile de la culotter.

2. Nettoyez au préalable la grille a l'eau pour enlever les
résidus et séchez-la.

3. Puis, frottez ou vaporisez la grille avec une huile. Les
huiles qui conviennent sont celles qui peuvent étre
chauffées a haute température, comme Uhuile de
tournesol, 'huile de colza ou la graisse de coco. Les
huiles pressées a froid ne sont pas adaptées.

4. Remplissez toujours le brasero avec du bois de
chauffage jusqu’au bord supérieur du brasero.

5. Allumez 2 ou 3 petites blches dans le brasero et
ajoutez ensuite des blches plus grandes.

Cuisson au grill

1. Mettez au maximum 17 kg de charbon de bois ou de
bois de chauffage dans le foyer.

2. Allumez le charbon de bois ou le bois de chauffage et
attendez qu'il brdle.

3. Lorsque suffisamment de braises sont tombées a
travers la grille, répartissez le lit de braises a laide du
tisonnier fourni en dessous de la grille du barbecue.

4. Vérifiez régulierement les aliments a griller. Utilisez
un thermometre a viande pour vous assurer que les
aliments sont complétement cuits avant de les retirer
de la grille.

5. Lesgrilles en forme de « V » guident les graisses
et Uhuile excédentaire dans le récupérateur de jus a
'avant de la grille, qu'il est possible de retirer pour le
vider et le nettoyer.
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Réglage de la chaleur

La chaleur peut étre régulée en déplacant le cadre de la
grille vers le haut ou vers le bas a l'aide de la manivelle
afin de réduire ou d'augmenter l'écart entre les aliments
et les braises.

Plus la grille est basse, plus les aliments sont exposés a
la chaleur.

Plus la grille est haute, moins les aliments sont exposés a
la chaleur.

Pour maintenir ou augmenter la température pendant le
processus de cuisson, il peut étre nécessaire d'ajouter
des braises par-dessous le foyer sous la grille.

A laide du tisonnier fourni, vous pouvez également définir
différentes zones de cuisson sous la grille en répartissant
les braises comme bon vous semble.

Les pierres en céramique a lintérieur du barbecue se
réchauffent durant la cuisson et permettent de griller les
aliments de facon indirecte.

REMARQUE : Le bois sec briile mieux que le charbon de
bois. Les bois durs tels que le chéne, le caryer, le bois

de mesquite, le bois de fruitiers et le bois de noyer sont
d’excellents combustibles. Assurez-vous que le bois est
stocké au sec.

A ATTENTION A

INCENDIE DE GRAISSE

e N’essayez pas d’éteindre les incendie de graisse
avec de l'eau. Cela peut entrainer des blessures
corporelles.

e Silappareil n'a pas été régulierement nettoyé, un
incendie de graisse peut se produire et endommager
le produit. Suivez les instructions de nettoyage général
de lappareil afin d’éviter les incendies de graisse.

e Lameilleure prévention contre les incendies de
graisse consiste a nettoyer régulierement lappareil.

ATTENTION

N’ajoutez jamais d’allume-charbon liquide sur des
charbons chauds ou tiédes, car cela pourrait provoquer
un retour de flamme et entrainer de graves brilures.




Ajout de charbon ou de bois de
chauffage

Pour maintenir une chaleur constante pendant une
longue période, il peut étre nécessaire de rajouter du
charbon de bois et/ou du bois de chauffage.

Conservez toujours quelques petits morceaux de bois a
portée de main afin de les ajouter au foyer régulierement.
Utilisez si possible une pince longue pour barbecue et/ou
des gants de four.

Cendres

Une fois que les combustibles ne sont plus que des
braises complétement éteintes et que les pierres en
céramique ont refroidi, l'intérieur du barbecue peut étre
nettoyé a l'aide d'une brosse pour four. N'enlevez pas les
cendres tant que le combustible n'a pas complétement
brdlé, que les braises ne sont pas éteintes et que le
barbecue n'a pas refroidi.

Ne déversez jamais de charbon de bois ni de cendres
chaudes dans un endroit ot 'on pourrait marcher dessus
par inadvertance ou ou il y aurait un risque d'incendie.
N’enlevez jamais les cendres ou le charbon avant qu'ils
ne soient completement refroidis. Ne rangez pas le
barbecue avant que les cendres ou le charbon ne soient
completement éteints.

Entretien de la grille en acier
inoxydable

La grille et le récupérateur de jus sont en acier inoxydable
de haute qualité. Pour protéger la grande qualité de rendu
de la grille, lavez-la aprés chaque utilisation avec un
détergent doux et de l'eau chaude savonneuse et essuyez-
la avec un chiffon doux.

Les résidus de graisse br(lés doivent éventuellement étre
éliminés a laide d'une éponge a récurer. Il est normal

de constater lapparition d'une patine liée a la cuisson
ainsi des changements de couleur dus aux températures
élevées. Ceci ne constitue pas un motif de réclamation.

Mise au rebut

Cet appareil ne doit pas étre éliminé avec les déchets
ménagers non triés. Déposez l'appareil auprés d'un point
de collecte dédié pour qu'il soit recyclé. Vous contribuerez
ainsi a la protection des ressources et de l'environnement.
Pour plus d'informations, veuillez contacter les autorités
locales.

Les enfants ne doivent en aucun cas jouer avec les
sachets en plastique et les emballages, car ceci présente
un risque de blessures

et d"étouffement. Stockez ces matériaux en toute

sécurité ou mettez-les au rebut dans le respect de
l'environnement.

Rangement de l'appareil

Silappareil doit étre stocké pendant une période
prolongée (par ex. en hiver) :
1. Assurez-vous que l'appareil a refroidi. Nettoyez
l'appareil avec précaution.
2. Lappareil peut étre rangé dans un endroit sec
a lintérieur (par ex. un garage ou une cave).
Transportez séparément le barbecue et la grille !
3. Couvrez l'appareil.
Sivous souhaitez réutiliser Uappareil apres l'avoir rangé,
contrblez qu'il ne présente pas de rouille ni d’autres
dommages.
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PERICOLO

e Posizionare la griglia all'aperto su una superficie dura, piana e non inflammabile, lontano da qualsiasi
materiale infiammabile. Non usarla mai su superfici in legno che potrebbero bruciare.

¢ Posizionare la griglia lontano da finestre e porte aperte per evitare che scintille e fumo entrino in casa. In
caso di ventosita, si consiglia di installare la griglia all'aperto in un’area protetta dal vento.

Grazie mille! Assistenza

Siamo convinti che questa griglia superera le aspettative Per l'assistenza clienti o richieste di pezzi di ricambio, si
e speriamo che piaccia. Prima di utilizzare il dispositivo, prega di contattare il negozio Hornbach di zona o inviare
leggere le istruzioni per l'uso e conservarle per il futuro. un‘e-mail a:

Osservare sempre le istruzioni di sicurezza.
serviceldhornbach.com

Uso previsto _ _ o _
Spiegazione dei simboli

Questo dispositivo € una griglia mobile per uso esterno.

E stata progettata per grigliare e arrostire alimenti in A Awiso di sicurezza

o O
ww Sono necessarie
ambienti privati. 2 persone
Non ne & previsto un uso commerciale. Qualsiasi altro uso
o modifica del dispositivo & considerato uso improprio e
puo causare rischi significativi.

Sommario
Utensile richiesto

Uso previsto

Assistenza

Spiegazione dei simboli

Utensile richiesto

Avvertenze e istruzioni di sicurezza

Preparazione della griglia

Come grigliare

Regolazione del calore

Aggiunta di carbone o legna da ardere

Cenere

Manutenzione della griglia in acciaio inox

N G
W W W Lw N NN — OO o o

Smaltimento
Conservazione del dispositivo 13 1 cacciavite a croce
Componenti 38-41 2 chiavi da 6,10 mm
Montaggio 42-51
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AVVERTENZE E ISTRUZIONI DI SICUREZZA

La mancata osservanza delle indicazioni di sicurezza contenute nelle presenti istruzioni per luso puo causare
gravi lesioni fisiche o la morte, oppure causare incendi o esplosioni e danni materiali.
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Non utilizzare in ambienti chiusi! | fumi tossici possono accumularsi, causando gravi lesioni personali o la morte.
ATTENZIONE! IL grill diventa molto caldo e non deve essere spostato durante il funzionamento!
Non utilizzare in ambienti chiusi!
Usare solo all'aperto!
ATTENZIONE! Non utilizzare alcol o benzina per accendere o riaccendere!
Utilizzare solo accenditori conformi a EN 1860-3!
ATTENZIONE! Tenere lontano da bambini e animali domestici!

Utilizzare il dispositivo solo in aree ben ventilate. Non
utilizzare in garage, veranda, terrazza coperta o sotto una
struttura del tetto di qualsiasi tipo.

Il dispositivo non é destinato ad essere installato
all'interno o su case mobili e/o barche.

In nessun caso il dispositivo deve essere utilizzato da
bambini.

L'uso improprio puo essere pericoloso. Il dispositivo deve
essere assemblato a regola d'arte secondo le istruzioni di
montaggio.

La griglia deve sempre essere posizionata su una
superficie solida e piana.

Prestare ragionevole attenzione quando si utilizza il
dispositivo.

Non lasciare mai legna da ardere, braci e cenere nella
griglia incustodita.

Si consiglia di utilizzare accenditori per camini a carbone
o legna da ardere. Se si decide di utilizzare accenditori
grill liquidi per carbone o legna da ardere, utilizzare solo
prodotti appositamente approvati per tale scopo.

Non utilizzare benzina, alcool o altri liquidi altamente
volatili per accendere la carbonella.

Prima del primo utilizzo si consiglia di preriscaldare

la griglia e di far bruciare il combustibile per almeno

30 minuti. Di conseguenza, l'accenditore liquido brucia
completamente.

La mancata osservanza di questo avviso provochera
l'accumulo di vapori del liquido nella griglia, che possono
improvisamente divampare violentemente o esplodere
quando la piastra della griglia viene sollevata.

Non utilizzare mai carboncino pretrattato con
l'accenditore liquido. Utilizzare sempre carbone di buona
qualita o una miscela di carbone e legna.

Non mettere mai l'accenditore liquido su carbone caldo o
tiepido poiché potrebbe causare un ritorno di flamma con
possibili conseguenti gravi ustioni.

Rimuovere eventuali residui di carbone e/o legno dai lati
della griglia. In caso contrario, la durata della griglia sara
notevolmente ridotta.

Pulire accuratamente la griglia dopo ogni utilizzo. Coprire
la griglia per proteggerla dall'eccessiva formazione di
ruggine. La mancata pulizia o cura puo anche portare
alla ruggine dell'acciaio inossidabile soprattutto in
presenza di residui di alimenti acidi.

Si consiglia di avere sempre a portata di mano un
estintore. Contattare l'autorita locale per le dimensioni e
il tipo corretti di estintore.

Quando la griglia non ¢ in uso, riporla in un luogo
asciutto e fuori dalla portata dei bambini.

Tenere questo dispositivo lontano da materiali
inflammabili durante l'uso. Non ci devono essere
materiali combustibili nel raggio di 1 metro dal
dispositivo.

Nell'area della griglia (per un raggio di 3 metri dall'unita)
non devono esserci fonti di ignizione come fiamme pilota
di caldaie, apparecchi elettrici sotto tensione, ecc. e
vapori/liquidi inflammabili come benzina, alcool, ecc.
Tenere i cavi elettrici e i tubi del gas e del carburante
lontano dalle superfici riscaldate.

Non rimuovere la cenere fino a quando il carbone o la
legna da ardere non si sono completamente bruciati,
spenti e la griglia si e raffreddata.

Non indossare abiti larghi durante l'utilizzo della griglia.
Utilizzare utensili per grigliare a manico lungo e guanti
da forno per evitare scottature e schizzi. Indossare guanti
protettivi quando si maneggiano parti riscaldate.

Non utilizzare la griglia con vento forte.

Non toccare mai la piastra, la cenere, la carbonella, la
legna o la griglia stessa per vedere se sono caldi.

Non utilizzare acqua per controllare le flamme o per
spegnere carbone/legna da ardere.

Non gettare mai carboni ardenti/legna da ardere o cenere
dove possono essere calpestati o dove c'e il rischio di
incendio. Non rimuovere mai la cenere, i carboni o la
legna da ardere prima che si siano completamente
raffreddati. Non riporre la griglia fino a quando la
cenere, le braci o la legna da ardere non si saranno
completamente spente.

Questa griglia non e stata progettata per fungere da
riscaldatore e non deve mai essere utilizzata come tale.
Prima di spostare la griglia, lasciarla raffreddare
completamente.




Preparazione della griglia

1.

1.La griglia e realizzata in acciaio inox di alta qualita e
non necessita di altre lavorazioni.

2. Pulire la griglia dai residui con acqua e asciugarla
prima.

3. Quindi strofinare o spruzzare olio sulla griglia. Sono
adatti oli altamente riscaldabili come olio di semi di
girasole, olio di colza o olio di cocco. Gli oli spremuti a
freddo non sono adatti.

4. Riempire sempre e solo il braciere con legna da
ardere fino al bordo superiore del braciere.

5. Accendere 2 o 3 tronchi piu piccoli nel braciere e poi
aggiungere tronchi pit grandi.

Come grigliare

1.

Mettere un massimo di 17 kg di carbone o legna da
ardere nel braciere.

Accendere il carbone o la legna da ardere e attendere
che bruci.

Quando si e fatta cadere una quantita sufficiente di
combustibile incandescente attraverso la griglia,
spargere il letto di brace sottostante utilizzando la
pala inclusa.

Controllare regolarmente il cibo grigliato. Usare un
termometro per carne per assicurarsi che il cibo sia
completamente cotto prima di toglierlo dalla griglia.
Le griglie a "V" dirigono il grasso e lolio in

eccesso nel canale di drenaggio del grasso posto
anteriormente, che puod essere rimosso, svuotato e
pulito.

Regolazione del calore

Il calore puo essere regolato spostando la griglia verso
'alto o verso il basso con la manovella, al fine di ridurre o
aumentare la distanza tra il cibo e la brace.

Piu la griglia & bassa, maggiore sara il grado di calore del
cibo.

Piu la griglia e alta, tanto meno calore raggiungera il cibo.

Per mantenere costante la temperatura o per aumentarla
durante il processo di cottura alla griglia, potrebbe essere
necessario spostare piu combustibile incandescente da
sotto il braciere sotto la griglia.

Con laiuto della pala in dotazione, & possibile creare
diverse zone di cottura sotto la griglia, a seconda della
quantita di combustibile incandescente.

Le pietre ceramiche all'interno della griglia si riscaldano
durante il processo di grigliatura e favoriscono la
grigliatura indiretta.

NOTA: La legna secca brucia meglio del carbone. Legni
duri come quercia, hickory, mesquite, frutta e noce sono
ottimi combustibili. Assicurati che il legno sia stagionato
e asciutto.

A ATTENZIONE A

SE IL GRASSO PRENDE FUOCO

¢ Non tentare di spegnere grasso incendiato con acqua.
Cio puo causare lesioni personali.

e Seildispositivo non viene pulito regolarmente,
puo verificarsi che il grasso prenda fuoco e cio puo
danneggiare il prodotto. Seguire le istruzioni generali
per la pulizia delle apparecchiature per evitare che il
grasso prenda fuoco.

¢ Lamigliore precauzione per evitare che il grasso
prenda fuoco é pulire regolarmente l'apparecchio.

PERICOLO

Non mettere mai lU'accenditore liquido su carbone caldo
o tiepido poiché potrebbe causare un ritorno di fiamma
con possibili conseguenti gravi ustioni.




Agc?iunta di carbone o legna da
ardere

Per mantenere il calore costante per un periodo di tempo
piti lungo, pud essere necessario aggiungere carbone e/o
legna da ardere.

Tenere sempre a portata di mano tronchi pit piccoli da
inserire regolarmente nel braciere.

Se possibile, usare pinze per griglia a manico lungo e/o
guanti da forno.

Cenere

Dopo che il combustibile si & acceso, si & completamente
spento e le pietre ceramiche si sono raffreddate, e
possibile pulire Uinterno della griglia con una spazzola
da forno. Non rimuovere la cenere fino a quando il
combustibile non si & completamente bruciato, spento e
la griglia si e raffreddata.

Non gettare mai carboni ardenti o cenere dove possono
essere calpestati o dove c'e il rischio di incendio.

Non rimuovere mai la cenere o il carbone prima che

si siano completamente raffreddati. Non riporre la
griglia fino a quando la cenere e il carbone non si sono
completamente spenti.

Manutenzione della griglia in
acciaio inox

La griglia e il canale di drenaggio del grasso sono
realizzati in acciaio inox di alta qualita. Per proteggere
l'alta qualita della griglia, lavare con un detergente
delicato e acqua tiepida e sapone dopo ogni utilizzo e
asciugare con un panno morbido.

Potrebbe essere necessario rimuovere i residui di
grasso bruciato con laiuto di una spugnetta abrasiva. La
patina causata dalla grigliatura e le variazioni di colore
dovute alle alte temperature sono normali e questo non

costituisce motivo di reclamo.

Smaltimento

Questo dispositivo non deve essere smaltito con i rifiuti
urbani indifferenziati. Smaltire il dispositivo presso un
punto di raccolta designato per il riciclaggio. In questo
modo si contribuisce alla protezione delle risorse e
dellambiente. Per ulteriori informazioni, si prega di
contattare le autorita locali.

| bambini non devono in nessun caso giocare con |
sacchetti di plastica e i materiali di imballaggio, poiché
sussiste il rischio di lesioni

o soffocamento. Conservare tale materiale in modo sicuro
o smaltirlo in modo ecologico.

Conservazione del dispositivo

Se il dispositivo deve essere riposto per un periodo di

tempo prolungato (ad es. in inverno):

1. assicurarsi che il dispositivo si sia raffreddato. Pulire
accuratamente il dispositivo.

2. Il dispositivo puo essere conservato in un luogo
asciutto al chiuso (ad es. garage o cantina).
Trasportare la piastra e la griglia separatamente!

3. Coprire il dispositivo.

Se siintende riutilizzare il dispositivo dopo averlo riposto,

controllare che non presenti ruggine e altri danni.




ATTENTIE

e Plaats de ringgrill buiten op een harde, vlakke, onbrandbare ondergrond en houd het apparaat uit de buurt
van brandbaar materiaal. Gebruik de ringgrill nooit op houten oppervlakken die kunnen branden.

e Plaats de ringgrill uit de buurt van open ramen en deuren om te voorkomen dat vonken en rook uw huis
binnendringen. Bij winderig weer is het raadzaam de ringgrill op een beschutte plaats buiten te plaatsen.

Hartelijk dank! Service
Wij zijn ervan overtuigd dat deze ringgrill uw Voor vragen over klantenservice of reserveonderdelen
verwachtingen zal overtreffen en hopen dat u er veel kunt u contact opnemen met uw plaatselijke Hornbach-
plezier aan beleeft. Lees de instructies voordat u het winkel of een e-mail sturen naar:
apparaat gebruikt, bewaar ze voor toekomstig gebruik en
volg de veiligheidsinstructies. serviceldhornbach.com
Beoogd gebruik Verklaring van de symbolen

o O
Dit apparaat is een mobiele grill voor buitengebruik. A Veiligheidswaarschuwing ww 2 personen vereist
Het is bedoeld voor het grillen en braden van gerechten.

Het apparaat is niet bedoeld voor commercieel gebruik.
Elk ander gebruik of wijziging van het apparaat wordt
beschouwd als oneigenlijk gebruik en kan aanzienlijke
gevaren veroorzaken.

Vereist gereedschap
Inhoudsopgave

Beoogd gebruik 14

Service 14

Verklaring van de symbolen 14

Vereist gereedschap 14

Waarschuwingen en veiligheidsinstructies 15

Voorbereiding van de grill 16

Grillen 16

De warmte regelen 16

Kolen of brandhout toevoegen 17

As 17

Onderhoud van de roestvrijstalen rooster 17 1 x kruiskopschroevendraaier
Afvoer 17 2 x moersleutel 6, 10 mm
Het apparaat opbergen 17

Onderdelen 38-41

Montage 42-51
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WAARSCHUWING EN

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Het niet naleven van de veiligheidsinstructies in deze handleiding kan leiden tot ernstig lichamelijk letsel of de
dood, of tot brand of explosies en daarmee tot materiéle schade.
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Niet gebruiken in gesloten ruimten! Giftige rook kan zich ophopen, wat kan leiden tot ernstig lichamelijk letsel of zelfs de dood.
LET OP! Deze grill wordt zeer heet en mag tijdens het gebruik niet worden verplaatst!
Niet gebruiken in gesloten ruimten!
Alleen buiten gebruiken!
LET OP! Gebruik geen alcohol of benzine voor het aansteken of opnieuw aansteken!
Gebruik alleen ontstekingshulpmiddelen volgens EN 1860-3!
LET OP! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt!

Gebruik het apparaat alleen in open gebieden. Niet
gebruiken in een garage, op een veranda, een overdekt
terras of onder een dakconstructie van welke aard dan
ook.

Het apparaat is niet bestemd voor installatie in of op
stacaravans en/of boten.

Het apparaat mag nooit door kinderen worden gebruikt.
Onjuist gebruik kan gevaarlijk zijn. Het apparaat

moet correct worden geinstalleerd volgens de
installatievoorschriften.

De grill moet altijd op een stevige, vlakke ondergrond
worden geplaatst.

Wees voorzichtig bij het gebruik van het apparaat.

Laat het brandhout, de houtskool en de as nooit
onbeheerd achter in de grill.

Wij adviseren het gebruik van een schoorsteenaansteker
voor houtskool of brandhout. Mocht u aanmaakvloeistof
willen gebruiken, gebruik dan alleen geschikte producten
die zijn goedgekeurd voor het aansteken van houtskool of
brandhout.

Gebruik geen benzine, alcohol of andere zeer vluchtige
vloeistoffen om de grill aan te steken.

Het wordt aanbevolen de grill voor het eerste gebruik

op te warmen en de brandstof minstens 30 minuten

te laten gloeien. Dit zal ervoor zorgen dat de vloeibare
aanmaakvloeistof volledig verbrandt.

Als deze instructie niet wordt opgevolgd, zullen zich
dampen van de aanmaakvloeistof in de barbecue
ophopen, die plotseling kunnen opvlammen of exploderen
wanneer de grillplaat wordt opgetild.

Gebruik nooit houtskool die is voorbehandeld met
vloeibare aanmaakvloeistof. Gebruik altijd hoogwaardige
houtskool of mengsels van houtskool en hout.

Voeg nooit aanmaakvloeistof toe aan hete of warme
kolen, omdat dit een flashback kan veroorzaken en
ernstige brandwonden tot gevolg kan hebben.

Verwijder houtskool- en/of houtresten van de zijwanden
van de grill. Anders wordt de levensduur van de grill sterk
verkort.

Maak de grill na elk gebruik grondig schoon. Dek de

grill af om hem te beschermen tegen roestvorming. Als
de grill niet wordt schoongemaakt of onderhouden, in
combinatie met zuur voedsel, kan roestvrij staal ook gaan
roesten.

Wij raden u aan altijd een brandblusser bij de hand te
hebben. Uw gemeente of de brandweer kan u adviseren
over het juiste formaat en type brandblusser.

Bewaar de grill buiten het bereik van kinderen op een
droge plaats wanneer deze niet in gebruik is.

Houd dit apparaat tijdens het gebruik uit de buurt van
brandbare materialen. Er mogen zich geen brandbare
materialen binnen 1 meter van het apparaat bevinden.
Houd het gebied (3 meter rond het apparaat) vrij van
ontstekingsbronnen zoals open vuur, onder spanning
staande elektrische apparaten, enz. en brandbare
dampen/vloeistoffen zoals benzine, alcohol, enz.

Houd elektrische bedrading en gas- en brandstofslangen
uit de buurt van verwarmde opperviakken.

Verwijder de as pas als de houtskool of het brandhout
volledig is uitgebrand, gedoofd en de grill is afgekoeld.
Draag geen kleding met wijde mouwen tijdens het
gebruik van de grill.

Gebruik barbecuebestek met een lange steel en
ovenwanten om brandwonden te voorkomen. Draag
beschermende handschoenen bij het hanteren van
verwarmde onderdelen.

Gebruik de grill niet bij sterke wind.

Raak nooit het rooster, de as, houtskool, brandhout of de
grill zelf aan om te zien of ze heet zijn.

Gebruik geen water om de vlammen onder controle te
houden of om het vuur te doven.

Stort nooit hete kolen/brandhout of as op een plaats waar
men er per ongeluk op kan stappen of waar brandgevaar
bestaat. Verwijder de as, de houtskool of het brandhout
nooit voordat ze volledig zijn afgekoeld. Zet de grill pas
weg als het vuur volledig gedoofd is.

Deze grill is niet bedoeld als verwarming en mag nooit
als zodanig worden gebruikt.

Laat de grill volledig afkoelen voordat u deze
verplaatst.
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Voorbereiding van de grill

1. Het rooster is gemaakt van hoogwaardig roestvrij
staal en inbranden is niet nodig.

2. Reinig het rooster voor het gebruik met water en
droog het af.

3. Wrijf het rooster vervolgens in met wat olie. Gebruik
een olie die bestand is tegen een hoge temperatuur,
zoals zonnebloemolie, koolzaadolie of kokosolie.
Koudgeperste olién zijn ongeschikt.

4. Vul de vuurkorf altijd slechts tot de bovenste rand met
brandhout.

5. Steek 2 tot 3 kleinere houtblokken in de vuurkorf aan
en voeg vervolgens grotere houtblokken toe.

Grillen

1. Voeg max. 17 kg houtskool of brandhout in de
vuurkorf.

2. Steek de houtskool of het brandhout aan en wacht tot
het brandt.

3. Als er genoeg gloeiende kooltjes door het rooster
naar beneden is gevallen, verspreidt u het sintelbed
onder het grillrooster met het bijgeleverde schepje.

4. Controleer het grillvoedsel regelmatig. Gebruik een
vleesthermometer om ervoor te zorgen dat het vlees
volledig gaar is voordat u het van de grill haalt.

5. De "V grillroosters voeren overtollig vet en olie af
naar het vetafvoerkanaal aan de voorkant van het
grillrooster, dat kan worden verwijderd, geleegd en
gereinigd.

16 | NEDERLANDS

De warmte regelen

De hitte kan geregeld worden door het rooster omhoog of
omlaag te bewegen met de zwengel om de afstand tussen
het voedsel en de sintels te verkleinen of te vergroten.
Hoe lager het grillrooster hangt, hoe meer warmte het
voedsel bereikt.

Hoe hoger het grillrooster hangt, hoe minder warmte het
voedsel bereikt.

Om de temperatuur constant te houden of te verhogen
tijdens het grillen, kan het nodig zijn om meer gloeiende
kolen van onder de vuurkorf onder het grillrooster te
verplaatsen.

Met de meegeleverde schep kunnen ook verschillende
grillzones onder het grillrooster worden gecreéerd,
afhankelijk van waar er meer of minder gloeiende kolen
onder het grillrooster ligt.

De keramische stenen in de grill worden warm tijdens het
grillproces en ondersteunen indirect grillen.
OPMERKING: Droog hout brandt beter dan houtskool.
Hardhout zoals eiken, hickory, mesquite, vruchtenhout en
walnoot zijn uitstekende brandstoffen. Zorg ervoor dat het
hout droog is.

A LET OP A

VETBRANDEN

e Probeer vetbranden niet met water te blussen. Dit kan
lichamelijk letsel veroorzaken.

e Als het apparaat niet regelmatig wordt
schoongemaakt, kan een vetbrand ontstaan, waardoor
het product beschadigd kan raken. Volg de instructies
voor de algemene reiniging van het apparaat om
vetbranden te voorkomen.

¢ De beste voorzorgsmaatregel tegen vetbranden is het
apparaat regelmatig te reinigen.

ATTENTIE

Voeg nooit aanmaakvloeistof toe aan hete of warme
kolen, omdat dit een flashback kan veroorzaken en
ernstige brandwonden tot gevolg kan hebben.




Kolen of brandhout toevoegen

Om de warmte gedurende langere tijd constant te houden,
kan het nodig zijn om houtskool en/of brandhout toe te
voegen.

Zorg dat u altijd iets kleinere houtblokken klaar hebt
liggen om regelmatig bij te kunnen vullen.

Gebruik indien mogelijk een barbecuetang met lange
steel en/of ovenwanten.

As

Als de kolen zijn doorgegloeid, volledig zijn gedoofd en
de keramische stenen zijn afgekoeld, kan de binnenkant
van de grill worden schoongemaakt met een ovenborstel.
Verwijder de as pas als de brandstof volledig is
uitgebrand, gedoofd en de barbecue is afgekoeld.

Gooi hete kolen of as nooit op een plek waar er per
ongeluk op gestapt kan worden of waar brandgevaar is.
Verwijder de as of kolen nooit voordat ze volledig zijn
afgekoeld. Berg de barbecue pas op als de as of kolen
volledig gedoofd zijn.

Onderhoud van de roestvrijstalen
rooster

Het grillrooster en het vetafvoerkanaal zijn gemaakt

van hoogwaardig roestvrij staal. Om het hoogwaardige
uiterlijk van de barbecue te beschermen, wast u hem na
elk gebruik met een mild afwasmiddel en een warm sopje
en droogt u hem af met een zachte doek.

Aangebrande vetresten moeten eventueel met

een schuursponsje worden verwijderd. Een patina
veroorzaakt door grillen en kleurveranderingen door hoge
temperaturen zijn normaal en vormen geen reden voor
een klacht.

Afvoer

Dit apparaat mag niet bij het ongesorteerde huisvuil. Geef
het apparaat af bij een daarvoor bestemd inzamelpunt
voor recycling. Op die manier draagt u bij tot de
bescherming van de hulpbronnen en het milieu. Neem
voor meer informatie contact op met de plaatselijke
autoriteiten.

Kinderen mogen in geen geval met plastic zakken en
verpakkingsmateriaal spelen, aangezien er een risico op
letsel of overlijden bestaat.

Er bestaat verstikkingsgevaar. Gooi dergelijke materialen

op een veilige en milieuvriendelijke manier weg.

Het apparaat opbergen

Als het apparaat voor langere tijd moet worden

opgeslagen (bijv. in de winter):

1. Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld. Maak het
apparaat zorgvuldig schoon.

2. Het apparaat kan worden opgeslagen op een droge
plaats binnenshuis (bijv. een garage of een schuur).
Vervoer de grill en de grillplaat apart!

3. Dek het apparaat af.

Als u het apparaat na opslag weer wilt gebruiken,

controleer het dan op roest en andere beschadigingen.
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VARNING

Anvand den aldrig pa brannbara traytor.

e Placera grillen utomhus pa en hard, jamn, ej brannbar yta och hall den borta frén alla brannbara material.

o Placera grillen pd avstand fran oppna fonster och dérrar for att undvika att gnistor och rok trianger in i
bostaden. Vid bldsigt vader ar det limpligt att stilla grillen pa ett skyddat stélle utomhus.

Tack sa mycket!

Vi ar dvertygade om att den har grillen kommer att
overtraffa dina forvantningar och hoppas att du gillar den.
Las igenom bruksanvisningen innan du borjar anvanda
apparaten och spara den for framtida bruk och f6l]
sakerhetsanvisningarna.

Avsedd anvandning

Denna apparat ar en mobil grill for utomhusbruk.

Den ar avsedd for grillning och stekning av mat i privata
utrymmen.

Apparaten ar inte avsedd for kommersiellt bruk. All annan
anvandning eller modifiering av apparaten anses vara
felaktig anvandning och kan fororsaka betydande faror.

Innehallsforteckning

Avsedd anvandning 18
Service 18
Teckenforklaring 18
Nodvandiga verktyg 18
Viktiga sakerhetsinstruktioner 19
Forberedelse av grillen 20
Grilla 20
Reglering avvarmen 20
Tillsatt kol eller ved 21
Aska 21
Skotsel av det rostfria grillgallret 21
Kassation 21
Forvaring av apparaten 21
Komponenter 38-41

Montering 42-51

Service
For frdgor om kundservice eller reservdelar kontaktar
du din lokala Hornbach-butik eller skriver ett

e-postmeddelande till:

serviceldhornbach.com

Teckenforklaring

o O
A Sakerhetsvarning ww 2 personer krévs

Nodvandiga verktyg

1 krysskruvmejsel
2 fasta nycklar 6, 10 mm




VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Om sakerhetsanvisningarna i denna bruksanvisning inte foljs kan det leda till allvarliga personskador eller dods-
fall eller till brander eller explosioner och darmed till materiella skador.
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Anvand inte i slutna rum! Giftig rok kan ansamlas och fororsaka allvarliga personskador och till och med dodsfall.
VARNING! Grillen blir mycket varm och far inte flyttas under anvandning!
Anvand inte i slutna rum!
Fér bara anvandas utomhus!
VARNING! Anvand inte alkohol eller bensin fér tandning eller &terantdndning!
Anvand endast tandare enligt EN 1860-3!
VARNING! H&ll avskilt frén barn och husdjur!

Apparaten far bara anvandas i val luftade utrymmen. Far
inte anvéndas i garage, pa en veranda, en tackt terrass
eller under en takkonstruktion av ndgot slag.

Apparaten ar inte avsedd att monteras i eller pa husbilar
och/eller batar.

Apparaten far inte anvéndas av barn.

Felaktig anvandning kan vara farlig. Apparaten maste
installeras enligt installationsanvisningen.

Grillen maste alltid placeras pa ett fast och jamnt
underlag.

Var forsiktig nar du anvander apparaten.

Lamna aldrig ved, kol och aska i grillen utan uppsikt.

Vi rekommenderar anvandning av spistandare for trakol
eller ved. Om du valjer att anvaénda flytande grilltdndare
for grillkol eller ved ska du endast anvéanda lampliga
produkter som ar godkanda for tandning av grillkol eller
ved.

Anvand inte bensin, alkohol eller andra lattflyktiga
vatskor for att tanda grillkolen.

Innan grillen anvands for forsta gdngen maste den forst
varmas upp och branslet gloda i minst 30 minuter. Detta
gor att den flytande tandvatskan brinner upp helt.

Om du inte foljer denna anvisning kan det bildas &ngor
fran tandvatskan i grillen, som plétsligt kan flamma upp
eller explodera nar grillplattan lyfts bort.

Anvand aldrig grillkol som forbehandlats med
tandvatska. Anvand alltid grillkol av hog kvalitet eller
blandningar av grillkol och tra.

H&ll aldrig tandvatska pa heta eller varma kol

eftersom det kan orsaka bakslag och darmed allvarliga
brannskador.

Avldgsna eventuella kol- och/eller trarester fran grillens
sidovaggar. Annars kommer grillens livslangd att
forkortas avsevart.

Rengor grillen grundligt efter varje anvandning. Tack over
grillen for att férhindra rostbildning. Underl&tenhet att
rengora eller varda rostfritt stal i kombination med sura
livsmedel kan ocksa leda till att det rostar.

Vi rekommenderar att du alltid har en brandslackare

till hands. Kontakta din lokala myndighet for att fa
information om ratt storlek och typ av brandsléckare.
Nar grillen inte anvénds ska den forvaras pa en torr plats
utom rackhall for barn.

Hall apparaten borta fran brandfarliga material under
anvandning. Det far inte finnas nagra brannbara material
inom 1 meter frdn apparaten.

Hall grillplatsen (3 meter runt apparaten) fri fran
antandningskallor som till exempel forbranningslagor pa
varmepannor, stromforande elektriska apparater etc. och
brandfarliga angor/vatskor som bensin, alkohol osv.

Hall elkablar och gas- och bransleslangar borta fran
uppvarmda ytor.

Ta inte bort askan forran grillkolen eller veden ar helt
utbrand, slackt och grillen har svalnat.

Bar inte klader med vida armar nar du anvander grillen.
Anvand grillredskap med l&nga skaft och ugnshandskar
for att undvika brannskador och stank. Anvand
skyddshandskar vid hantering av uppvarmda delar.
Anvand inte grillen nar det blaser kraftigt.

Vidror aldrig grillplattan, askan, kolet, veden eller sjalva
grillen for att se om de ar varma.

Anvand inte vatten for att kontrollera ldgan eller for att
slacka kolen/veden.

Kasta aldrig glodande kol/ved eller aska pa en plats dar
man oavsiktligt kan trampa pa dem eller dar det finns
risk for brand. Ta aldrig bort aska, kol eller ved forran
det har svalnat helt. Stall inte undan grillen forran askan,
kolen eller veden ar helt slackt.

Denna grill &r inte avsedd att anvandas som varmare och
far aldrig anvdndas som sadan.

Lat grillen svalna helt innan den forflyttas.




Forberedelse av grillen

1. Grillgallret ar tillverkad av hogkvalitativt rostfritt stal
och behdver inte brénnas in.

2. Rengor grillgallret frén rester med vatten och torka
av den innan anvandning.

3. Gnid eller spraya sedan in grillgallret med olja.
Lampliga oljor att anvanda ar oljor som kan hettas
upp kraftigt typ solrosolja, rapsolja eller kokosolja.
Kallpressade oljor ar olampliga att anvanda.

4. Fyll alltid eldstaden med ved endast upp till dess dvre
kant.

5. Tand 2 till 3 mindre vedtran i eldstaden och lagg
sedan pad storre vedtran.

Grilla

1. Laggihogst 17 kg grillkol eller ved i eldstaden.

2. Tand grillkolen eller veden och vanta till det har tagit
sig.

3. Nar tillrackligt med glodande bransle har fallit genom
gallret, sprid ut glodbadden under grillgallret med
den medfdljande spaden.

4. Kontrollera maten p& grillen regelbundet. Anvand
en kottermometer for att kontrollera att maten ar
genomstekt innan maten tas bort fran grillgallret.

5. "V'-grillgallret leder direkt dverflédigt fett och olja in i
fettavloppskanalen pa framsidan pé grillgallret, vilket
kan tas bort, tommas och rengéras.

Reglering av varmen

Varmen kan regleras genom att flytta grillgallerramen
uppat eller nedat med hjalp av veven for att minska eller
oka avstandet mellan maten och gléden.

Ju lagre grillgallret ar placerat, desto mer véarme nar
maten som ska grillas.

Ju hogre grillgallret &r placerat, desto mindre varme nar
maten som ska grillas.

For att halla temperaturen konstant eller 6ka den under
grillningsprocessen, kan det vara nodvandigt att flytta mer
glodande bransle under eldkorgen under grillgallret.

Med hjalp av den medfdljande spaden kan olika grillzoner
skapas under grillgallret, beroende pd var det finns mer
eller mindre glodande bransle under grillgallret.

De keramiska stenarna inuti grillen varms upp under
grillningsprocessen och stddjer indirekt grillning.

TIPS: Torrt tré brinner battre &n grillkol. Harda tradslag
som exempelvis ek, hickory, mesquite, frukttrad och
valndt ar utmarkta branslen. Se till att veden ar ordentligt
torkad.

A FORSIKTIGHET A

FETTBRAND

e Forsok inte att slacka fettbrander med vatten. Detta
kan leda till personskador.

e Om apparaten inte har rengjorts regelbundet kan en
fettbrand uppsta, vilket kan skada produkten. F6lj
anvisningarna for allman rengoring av vitvaror for att
undvika fettbrander.

» Den bista forebyggande atgarden mot fettbrander &r
att rengora apparaten regelbundet.

VARNING

Hall aldrig tindvatska pa heta eller varma kol
eftersom det kan orsaka bakslag och darmed allvarliga
brannskador.




Tillsatt kol eller ved

Det kan det vara nédvandigt att tillsatta grillkol och/eller
ved for att halla varmen konstant under en langre tid.

Ha alltid mindre vedbitar redo for att regelbundet falla ner
i eldkorgen.

Anvand om méijligt grilltdng och/eller ugnshandskar med
l&nga skaft.

Aska

Efter att branslet har slutat att goda, helt slocknat och

de keramiska stenarna har svalnat, kan grillens insida
rengoras med en ugnsborste. Avlagsna inte bort askan
forran branslet har brunnit ut helt, slocknat och grillen
har svalnat.

Tém aldrig ut glédande kol eller aska pa en plats dar man
oavsiktligt kan trampa pa dem eller dar det finns risk for
brand.

Ta aldrig bort askan eller kolen férran de har svalnat helt
och hallet. Forvara inte grillen férran askan eller kolen ar
helt slackta.

Skotsel av det rostfria grillgallret

Grillgallret och fettavloppskanalen ar gjorda av
hogkvalitativt rostfritt stal. For att skydda grillens
hogkvalitativa utseende, tvatta med ett milt
rengoringsmedel och varmt diskmedelsvatten efter varje
anvandning och torka med en mjuk trasa.

Inbréanda fettrester kan behdva avlagsnas med

en skursvamp. Patina orsakad av grillning och
fargforandringar pa grund av héga temperaturer ar

normala och detta utgor ingen reklamationsanledning.

Kassation

Denna apparat far inte sléngas i osorterat kommunalt
avfall. Kassera enheten pa en anvisad atervinningsstation.
P4 s& satt bidrar du till att skydda resurser och miljé.
Kontakta de lokala myndigheterna for ytterligare
information.

Barn far under inga omsténdigheter leka med plastpasar
och férpackningsmaterial, eftersom detta kan leda till
skada eller

kvavningsrisk. Forvara sddant material pa ett sakert eller
kassera det pa ett miljovanligt satt.

Forvaring av apparaten

Om apparaten maste forvaras under en langre tid (till

exempel under vintern):

1. Setill att apparaten har svalnat. Rengor apparaten
noggrant.

2. Apparaten kan forvaras pa en torr plats inomhus (till
exempel i ett garage eller en kallare). Transportera
grillplattan och grillen separat!

3. Tack dver apparaten.

Om du vill anvanda apparaten igen efter forvaring,

kontrollera att den inte har rostat eller uppvisar andra

skador.




vhodné postavit gril venku na chranéné misto.

POZOR

e Gril umistéte ven na tvrdy, rovny a nehorlavy povrch a udrzujte jej v dostatecné vzdalenosti od horlavych
materiala. Nikdy jej nestavte na dfevény povrch, ktery by se mohl vznitit.
e Gril umistéte mimo dosah otevienych oken a dveri, aby do domu nevnikly jiskry a kour. Za vétrného pocasi je

Dékujeme!

Jsme presvédceni, Ze tento gril predci vase ocekavani,
a vérime, Ze vdm udéla velkou radost. Pred pouZitim
zafizeni si prectéte navod k pouziti, uschovejte jej pro
budouci pouziti a dodrzujte bezpecnostni pokyny.

Zamyslené pouziti

Toto zaFizeni je mobilnim grilem pro venkovni pouZziti.
Je urceno ke grilovani a opékani pokrmd v soukromych
prostorach.

Zatizeni neni ur¢eno pro komercni pouziti. Jakékoli jiné
pouziti nebo Uprava zarizeni se povazuje za nespravné
pouziti a mdZe predstavovat vazné nebezpedi.

Obsah

Zamyslené pouZziti

Servis

Vysvétleni symboll

Potrebné nastroje

Vystrazné a bezpecnostni pokyny
Priprava grilu

Grilovani

Regulace tepla

Prikladani uhli nebo palivového dfeva
Popel

Péce o grilovaci rost z nerezové oceli
Likvidace

Uskladnéni zaFizeni

Komponenty 38-
Montaz 42-

22
22
22
22
23
24
24
24
25
25
25
25
25
41
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Servis
Potrebujete-li zdkaznicky servis nebo nahradni dily,
obratte se na mistni prodejnu Hornbach nebo zaslete

e-mail na nasledujici adresu:

serviceldhornbach.com

Vysvétleni symbolu

o O
A Bezpecnostni ww Zapotrebi jsou

upozornéni 2 osoby

Potrebné nastroje

1 x kriZovy Sroubovak
2 x Sroubovak 6 a 10 mm




VYSTRAZNE A BEZPECNOSTNi POKYNY

NedodrZeni bezpeénostnich pokynd uvedenych v tomto ndvodu k obsluze mlZe mit za nsledek vazné zranéni
nebo smrt anebo mlZe zplsobit poZar ¢ vybuch a tim i $kody na majetku.
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Nepouzivejte v uzavienych prostorach! Mohlo by dojit k hromadéni toxického koufe s nasledkem vazného zranéni osob nebo dokonce smrti.
POZOR! Gril se velmi zahtiva a béhem provozu se s nim nesmi hybat!
Nepouzivejte v uzavrenych prostorach!
Pouzivejte pouze venku!
POZOR! K zapéleni nebo opétovnému zapaleni nepouzivejte lih ani benzin!
Pouzivejte pouze zapalovaci prostiedky podle EN 1860-3!
POZOR! UdrzZujte déti a domaci zvitata dale od ohnisté!

e  /arizeni pouZivejte pouze v dobre vétranych prostorach.
Nepouzivejte v garazi, na verandé, na kryté terase nebo
pod jakoukoli stieSni konstrukci.

e Zarfizenineniurceno k montazi do mobilnich domd a/
nebo lodi.

e Zarizeni nesmi byt pouzivano détmi.

e Nespravné pouziti mize byt nebezpecné. Zafizeni
musi byt sprévné nainstalovano v souladu s ndvodem k
montazi.

e Gril musi byt vzdy umistén na pevném a rovném povrchu.

e PFipouzivani zafizeni dbejte primérené opatrnosti.

e Nikdy nenechdvejte drevo, uhli a popel v grilu bez dozoru.

e Doporucujeme pouzivat krbovy podpalovac na drevéné
uhli nebo palivové dfevo. Pokud se rozhodnete
pouzivat tekuté podpalovace pro drevéné uhli nebo
drevo, pouZivejte pouze vhodné vyrobky schvalené pro
podpalovani dfevéného uhli nebo dreva urceného ke
grilovani.

e K zapaleni uhli za Ucelem grilovani nepouzivejte benzin,
alkohol ani jiné vysoce tékavé kapaliny.

e Doporucujeme, abyste pred prvnim pouzitim grilu nechali
topivo horet po dobu alespon 30 minut. Diky tomu tekuty
zapalovac zcela shofi.

e PrinedodrZeni tohoto pokynu se v grilu hromadi pary
vystupujici z tekutého podpalovace, které mohou
pri zvednuti grilovaciho rostu nahle vzplanout nebo
explodovat.

e Nikdy nepouzivejte drevéné uhli na grilovani polité
tekutym podpalovacem. VZzdy pouzivejte kvalitni drevéné
uhli nebo smési drevéného uhli a dFeva.

e Nikdy nepolévejte tekutym podpalovacem Zhavé nebo
teplé uhliky, protoze by mohlo dojit ke vzplanuti, a tim k
vaznym popaleninam.

e Zbocnich stén grilu odstrante zbytky direvéného uhli a/
nebo dieva. V opacném pripadé se Zivotnost grilu vyrazné
snizi.

e Po kazdém pouziti gril dikladné vycistéte. Gril prikryjte,
abyste jej ochranili pred nadmérnym rezivénim.
Nedostatecné Cisténi nebo zanedbani péce o nerezovou
ocel v kombinaci s kyselymi potravinami mohou zpUsobit
rezavéni.

Doporucujeme mit vzdy po ruce hasici pristroj. O spravné
velikosti a typu hasiciho pristroje se informujte na
mistnim Uradeé.

Pokud gril nepouZzivate, ulozZte jej na suchém misté mimo
dosah déti.

Béhem pouzivani zarizeni uchovavejte mimo dosah
horlavych materiald. V dosahu 1 metru od zafizeni nesmi
byt Zddné horlavé materialy.

UdrZujte prostor okolo grilu (3 metry kolem zafizeni)
mimo dosah zdrojl vzniceni, jako jsou karmy, elektrické
spotrebice pod napétim atd., a zdrojG hoflavych par/
kapalin, jako je benzin, alkohol atd.

Elektrické kabely a plynové a palivové hadice udrzujte v
dostate¢né vzdalenosti od rozpalenych povrchi.

Popel odstranujte az po Uplném vyhoreni a uhaseni dreva
nebo dievéného uhli a po vychladnuti grilu.

Pri pouzivani grilu nenoste obleceni se Sirokymi rukavy.
PouZivejte grilovaci nacini s dlouhymi rukojetmi

a kuchynské rukavice, abyste predesli popéaleni a
postrikani. Pri manipulaci s rozpalenymi dily pouzivejte
ochranné rukavice.

Gril nepouzivejte pri silném vétru.

Nikdy se nedotykejte grilovaciho rostu, popela, direvéného
uhli, palivového dfeva ani samotného grilu, abyste zjistili,
zda jsou horké.

K regulaci plamene ani k haseni dfevéného uhli/dreva
nepouZzivejte vodu.

Nikdy neodkladejte Zhavé uhli/dfevo nebo popel na
mista, kde na né lze nedmyslné Slapnout nebo kde

hrozi nebezpeci vzniceni. Popel, uhliky nebo drivi nikdy
neodstranujte, dokud zcela nevychladnou. Gril ulozte az
po Uplném uhaseni popela, uhliki nebo dreva.

Tento gril neni urcen k pouZiti jako topeni a nesmi se tak
nikdy pouZzivat.

Pred premisténim grilu jej nechte zcela vychladnout.




Priprava grilu

1. Grilovaci rost je vyroben z vysoce kvalitni nerezové
oceli a jeho vypalovani neni nutné.

2. Predem ocistéte grilovaci rost vodou od zbytkd a
nechejte uschnout.

3. Poté grilovaci rost potrete nebo postrikejte olejem.
Vhodné jsou oleje pro pripravu teplé kuchyné,

napriklad slunecnicovy, Fepkovy nebo kokosovy. Oleje

lisované za studena jsou nevhodné.

4. Ohnisté vzdy naplite palivovym direvem pouze po
horni okraj.

5. Zapalte v ohnisti 2 aZ 3 mensi polena a poté pridejte
vétsi polena.

Grilovani

1. Do ohnisté vloZte max. 17 kg dfevéného uhli nebo
palivového dreva.

2. Zapalte drevéné uhli nebo palivové drevo a pockejte,
az se rozhofri.

3. Jakmile propadne roStem dostatek Zhnouciho
topiva, priloZzenou lopatkou rozhrite zhavé loZe pod
grilovacim rostem.

4. Grilované potraviny pravidelné kontrolujte. Pred
odebranim pokrmu z rostu se pomoci teploméru na
maso ujistéte, Ze je maso zcela propecené.

5. Grilovaci rosty V" odvadéji nadmérny tuk a olej do
nadobky, kterd se nachdazi na predni strané rostu a
kterou lze sundat, vylit a vyCistit.

Regulace tepla

Teplotu lze regulovat posunutim rostového rdému nahoru
nebo dold pomoci kliky, ¢imz lze sniZit nebo zvysit
vzdalenost grilovaného pokrmu od zhavych uhlikd.

Cim je grilovaci rost nize, tim vice je grilovany pokrm
vystaven teplu.

Cim je grilovaci rost vyée, tim méné je grilovany pokrm
vystaven teplu.

Pro udrZeni konstantni teploty béhem grilovani nebo
pro jeji zvySeni mdze byt nutné pridat do ohnisté pod
grilovacim roStem vice zhavého topiva.

Pomoci prilozené lopatky lze vytvorit pod grilovacim
rostem rtizné zény grilovani tim, kolik se nachazi Zzhavého
topiva pod urcitym mistem grilovaciho rostu (vice nebo
méne).

Keramické kameny uvnitr grilu se béhem grilovani
zahtivaji a podporuji tak nepfimé grilovani.
UPOZORNENI: Suché dievo hofi lépe ne? dievéné uhli.
Vybornym topivem jsou tvrdé dreviny, jako je dub, ofech
nebo dievo ovocnych stromd. Ujistéte se, Ze je dievo
vyzralé a suché.

A POZOR A

VZNICENI TUKU

¢ Nepokousejte se hasit horici tuk vodou. Mohli byste se
zranit.

*  Pokud neni zaFizeni pravidelné ¢isténo, mGze dojit ke
vzniceni tuku a k poskozeni vyrobku. DodrZujte pokyny
pro Cisténi zarizeni, abyste predesli vzniceni tuku.

e Nejlepsim opatienim proti vzniceni tuku je pravidelné
Cisténi zarizeni.

POZOR

Nikdy nepolévejte tekutym podpalovacem zZhavé nebo
teplé uhliky, protoze by mohlo dojit ke vzplanuti, a tim k
vaznym popaleninam.




Prikladani uhli nebo palivového
dreva

Pro udrzeni stalého tepla po del$i dobu miZe byt nutné
prikladat grilovaci uhli a/nebo palivové drevo.

Vzdy méjte pripraveno trochu drevénych tiisek, abyste je
mohli pravidelné pridavat do ohnisté.

Pokud je to mozné, pouzijte dlouhé grilovaci klesté a/nebo
kuchynské rukavice.

Popel

Po prohofeni topiva, kompletnim uhaseni a vychladnuti
keramickych kamen mdZete vycistit vnitrek grilu pomoci
kamnového kartace. Popel odstranujte az po Uplném
vyhofeni a uhaseni topiva a po vychladnuti grilu.

Nikdy nesypejte zhavé uhliky nebo popel na mista, kde

by na né mohl nékdo ndhodné slapnout nebo kde hrozi
nebezpedivzniceni.

Nikdy nevyjimejte popel ani uhliky, dokud zcela
nevychladnou. Gril uloZte az po Uplném uhaseni popela
nebo uhlikd.

Péce o grilovaci rost z nerezové
oceli

Grilovaci rost a odkapéavaci nadobka jsou vyrobeny z
kvalitni nerezové oceli. Abyste zachovali kvalitni vzhled
grilu, umyjte jej po kazdém pouziti jemnym mycim
prostiedkem a teplou mydlovou vodou a osuste mékkym
hadrikem.

Pripalené zbytky tuku mdzZete odstranit draténkou. Patina
zplsobena grilovanim a barevné zmény zplsobené
vysokymi teplotami jsou normalni a nejsou ddvodem k

reklamaci.

Likvidace

Toto zarizeni se nesmi likvidovat spolu s netfidénym
komunalnim odpadem. Zarizeni odevzdejte na uréeném
shérném misté s moZnosti recyklace. Prispéje tak k
ochrané zdrojl a Zivotniho prostredi. Dalsi informace
ziskate na mistnich Uradech.

Déti si nesmiv zadném pripadé hrat s plastovymi sacky a
obaly, vznikd tim nebezpeci poranéni ¢i

uduseni. Skladujte tento material bezpecné a zlikvidujte
ho zplsobem Setrnym k Zivotnimu prostredi.

Uskladnéni zarizeni

Pokud je nutné zarizeni uskladnit na del$i dobu (napf. v

zimé]:

1. Ujistéte se, Ze je zarizeni vychladlé. Zarizeni peclivé
vyCistéte.

2. Zarizeni mGzete skladovat na suchém misté v
interiéru (napr. v garazi nebo ve sklepé). Grilovaci rost
prepravujte oddélené od grilu!

3. Zarizeni zakryjte.

Pokud chcete zafizeni po uskladnéni opét pouzivat,

zkontrolujte, zda neni zrezivélé nebo jinak poskozené.




odporticame postavit gril na chranené miesto vonku.

POZOR

e Gril umiestnite vonku na tvrdy, rovny, nehorlavy povrch, udrzujte ho mimo akéhokolvek horlavého materialu.
Nikdy ho nepouzivajte na drevenych povrchoch, ktoré by sa mohli zapalit.
e  Gril umiestnite mimo otvorenych okien a dveri, aby sa do domu nedostali iskry a dym. Pri veternom pocasi

Dékujeme!

Sme presvedceni o tom, Ze tento gril presiahne vase
ocakavania, a prajeme vdm s nim vela radosti. Pred
pouzitim spotrebica si precitajte ndvod na pouZzitie,
uschovajte ho pre budtce pouzitie a dodrziavajte
bezpecnostné pokyny.

Pouzitie na stanoveny ucel

Tento spotrebic je mobilny gril na vonkajsie pouzitie.
Je urceny na sikromné grilovanie a opekanie pokrmov.
Spotrebic nie je urceny na komercné pouzitie.
Akékolvek iné pouzitie alebo Uprava spotrebica sa
povaZuje za nespravne pouzitie a mbze spbdsobit vazne
nebezpecenstva.
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Konstrukcné diely
Montaz

Servis
V pripade otazok tykajucich sa zdkaznickeho servisu
alebo nadhradnych dielov sa obratte na miestnu predajniu

Hornbach alebo napiste e-mail na adresu:

serviceldhornbach.com

Vysvetlenie znaciek

o O
A Bezpecnostné ww SU potrebné

varovanie 2 osoby

Potrebné nastroje

1x kriZovy skrutkovac
2x skrutkovac velkosti 6, 10 mm




VYSTRAZNE UPOZORNENIA A

NOSTNE POKYNY

Nedodrzanie bezpecnostnych pokynov uvedenych v tomto navode na obsluhu moze mat za nasledok vazne zrane-
nia alebo smrt, pripadne moze nastat poziar alebo vybuch, ¢im moézu vzniknat materialne skody.
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Nepouzivajte v uzavretych priestoroch! MéZe sa nahromadit jedovaty dym, ktory moZe spdsobit vaZzne poranenia az smrt.
POZOR! Pocas pouZzivania sa tento gril vyrazne zahrieva, a preto sa s nim nesmie hybat!
Nepouzivajte v uzavretych priestoroch!
Pouzivajte len vonku!
POZOR! Na zapalenie alebo na oZivenie ohna nepouzivajte Ziadny lieh ani benzin!
Pouzivajte iba podpalovace podla EN 1860-3!
POZOR! Dévajte pozor, aby sa deti a zvierata nedostavali do ohrozujucej blizkosti!

Pouzivajte spotrebic len v dobre vetranych priestoroch.
Nepouzivajte spotrebic v gardzi, na verande, krytej terase
alebo pod akoukolvek streSnou konstrukciou.

Spotrebic nie je uréeny na montaz v mobilnych domoch a/
alebo lodiach.

Spotrebi¢ v Ziadnom pripade nesmu pouzivat deti.
Nespravne pouzivanie méze byt nebezpecné. Spotrebic
musi byt spréavne zmontovany v silade s ndvodom na
montaz.

Gril musi byt vzdy umiestneny na pevnom a rovnom
podklade.

Pri pouzivani spotrebica dbajte na primeranu opatrnost.
Nikdy nenechavajte palivové drevo, uhlie a popol v grile
bez dozoru.

Odporucame pouzivat podpalovaci prostriedok na drevené
uhlie alebo palivové drevo. Ak sa rozhodnete pouzivat
tekuté podpalovacie prostriedky na uhlie do grilu alebo
palivové drevo, pouzivajte len vhodné vyrobky, ktoré su
schvalené na podpalovanie uhlia do grilu alebo palivového
dreva.

Na zapalenie uhlia do grilu nepouzivajte benzin, alkohol
ani iné vysoko prchavé kvapaliny.

Pred prvym pouZzitim odporu¢ame, aby ste gril rozpalili

a nechali palivo prehoriet aspon 30 minut. Tekuty
podpalovaci prostriedok tym Uplne zhori.

Pri nedodrzani tohto pokynu sa nahromadia vypary

z tekutého podpalovacieho prostriedku v grile, ktoré

sa mo6zu nahle vznietit alebo explodovat po zdvihnuti
grilovacej dosky.

Nikdy nepouzivajte iba uhlie do grilu, ktoré je vopred
nasiaknuté tekutym podpalovacim prostriedkom. VZdy
pouzivajte kvalitné uhlie do grilu alebo zmesi uhlia a
dreva do grilu.

Nikdy nenalievajte tekuty podpalovaci prostriedok na
horlce alebo teplé uhlie, pretoZe by mohlo dojst k
spatnému vznieteniu, a tym aj k vdznym popaleninam.

Z bocnych stien grilu odstrante zvysky dreveného uhlia
a/alebo dreva. V opa¢nom pripade sa vyrazne skrati
Zivotnost grilu.

Po kazdom pouziti poriadne vycistite gril. Prikryte gril, a
tak ho chrante pred nadmernou tvorbou hrdze. V pripade
vynechania Cistenia alebo pri nedostatocnej starostlivosti
sa hrdza moze tvorit aj na uslachtilej oceli, najma v
kombinacii s kyslymi pokrmami.

Odpordcame mat vzdy poruke hasiaci pristroj. Informacie
o spravnej velkosti a type hasiaceho pristroja vdm
poskytne miestny Urad.

Ak gril nepouzivate, uloZte ho na suchom mieste mimo
dosahu deti.

Tento spotrebic¢ pocas pouzivania uchovavajte dalej od
horlavych materialov. V okruhu 1 metra od spotrebica sa
nesmu nachéadzat Ziadne horlavé materialy.

UdrZujte priestor grilu (3 metre okolo spotrebical bez
zdrojov zapélenia, ako su zapalné plamene na kotloch,
elektrické spotrebice, ktorymi vedie elektricky prud, atd.
a horlavych vyparov/kvapalin, ako je benzin, alkohol atd.
Elektrické kable, ako aj plynové a palivové hadice
udrziavajte mimo horucich povrchov.

Neodstranujte popol, kym sa uhlie do grilu alebo drevo
Uplne nevypali a nevyhasi a gril nevychladne.

Pocas pouzivania grilu nenoste oblecenie so Sirokymi
rukavmi.

Pouzivajte kuchynské pomdcky na grilovanie s dlhymi
rukovatami a rukavice, aby ste sa vyhli popalenindm

a postriekaniu. Pri manipulacii s hordcimi castami
pouZivajte ochranné rukavice.

NepouZivajte gril pri silnom vetre.

Nikdy nekontrolujte teplotu grilovacieho rostu, popola,
uhlia do grilu, dreva alebo samotného grilu dotykom, aby
ste videli, ¢i sU Casti horuce.

NepouZivajte vodu na kontrolu plamena ani na hasenie
uhlia do grilu/dreva.

Nikdy neodhadzujte hortce uhlie/drevo alebo popol na
miesta, kde by ste na ne mohli neimyselne stupit alebo
kde hrozi nebezpecenstvo poziaru. Nikdy neodstranujte
popol, uhlie alebo drevo, kym Uplne nevychladnu.

Gril neodkladajte, kym popol, uhlie alebo drevo Uplne
nevyhasne.

Tento gril nie je urceny na pouZivanie ako ohrievac a nikdy
sa nesmie pouzivat takymto spésobom.

Pred premiestnenim grilu pockajte, kym gril Gplne
nevychladne.




Priprava grilu

1. Grilovaci rost je vyrobeny z kvalitnej uslachtilej ocele a
zapecenie nie je potrebné.

2. Grilovaci rost vopred vodou ocistite od zvySkov a
osuste ho.

3. Potom ho potrite alebo postriekajte olejom. Vhodné
su oleje, ktoré mozno ohrievat na vysoku teplotu,
napriklad slnecnicovy olej, repkovy olej alebo kokosovy
olej. Oleje lisované za studena su nevhodné.

4. Kos na pahrebu vzdy naplite palivovym drevom len po
horny okraj.

5. Zapalte 2 az 3 mensie polend v kosSi na pahrebu a
nasledne pridajte vacsie polena.

Grilovanie

1. Do koSa na pahrebu vloZzte max. 17 kg uhlia do grilu
alebo palivového dreva.

2. Zapalte uhlie alebo drevo a pockajte, kym sa rozhori.

3. Ked cez rost prepadne nadol dostatok Zeravého paliva,
pomocou priloZzenej lopaty rozlozte pod rostom Zeravé
uhtliky.

4. Pravidelne kontrolujte grilované pokrmy. Pomocou
teplomera na méaso sa uistite, Ze je jedlo pred
vybratim z grilovacieho rostu Uplne upecené.

5. Grilovacie rosty v tvare .V" odvadzaju nadbytocnd mat
a olej do zlabu na mastnosty vpredu na grilovacom
roste, ktory je mozné vybrat, vyprazdnit a vycistit.
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Regulacia tepla

Teplo je moZné regulovat posunutim ramu grilovacieho
rostu pomocou kluky nahor alebo nadol, aby sa zmensila
alebo zvacsila vzdialenost medzi jedlom a plamenom.
Cim hlbgie je zaveseny grilovaci rost, tym vacsie teplo
dosiahne jedlo.

Cim vy3ie je zaveseny grilovaci roét, tym mensie teplo
dosiahne jedlo.

Na udrzanie konsStantnej teploty pocas grilovania alebo na
jej zvysenie mdze byt potrebné pridat viac Zeravého paliva
spod kosa pod grilovaci rost.

Pomocou priloZzenej lopaty je mozné pod grilovacim
rostom vytvorit rozne grilovacie zény, a to v zavislosti od
toho, kde sa pod grilovacim rostom nachadza viac alebo
menej Zeravé palivo.

Keramické kamene vo vnutri grilu sa pocas grilovania
zahrievaju a pomahaju prostrednictvom nepriameho
grilovania.

UPOZORNENIE: Suché drevo hori lepsie ako uhlie do
grilu. Tvrdé drevo ako dub, orechovec, mesquite, ovocné
drevo a orech, je vynikajucim palivom. Dbajte na spravne
uskladnenie dreva, ako aj na to, aby drevo bolo suché.

A POZOR A

POZIAR V DOSLEDKU ZAPALENIA TUKU

e Nepokusajte sa hasit poziar tuku vodou. To moze viest
k zraneniam.

e Ak sa spotrebic pravidelne necisti, moze dojst k
poziaru v dosledku zapalenia tuku a poskodeniu
vyrobku. DodrzZiavajte pokyny pre vSeobecné Cistenie
spotrebicov, aby ste predisli poziaru v dosledku
zapalenia tuku.

e Najlepsim preventivnym opatrenim proti poZiaru
v dosledku zapalenia tuku je pravidelné Cistenie
spotrebica.

POZOR

Nikdy nenalievajte tekuty podpalovaci prostriedok
na horuce alebo teplé uhlie, pretoze by mohlo dojst k
spatnému vznieteniu, a tym aj k vaZznym popaleninam.




Pridavanie uhlia alebo palivového
dreva

Na udrzanie konstantného tepla pocas dlhSieho obdobia
moze byt potrebné prikladat uhlie alebo drevo.

Vzdy majte pripravené mensie kusy dreva, ktoré budu
pravidelne padat do kosa.

Ak je to mozné, pouzite grilovacie klieste alebo chhapky.

Popol

Po vyhasnuti Zeravého paliva, Uplného zahasenia a
vychladeni keramickych kamenov je mozné vycistit vnutro
grilu pomocou kefy na pec. Neodstranujte popol, kym sa
zeravé palivo Uplne nevypali a nezahasi a gril nevychladne.
Nikdy neodhadzujte horlce uhlie alebo popol na miesta,
kde by ste nan mohli nedmyselne stupit alebo kde hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

Nikdy neodstranujte popol ani uhlie, kym Uplne
nevychladne. Gril neodkladajte, kym popol alebo uhlie
Uplne nevyhasne.

Starostlivost o grilovaci rost z
uslachtilej ocele

Grilovacia doska je vyrobend z vysokokvalitnej uslachtilej
ocele. Aby ste ochranili hodnotny vzhlad grilu, po kazdom
pouziti ho umyte Cistiacim prostriedkom a teplou
mydlovou vodou a osuSte makkou utierkou. Pripalené
zvySky mastnoty mozno budete musiet odstranit pomocou
abrazivnej Spongie. Pohybujte fou len v smere kefovaného
povrchu, aby ste zabranili poskodeniu. Patina sp6sobena
fritovanim a zmeny farieb spésobené vysokymi teplotami

sl normalne a nepredstavuju dovod na reklamaciu.

Likvidacia

Tento spotrebic sa nesmie vyhadzovat do netriedeného
domového odpadu. Spotrebi¢ odovzdajte na zberné
miesto pre recyklaciu. Prispievate tak k ochrane zdrojov
a Zivotného prostredia. Dalsie informéacie vam poskytn(
miestne Urady.

Deti sa v Ziadnom pripade nesmu hrat s plastovymi
vreckami a obalovym materialom, pretoze hrozi
nebezpeclenstvo zranenia

a udusenia. Takyto material bezpecne uschovajte a
likvidujte sposobom Setrnym k Zivotnému prostrediu.

Uskladnenie spotrebica

Ak je potrebné spotrebi¢ skladovat dlhsi ¢as [napr. v zime]:

1. Uistite sa, Ze spotrebi¢ vychladol. Opatrne spotrebic
vyCistite.

2. Spotrebi¢ je moZné skladovat na suchom mieste v
interiéri (napr. v garazi alebo v pivnici). Grilovaciu
dosku a gril prepravujte oddelene!

3. Zakryte spotrebic.

Ak chcete spotrebic po uskladneni opat pouzivat,

skontrolujte, i rost nie je zhrdzaveny alebo inak

poSkodeny.




ATENTIE

e Asezati gratarul in aer liber pe o suprafata dura, plana, incombustibila, pastrati-l departe de orice material
combustibil. Nu il folositi niciodata pe suprafete din lemn care ar putea arde.

e Asezati gratarul departe de ferestrele si usile deschise pentru a evita intrarea scanteilor si a fumului in casa.
Pe timp de vant, este recomandabil sa instalati gratarul intr-o zona adapostita in exterior.

Va multumim foarte mult!

Suntem convinsi ca acest gratar va va depasi asteptarile si
sperdm s3 va bucurati de utilizarea lui. Inainte de a utiliza
dispozitivul, va rugam sa cititi instructiunile de utilizare,
sa le pastrati pentru referinte ulterioare si sa respectati
instructiunile de siguranta.

Utilizarea preconizata

Acest dispozitiv este un gratar mobil pentru utilizare Tn
aer liber.

Este destinat gatirii la gratar si prajirea alimentelor in
spatii private.

Aparatul nu este destinat utilizarii comerciale. Orice alta
utilizare sau modificare a dispozitivului este considerata
utilizare necorespunzatoare si poate cauza pericole
semnificative.

Cuprins

Utilizarea preconizata 30
Serviciul 30
Explicatia simbolurilor 30
Instrumente necesare 30
Instructiuni de avertizare si de siguranta 31
Pregatirea gratarului 32
Prepararea la gratar 32
Reglarea caldurii 32
Adaugati carbune sau lemne pe foc 33
Cenusa 33
Ingrijirea gratarului din otel inoxidabil 33
Eliminarea 33
Depozitarea dispozitivului 33
Componente 38-41
Montarea 42-51
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Service
Pentru intrebari legate de serviciul clienti sau de piese de
schimb, va rugdm sa contactati magazinul Hornbach local

sau sa scrieti un e-mail la:

serviceldhornbach.com

Explicatia simbolurilor

o O
A Avertisment de ww Este nevoie de

siguranta 2 persoane

Instrumente necesare

1 x Surubelnita Phillips
2 x Cheie 6, 10 mm




INSTRUCTIUNI DE AVERTIZARE SI DE

SIGURANTA

Nerespectarea instructiunilor de siguranta din acest manual de utilizare poate duce la vatamari corporale grave
sau la deces sau poate provoca incendii sau explozii si, prin urmare, daune materiale.
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Nu utilizati Tn incaperi inchise! Fumul toxic se poate acumula si poate provoca vatamari corporale grave si chiar moartea.
ATENTIE! Acest gratar se incinge foarte tare si nu trebuie sa fie miscat in timpul functionarii!
Nu utilizati in incaperi inchise!
Utilizati numai in aer liber!
ATENTIE! Nu folositi alcool sau benzina pentru a aprinde sau a reaprinde!
Utilizati numai dispozitive de aprindere in conformitate cu EN 1860-3!
ATENTIE! Tineti copiii si animalele de companie departe!

Utilizati aparatul numai in zone bine ventilate. Nu il utilizati
intr-un garaj, pe o veranda, pe o terasa acoperita sau sub o
structura de acoperis de orice fel.

Unitatea nu este destinata a fi montata in sau pe rulote si/sau
barci.

Dispozitivul nu trebuie utilizat niciodata de catre copii.
Utilizarea necorespunzatoare poate fi periculoasa. Dispozitivul
trebuie sa fie instalata corect, in conformitate cu instructiunile
de instalare.

Gratarul trebuie sa fie intotdeauna asezat pe o suprafata
ferma si plana.

Acordati o atentie rezonabild atunci cand utilizati dispozitivul.
Nu &sati niciodatd nesupravegheate lemnele de foc, carbunii
si cenusa din gratar.

Recomandam utilizarea brichetei de semineu pentru carbuni
sau lemne de foc. n cazul in care decideti s3 folositi brichete
lichide de aprindere pentru carbunele pentru gratar sau
pentru lemnele de foc, folositi numai produse adecvate care
sunt aprobate pentru aprinderea carbunelui pentru gratar sau
a lemnelor de foc.

Nu folositi benzing, alcool sau alte lichide foarte volatile
pentru a aprinde carbunele pentru gratar.

Se recomanda ca gratarul sa fie incalzit inainte de prima
utilizare si sa se aprinda combustibilul timp de cel putin 30 de
minute. Acest lucru face ca bricheta lichida sa arda complet.
Nerespectarea acestei instructiuni va duce la acumularea

de vapori de la aprinzatorul de lichid in gratar, care se pot
aprinde brusc sau pot exploda atunci cand placa de gratar
este ridicata.

Nu folositi niciodata carbune pentru gratar tratat in prealabil
cu bricheta lichida. Folositi intotdeauna carbune de gratar de
nalta calitate sau amestecuri de carbune de gratar si lemn.
Nu puneti niciodata bricheta cu carbuni lichizi pe carbuni
calzi sau fierbinti, deoarece acest lucru ar putea provoca o
reaprindere si, prin urmare, arsuri grave.

Indep3rtati orice reziduuri de carbune si/sau lemn de pe
peretii laterali ai grétarului. In caz contrar, durata de viat3 a
gratarului va fi mult redusa.

Curatati bine gratarul dupa fiecare utilizare. Acoperiti gratarul
pentru a-1 proteja impotriva ruginii excesive. Lipsa de curatare
sau de ingrijire a otelului inoxidabil in combinatie cu alimente
acide poate provoca, de asemenea, ruginirea acestuia.

V& recomandam sa aveti intotdeauna la indemana un
extinctor de incendiu. Contactati autoritatile locale pentru a
afla dimensiunea si tipul corect de extinctor de incendiu.
Atunci cand gratarul nu este utilizat, depozitati-L intr-un loc
uscat si ferit de accesul copiilor.

Pastrati acest dispozitiv departe de materiale inflamabile in
timpul utilizarii. Nu trebuie sa existe materiale combustibile
pe o raza de T metru in jurul dispozitivului.

Pastrati zona gratarului (3 metriin jurul dispozitivului) ferita
de surse de aprindere, cum ar fi flacarile pilot de la cazane,
aparate electrice sub tensiune etc. si de vapori/ lichide
inflamabile, cum ar fi benzina, alcoolul etc.

Tineti cablurile electrice si furtunurile de gaz si combustibil
departe de suprafetele incalzite.

Nu indepartati cenusa pana cand carbunele sau lemnele de
foc pentru gratar nu sunt complet arse, stinse si pana cand
gratarul nu s-a racit.

Nu purtati Tmbracaminte cu maneci largi in timp ce utilizati
gratarul.

Folositi ustensile cu maner lung pentru gratar si manusi
pentru cuptor pentru a evita arsurile si stropirile. Purtati
manusi de protectie atunci cdnd manipulati piesele incalzite.
Nu folositi gratarul in conditii de vant puternic.

Nu atingeti niciodata gratarul, cenusa, carbunele, lemnele de
foc sau gratarul in sine pentru a vedea daca sunt fierbinti.
Nu folositi apa pentru a controla flacdra sau pentru a stinge
carbunele/lemnul de foc.

Nu aruncati niciodatd carbuni/lemn de pe foc sau cenusa
fierbinte ntr-un loc Tn care pot fi calcate neintentionat sau
unde exista riscul de incendiu. Nu indepartati niciodata
cenusa, carbunii sau lemnele de foc pana cand acestea nu
s-au racit complet. Nu depozitati gratarul pana cand cenusa,
carbunii sau lemnele de foc nu sunt complet stinse.

Acest gratar nu este conceput pentru a fi folosit ca incalzitor
si nu trebuie folosit niciodata ca atare.

Lasati gratarul sa se raceasca complet inainte de a-l muta.
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Pregatirea gratarului

1. Grila de gratar este fabricata din otel inoxidabil de
inaltd calitate si nu trebuie sa fie arsa.

2. Maiintai curatati gratarul cu apa pentru a indeparta
orice reziduuri si uscati-L.

3. Apoi frecati sau pulverizati gratarul cu ulei. Uleiurile
cu punct de ardere ridicat, cum ar fi uleiul de floarea-
soarelui, uleiul de rapita sau uleiul de cocos, sunt
potrivite. Uleiurile presate la rece sunt nepotrivite.

4. Umpleti intotdeauna cosul de foc cu lemne de foc
numai pana la marginea superioara a cosului de foc.

5. Aprindeti 2-3 lemne mai mici in cosul de foc si apoi
adaugati lemne mai mari.

Prepararea la gratar

1. Introduceti max. 17 kg de carbune sau lemn de foc in
cosul de foc.

2. Aprindeti carbunele sau lemnul de foc si asteptati
pand cand arde.

3. Cand a cazut suficient combustibil incandescent prin
grild, Tmprastiati patul de carbuni sub grila gratarului
cu ajutorul lopetii furnizate.

4. Verificati periodic alimentele de pe gratar. Folositi
un termometru pentru carne pentru a va asigura ca
mancarea este complet gatitad inainte de a o scoate de
pe gratar.

5. Grilele de gratar in forma de V" canalizeaza
excesul de grasime si ulei in canalul de scurgere a
grasimii din partea din fata a gratarului, care poate fi
indepartat, golit si curatat.
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Reglarea caldurii

Caldura poate fi reglata prin deplasarea cadrului
gratarului in sus sau in jos cu ajutorul manivelei, pentru a
reduce sau a mari distanta dintre alimente si carbuni.

Cu céat gratarul este suspendat mai jos, cu atat mai multa
caldura ajunge la alimente.

Cu cat gratarul este suspendat mai sus, cu atat mai
putina caldura ajunge la alimente.

Pentru a mentine temperatura constanta sau pentrua o
creste in timpul procesului de prajire, poate fi necesar sa
mutati mai mult combustibil incandescent de sub cosul
de foc sub grila gratarului.

Cu ajutorul lopetii incluse, pot fi create, de asemenea,

diferite zone de gratar sub gria de gratar, in functie de

locul in care exista mai mult sau mai putin combustibil
incandescent sub gratar.

Pietrele ceramice din interiorul gratarului se incalzesc in
timpul procesului de prajire si sustin gratarul indirect.
OBSERVATIE: Lemnul uscat arde mai bine decat
carbunele. Lemnul de esenta tare, cum ar fi stejarul,
carpenul, mesquitul, lemnul de pomi fructifer sau nuci,
sunt combustibili excelenti. Asigurati-va ca lemnul este
uscat si bine depozitat.

A PRECAUTIE A

INFLAMARILE DE GRASIME

e Nuincercati sa stingeti inflamarile de grasime cu apa.
Aceasta poate duce la vatamari corporale.

e Daca aparatul nu a fost curatat in mod regulat, se
poate produce un incendiu de grasime, care poate
deteriora produsul. Urmati instructiunile de curatare
generala a aparatelor pentru a evita incendiile de
grasime.

e Cea mai buna masura de precautie impotriva
incendiilor de grasime este curatarea regulata a
aparatului.

ATENTIE

Nu puneti niciodata bricheta cu carbuni lichizi pe carbuni
calzi sau fierbinti, deoarece acest lucru ar putea provoca
o reaprindere si, prin urmare, arsuri grave.




Adaugati carbune sau lemne pe foc

Pentru a mentine caldura constanta pe o perioada mai
lunga de timp, poate fi necesar s3 se adauge carbune si/
sau lemne de foc.

Pregatiti intotdeauna lemne putin mai mici pe care sa le
aruncati in mod regulat in cosul de foc.

Daca este posibil, folositi clesti cu maner lung pentru
gratar si/sau manusi pentru cuptor.

Cenusa

Dupa ce combustibilul s-a aprins, a fost complet stins si
pietrele ceramice s-au racit, interiorul gratarului poate fi
curatat cu o perie pentru cuptor. Nu indepartati cenusa
decat dupa ce combustibilul a ars complet, s-a stins si
gratarul s-a racit.

Nu aruncati niciodata carbuni fierbinti sau cenusa intr-un
loc in care pot fi calcati accidental sau unde exista riscul
de incendiu.

Nu indepartati niciodata cenusa sau carbunii pana cand
acestia nu se racesc complet. Nu depozitati gratarul pana
cand cenusa sau carbunii nu au fost complet stinsi

Ingrijirea gratarului din otel
inoxidabil

Grila de gratar si canalul de scurgere a grasimii sunt
fabricate din otel inoxidabil de Tnalta calitate. Pentru a
proteja aspectul de inalta calitate al gratarului, spalati-l
cu un detergent delicat si apa calda cu sapun dupa fiecare
utilizare si uscati-l cu o carpa moale.

Este posibil sa fie necesara indepartarea reziduurilor de
grasime arsa cu ajutorul unui burete abraziv curatare.

O patina cauzata de gratar si modificarile de culoare
datorate temperaturilor ridicate sunt normale si nu
constituie motive de reclamatie.

Eliminarea

Acest aparat nu trebuie sa fie eliminat Tmpreuna cu
deseurile menajere nesortate. Aruncati aparatul la un
punct de colectare desemnat pentru reciclare. Tn acest
fel, contribuiti la protectia resurselor si a mediului.
Pentru informatii suplimentare, va rugam sa contactati
autoritatile locale.

{n niciun caz copiii nu trebuie s& se joace cu saci de
plastic si materiale de ambalare, deoarece exista riscul de
ranire sau de deces.

Exista un risc de sufocare. Depozitati aceste materiale
in conditii de siguranta sau eliminati-le Tntr-un mod
ecologic.

Depozitarea dispozitivului

Daca aparatul trebuie sa fie depozitat pentru o perioada

mai lunga de timp (de exemplu, iarna):

1. Asigurati-va ca aparatul s-a racit. Curatati aparatul
cu precautie.

2. Aparatul poate fi depozitat intr-un loc uscat in interior
(de exemplu, garaj sau pivnitd). Transportati placa de
gratar si gratarul separat!

3. Acoperiti unitatea.

Daca doriti sa utilizati din nou aparatul dupa ce l-ati

depozitat, verificati daca nu este ruginit sau prezinta alte

deteriorari.
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WARNING

e Place the grill outside on a hard, level and non-flammable surface, and keep it away from flammable
materials. Never use the grill on wooden surfaces that may burn.

e Position the grill away from open windows and doors to prevent sparks and smoke from entering your home.
In windy weather, it is recommended to place the grill in a sheltered outdoor location.

Thank you for your purchase!

We are convinced that this grill will exceed your
expectations, and we hope you enjoy your new purchase.
Before using the grill for the first time, read the
instruction manual and safety information carefully and
retain it for future reference.

Proper use

This appliance is a mobile grill for outdoor use.

It is designed for grilling and barbecuing food for private
use.

It is not suitable for commercial use. Use for any other
purpose or any attempt to modify the appliance will be
deemed as improper use, which can cause significant
hazards.
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Service
For questions about customer service or replacement
parts, please contact your local Hornbach store or send

an email to:

serviceldhornbach.com

Explanation of symbols

o O
A Safety warning ww 2 people required

Required tools

1x Phillips screwdriver
2x Wrench (6, 10 mm)




WARNING AND SAFETY INFORMATION

Failure to follow the safety information in this instruction manual can lead to serious injuries or death or cause
property damage due to fires/explosions.

N

3%5 3%5 §§s
Do not use in enclosed spaces! This can cause toxic smoke to accumulate, which can lead to serious bodily harm or even death.
WARNING! This grill gets very hot and must not be moved during use!

Do not use in enclosed spaces!

Only use outdoors!

WARNING! Do not use spirit or petrol to ignite or reignite the grill!

Only use firelighters that comply with EN 1860-3 standards.
WARNING! Keep away from children and pets!

e Only use the appliance in well ventilated areas. Do not e We recommend that you should always have access to a
use in a garage, on a veranda, a covered terrace or any fire extinguisher. Contact your local authorities to enquire
other space underneath a roof structure. about the correct size and type of fire extinguisher for

e The appliance is not designed to be installed in or on your needs.
caravans and/or boats. e When the grillis not in use, store it in a dry location out of

e The appliance must not be used by children. the reach of children.

e Improper use can be dangerous. The appliance must be e Keep this appliance away from flammable materials
assembled in accordance with the assembly instructions. during use. There must be no flammable materials within

e The grill must always be placed on a firm, level surface. 1 metre of the appliance.

e Exercise reasonable care when using the appliance. e The grilling area (3 metres around the appliance) must

e Never leave the firewood, coal and ashes in the grill not contain any ignition sources (e.g. pilot flames on
unattended. boilers or live electrical appliances) or flammable

e We recommend using firelighters for igniting charcoal or vapours/liquids (e.g. petrol or alcoholl.
firewood. If you decide to use lighter fluids for charcoal or e Keep electrical cables and gas/fuel pipes away from
firewood, only use suitable products that are approved for heated surfaces.
igniting charcoal or firewood. e Do not remove the ashes until the charcoal/firewood has

e Do not use alcohol, petrol or other highly volatile liquids fully burned and extinguished and the grill has cooled
to ignite the charcoal. down.

e Before first use, we recommend heating the grill for e Do not wear loose-sleeved clothing when using the grill.
at least 30 minutes to ensure that the coal/firewood is e Use long-handled barbecue tools and oven gloves to
glowing and to allow the lighter fluid to fully burn off. prevent burn injuries and splashes. Wear protective

e Failure to do so will cause vapour from the lighter fluid gloves when handling hot parts.
to accumulate in the grill, which may ignite or explode e Do not use the grill in very windy conditions.
suddenly when you Llift the grill plate. e Never touch the grill plate, ash, charcoal, firewood or the

e Never use charcoal which has been treated with lighter grill itself in order to check whether they are hot.
fluid. Always use high-quality charcoal or a mixture of e Do not use water to control the flames or extinguish the
charcoal and wood. charcoal/wood.

e Never pour lighter fluid onto hot or warm coal, as this e Never tip hot coal/firewood or ash in an area that may be
can cause a flashback and lead to serious burn injuries. accessed inadvertently or where there is a fire risk. Do

e Remove any coal and/or wood residue from the side walls not remove the ash, coal or firewood until it has cooled
of the grill. Failure to do so will significantly shorten the down completely. Do not clear away the grill until the ash
lifespan of the appliance. or coal/firewood has completely extinguished.

e Clean the grill thoroughly after each use. Cover the grill e This grillis not designed to function as a heater and must
to protect it against excessive rust buildup. Acidic foods not be used as such.
can cause rust to form on the stainless steel parts if they e Before moving the grill, allow it to cool down

are not properly cleaned or maintained. completely.




Preparing the grill

1. The grill plate is made of high-quality stainless steel
and an initial burn-in is not required.

2. Before use, rinse off any residues with water and
leave the grill plate to dry.

3. Once the grill plate is dry, rub or spray it with oil. Use
an oil with a high smoking point such as sunflower,
rapeseed or coconut oil. Cold-pressed oils are not
suitable.

4. Only fill the fire basket up to the upper edge.

5. Ignite 2 to 3 small pieces of wood in the fire basket,
and then add larger pieces to the basket.

Grilling

1. Place a maximum of 17 kg of charcoal or firewood
into the fire basket.

2. lgnite the charcoal or firewood and wait until it is
burning.

3. When a sufficient amount of glowing charcoal or
firewood has fallen through the grating, distribute the
embers using the shovel provided.

4. Check the food regularly when it is grilling. Use a
meat thermometer to make sure the food is fully
cooked before removing it from the grill plate.

5. The V-shaped grill plate directs excess fat and oil into
the drainage tray at the front of the grill plate, which
can be removed, emptied and cleaned.

Controlling the heat

To adjust the heat, use the crank handle to move the grill
plate up or down and increase/decrease the distance
between the food and the embers.

The lower the grill plate, the more heat reaches the food.
The higher the grill plate, the less heat reaches the food.

It may be necessary to add more embers from underneath
the fire basket in order to increase the temperature or
keep it constant.

You can also use the shovel to create different grill zones
under the grill plate (depending on the amount of embers
under different parts of the grill plate).

The ceramic stones inside the grill will warm up during
the grilling process and create an indirect grilling effect.
NOTE: Dry wood burns better than charcoal. Hard woods
such as oak, hickory, mesquite, fruit and walnut woods
make excellent fuels. Ensure that the wood is well
seasoned and dry.

A CAUTION A

GREASE FIRES

¢ Do not attempt to extinguish grease fires with water.
This can lead to personal injury.

e If the appliance is not cleaned regularly, a grease fire
may occur, which can damage the product. Follow the
instructions for general cleaning in order to avoid the
risk of a grease fire.

e The best way to prevent grease fires is to clean the
appliance on a regular basis.

CAUTION

Never pour lighter fluid onto hot or warm coal, as this
can cause a flashback and lead to serious burn injuries.




Adding coal or firewood

It may be necessary to add more charcoal and/or firewood
in order to keep the heat constant over an extended
period.

Always keep a pile of small logs at hand so that you can
add them to the fire basket at regular intervals.

Add the wood using a long-handled barbecue tong and/or
oven gloves.

Ash

Once the fuel has burnt through and is completely
extinguished and the ceramic stones have cooled down,
the inside of the grill can be cleaned with an oven brush.
Do not remove the ashes until the fuel has fully burned
and extinguished and the grill has cooled down.

Never tip hot coal or ash in an area that may be accessed
inadvertently or where there is a fire risk.

Do not remove the ash or coal until they have cooled down
completely. Do not clear away the grill until the ash or
coal has completely extinguished.

Care instructions for the stainless
steel grill plate

The grill plate and fat drainage tray are made from high-
quality stainless steel. To maintain the appearance of the
grill plate, clean it after every use with a mild detergent
and warm soapy water, and then wipe it dry with a soft
cloth.

Fatty residues may need to be removed with a scouring
pad. The high temperatures generated by the grill may
cause the grill plate to change colour. This is normal and

does not constitute a reason for a warranty claim.

Disposal

This appliance must not be placed in unsorted household
waste. Dispose of the appliance at a designated recycling
point. In doing so, you make a contribution to conserving
resources and protecting the environment. For more
information, contact your local authority.

Do not allow children to play with plastic bags and
packaging materials - risk of injury

or suffocation! Store these materials in a safe place or
dispose of them in an environmentally friendly manner.

Storage

If you need to store the appliance for an extended period

of time (e.g. in the winter):

1. Ensure that the appliance has cooled down
completely. Clean the appliance carefully.

2. Store the appliance in a dry indoor space (e.g.
garage or basement]. Move the grill plate and grill
separately!

3. Cover the appliance.

When you are ready to use the appliance again, conduct

a visual inspection to check for rust and other signs of

damage.
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